G benthaus

Besser kochen.

Willkommen in der Welt
erstklassiger Kochfeldtechnik
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Mit einem klaren Fokus auf Benutzer-
freundlichkeit und exzellenten Materia-
lien entwickeln wir eine neue Dimension
des Kochens.




benthaus -
Prazision aus Leidenschaft

Seit 2012 entwickeln wir in Haiger hochwertige Induktionskochfelder und
MuldenlUfter mit kompromissloser Leidenschaft. Unser Ziel: Ihre Kiiche zur
BUhne flr Hochstleistungen machen. Mit jahrzehntelangem Know-how,
viel Erfahrung in der Klichenbranche und prazisem Handwerk schaffen wir
maBgeschneiderte Losungen ,Made in Germany", die auf anspruchsvolle
Koche zugeschnitten sind.

Unsere Vision ist, dass ein Kochfeld nicht nur schdn, sondern auch sehr
funktional sein muss, getreu unserer Maxime ,the product ist the hero”.

Wir wissen, dass Qualitat Uberzeugt — deshalb stehen wir mit unserer
5-Jahres-Garantie fur die Langlebigkeit unserer Produkte. Bei TermaCook
zahlen sich Erfahrung und Qualitat aus. Wir sind Ihr Partner fur Techno-
logie, die Ihre Leidenschaft firs Kochen an die Spitze bringt.
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Pasta kann jeder.
Mit uns geht mehr.

Mit hochwertigen benthaus Kochfeldern wird Kochen zum Vergnigen —
ideal fur junge Familien aber auch fir echte Feinschmecker. Die durch-
dachten Funktionen der benthaus Kochfelder unterstitzen den Anfanger
beim Kochen und garantieren dem Gourmet MenUs der Extraklasse.

Fur Anfanger und Profis bieten sie Prazision und Komfort — eben einfach:
Besser kochen.
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Kiiche. Desigh & Technik.
Die Mission von benthaus.

Der Slogan ,Klche. Design & Technik." fasst pragnant zusammen, wofur
benthaus steht: eine perfekte Symbiose aus erstklassiger Technik und
herausragendem Design, die jede Kiche bereichert. Unsere Mission ist
es, kontinuierlich neue MaBstabe zu setzen - sei es durch wegweisende
Technologien, intelligente Funktionen oder die stetige Weiterentwicklung
unseres Designs. Mit Leidenschaft und Innovationsgeist entwickeln wir
Induktionskochfelder, die Asthetik und Funktionalitdt harmonisch vereinen.

Unsere Unternehmenshistorie ist

gepragt von wegweisenden Inno-
vationen, stetigem Wachstum und
inspirierenden Partnerschaften.

Die Mission von benthaus | 05



Studio

High-End Kochen filir GenieBer.
Mit manueller Knebelsteuerung.

Entdecke die manuelle Knebelsteuerung der Studio Linie von benthaus -
die Profilinie fir anspruchsvolle GenieBer. Unsere Kochfelder mit und ohne
integriertem MuldenlUfter vereinen Profiqualitat mit innovativem Design
und sorgen fur ein unvergleichliches Kocherlebnis. Vertraue auf Klichen-
innovationen, die hdchsten Ansprichen gerecht werden.

Temperaturzonen.

Die Direktanwahl fester Temperaturstufen zum Schmelzen,
Warmhalten und Simmern, bei 42°C, 70°C und 94°C, ermdg-
licht die perfekte Temperaturkontrolle bei speziellen Koch-
vorgangen. So bendtigst du beim Schokoladeschmelzen nie
wieder ein Wasserbad.
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Einzigartiger Komfort.

Mit vier groBzugigen Kochzonen,
einzigartig nebeneinander ange-
ordnet, bietet das Diamant 1004K
einen unvergleichlichen Frei-
raum. Und das Highlight: Der
integrierte Abzug am hinteren
Rand - fur freie Sicht, besseren
Uberblick und noch mehr SpaB
am Kochen! 5 s
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Briickenfunktion.

Mit der Brickenfunktion lassen sich
2 Kochzonen verbinden, um groBe-
re Brater nutzen zu konnen.
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Manuelle Knebelsteuerung.

Die hochwertige Knebelsteuerung
in edelstahl und schwarz sorgt fur
professionelles Ambiente in deiner
Klche.

Onyx 802K Studio

m
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Energieeffizientes Kochen.

Die unterschiedlichen GroBen der
einzelnen Kochzonen ermdglichen
es, fUr jede TopfgroBe die passen-
de ZonengroBe auszuwahlen. Das
spart Energie.

Topas 904K Studio
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Diamant 1004K Studio

Diamant 1004K Studio

Studio




benthaus verbindet Innovation mit
hochwertigem Design und schafft so
auBergewohnliche Kocherlebnisse.

Kochen im Fliistermodus.

Die Onyx 802K Studio begeistert
mit starker Leistung und fllster-
leisem Betrieb: Nur 36,9 dBA im
Normalmodus — so wird Kochen
zum entspannten Genuss auf
Profi-Niveau.

1 I'En R
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Onyx 802 K Studio

Mit benthaus Kochfeldern kochst du
nicht nur gut, sondern auch umwelt-
bewusst. Fur unsere Produkte nutzen
wir Kartonverpackungen und vermei-
den dadurch unnétiges Plastik sowie
Styropor.

Studio



Pro

Bestseller. Kundenliebling.
Einfach echte Profiqualitat.

Kristall 804 Pro

1A
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Entdecke die Alleskonner der Pro Linie von benthaus - die Bestseller und Kundenlieb-
linge fur anspruchsvolle GenieBer. Besonderes Highlight unserer Pro-Line Kochfelder
Saphir 802 und Kristall 804 ist der flexibel planbare Motor im Sockel. Er reduziert

die Gerauschentwicklung und schafft zusatzlichen Platz unter dem Kochfeld. Beim
Modell Kristall 804 schafft der im Sockel verbaute Motor sogar Platz fUr eine Schub-
lade direkt unter dem Kochfeld. Der integrierte MuldenlUfter mit einem verschieb-
baren Deckel ermdglicht eine manuelle Regulierung des Wrasenabzugs. Je nach
Bedarf kann der Dunst gezielt auf der rechten oder linken Seite abgesaugt werden.
Vertraue auf Kicheninnovationen, die hochsten Anspriichen gerecht werden.
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Recallfunktion.

Nach versehentlichem Ausschalten
des Kochfeldes kann die letzte Ein-
stellung wieder hergestellt werden.
Die Recall-Funktion speichert deine
Einstellungen 6 Sekunden lang.

Grillen auf dem Kochfeld.

Mithilfe der Grillfunktion finden auch
Grillplatten einfach Platz, so kannst
du auf deinem Kochfeld grillen und
dein Steak ist im Handumdrehen
gemacht.

Fettfilter aus Edelstahl.

Fettfilter aus hochwertigem Edel-
stahl sammeln Fette und Ole, die
beim Kochen entstehen. Sie sind
langlebig und leicht zu reinigen.

Maximaler Komfort.

Jede Kochzone verfligt Uber eine
eigene Bedienung, was eine ein-
fache und komfortable Nutzung
des Kochfelds ermaglicht.

Pro | ™M



Muldenliifter -
mehr Raum und klare Luft.

Muldenlifter, auch Downdraft-Abzug genannt,
sind in das Kochfeld integrierte Dunstabzugs-
hauben, die Dunst nach unten absaugen.
Direkte Absaugung verbessert das Kichen-
klima. Das platzsparende, minimalistische
Design schafft Kopf- und Blickfreiheit. bent-
haus Muldenlifter Gberzeugen durch hoch-
wertige Verarbeitung: Der Abzugsschacht aus
Edelstahl hat keine scharfen Kanten. Einzelteile
sind leicht herausnehmbar und reinigbar. Die
Metall-Abdeckgitter schlieBen flachenblindig
mit der Glaskeramik ab.

MaBgeschneiderte Luftfiihrung -
egal ob Abluft oder Umluft.

Ob du die Luft nach auBen abflhrst (Abluft-
version) oder einen Muldenlifter im Umluft-
betrieb betreibst, ist von den raumlichen Ge-
gebenheiten und den Anforderungen an die
Luftdichtheit der Gebaudehulle abhangig. In
modernen Gebauden mit KfW Standards durfen
mittlerweile ausschlieBlich Umlufthauben betrie-
ben werden. Das heiBt, der abgesaugte Wrasen
wird nicht nach auBen abgefihrt, sondern durch
einen Fettfilter, sowie einen Aktivkohlefilter hin-
durch geleitet. Bei benthaus kannst du aus ver-
schiedenen Abluftfihrungssystemen auswahlen
und deinen MuldenlUfter genau auf deine raum-
lichen Anforderungen anpassen.

Mehr Platz, mehr Stil, mehr Genuss:
Mit benthaus wird deine Kuche zum
Wohlfuhlort mit smarter Kochfeld-

technik und flUsterleiser Absaugung.
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Kraftvolle Absaugung bei Nachhaltig & smart -

minimaler Gerauschentwicklung. benthaus hochwertige Filtertechnik.
Hinter dem eleganten Design der benthaus benthaus Kochfelder zeichnen sich durch inno-
Kochfelder verbirgt sich eine Technik, die in vative Losungen und platzsparende Luftertech-
jeder Hinsicht MaBstabe setzt. Die Kochfelder nik aus. So lasst sich der Luftermotor einiger
von benthaus sind nicht nur energieeffizient, Modelle auch flexibel im Sockel einplanen. Das
sondern auch mit modernster Technologie ermoglicht eine optimale Raumausnutzung und
ausgestattet, die das Kochen einfacher und schafft bei unserem Modell Kristall 804 sogar
angenehmer machen. Praktische Zusatzfunk- Platz fUr eine zusatzliche Schublade.

tionen wie Timer, Kurzzeitwecker, feste Tempe-
raturstufen, Grillfunktion sowie der integrierte
Muldenlufter erleichtern dir den Kochvorgang.

Saphir 802 Pro Rubin 802 Pro Kristall 804 Pro Diamant 1004 Pro

Pro | 13



Smart

Zeitloses Design. Innovation.
Funktionalitat.

Zeitloses Design und Benutzerfreundlichkeit stehen im Fokus der cleveren
Kochfelder mit MuldenlUfter der Smart Linie. Praktische Zusatzfunktionen
wie Timer, Kurzzeitwecker, Warmhaltestufe, Grillfunktion und der integrier-
te MuldenlUfter machen das Kochen zum Kinderspiel. Energieeffizienz und
Langlebigkeit sind dabei selbstverstandlich.

Warmhaltestufe.

Durch die Warmhaltefunktion

konnen fertig gegarte Speisen
mit einer bestimmten Tempe- |
ratur warmgehalten werden. £

Intuitive Steuerung.

Die Touch-Control und die
automatische Topferkennung
zeigen dir zu jeder Zeit, welche
Kochzone du gerade nutzt.
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High-End Design.

Erlebe die erstklassige Haptik des
High-End Design Kochfelds mit
einer unverwechselbaren Mattglas-
Oberflache.

Kochen und Liiften
auf kleinstem Raum.

Das Induktionskochfeld

Dolomit 604 Smart mit integrier-
tem Dunstabzug bietet auf 60 cm
vier Kochzonen, kombinierbar flr
Brater und Uberzeugt mit Grill-
funktion und Warmbhaltestufe.
Kompaktes Design und top
Preis-Leistung machen es ideal
fur kleine Kuchen.

Dolomit 804 Smart




Flexible Einbauoptionen, prazise
Kochzonen und einzigartige Haptik
fur echtes Profi-Ambiente — das sind
die benthaus Kochfelder.

Gutes Klima.

Die innovative Lufterautomatik
passt die Absaugung des Wrasens
automatisch an die gewahite
Kochstufe an. So genieBt du stets
ein optimales Kichenklima, ohne
manuelle Einstellungen — fir mihe-
losen Komfort und Effizienz beim
Kochen.

Flexibler Einbau.

Durch die gerade geschliffenen
Kanten kénnen benthaus Koch-
felder sowohl flachenbindig in die
Arbeitsplatte als auch aufliegend
eingebaut werden. Alternativ ist ein
umlaufender schwarzer Aluminium-
rahmen erhaltlich.

Dolomit 604 Smart Dolomit 802 Smart Dolomit 804 Smart
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Gebratene Steakhi]fté

Zutaten fiir 2 Personen.

2 Rindersteaks (z.B. Ribeye oder
Rumpsteak, je 200 g ca. 2 cm dick)

2 EL Pflanzenol
30 g Butter
2 Zweige frischer Thymian

2 Knoblauchzehen, leicht
angedruckt

1TL grobes Meersalz

1/2 TL frisch gemahlener
schwarzer Pfeffer

_
- B

Zubereitung.

Steaks 30 Minuten vor dem Braten aus dem Kuhlschrank nehmen, um sie
auf Zimmertemperatur zu bringen. Uberschiissiges Fett und Sehnen entfer-
nen, mit Kichenpapier trocken tupfen.

Eine schwere Pfanne auf hoher Hitze stark erhitzen, bis sie sehr heiB ist.
Die Pfanne muss wirklich heiB sein, bevor das Fleisch hineinkommt. Etwas
Pflanzendl in die heiBe Pfanne geben.

Die Steaks mit Salz und Pfeffer wirzen. In die heiBe Pfanne legen und
2-3 Minuten pro Seite scharf anbraten, bis sie eine schone braune Kruste
haben.

Die Hitze auf mittlere Stufe reduzieren. Butter, Thymianzweige und Knob-
lauchzehen in die Pfanne geben. Butter schmelzen lassen und die Steaks
1-2 Minuten mit der aromatisierten Butter UbergieBen, bis die Kerntempera-
tur 55°C (medium) erreicht.

Die Steaks auf einen Teller legen, mit Alufolie abdecken und 5-10 Minuten
ruhen lassen, damit der Fleischsaft sich verteilt.

Steaks angeschnitten servieren.

Passende Beilagen.
Kartoffeln oder Salat.

Gebratene Steakhifte | 17



Essential

Einzigartige Losungen fiir
spezielle Anforderungen.

Kochfelder der Essential Linie von benthaus bieten die Must-have-Grund-
ausstattung fur anspruchsvolle GenieBer. Extras wie einen 3,5 kW Schuko-
stecker oder die extra Tiefe beim 60er-Kochfeld vereinen Qualitat mit inno-
vativem Nutzen und sorgen fur ein unvergleichliches Kocherlebnis. Vertraue
auf Klicheninnovationen, die hdchsten Ansprichen gerecht werden.

18

Besser kochen.

Briickenfunktion.

Mithilfe der Briickenfunktion lassen
sich nebeneinanderliegende Koch-
zonen zu einer groBe Flache zu-
sammenschalten. So finden sogar
groBe Brater oder Grillplatten Platz
auf der Kochflache.

Topas 904 Essential

Timer.

Die Zeit ist beim Kochen von hoher
Relevanz und mit der Timerfunktio-
nen hast du sie immer im Blick. Per
Abschaltautomatik wird eine Koch-
zone nach einer voreingestellten
Zeit von selbst ausgeschaltet.




Leistungsstark.

Auf der extragroBen Kochzone
des Topas 904 mit einer Leistung
von 5,5 kW in der Powerstufe er-
reichst du schneller die maximale
Temperatur.

Ankochautomatik

Die Ankochautomatik macht das
Kochen einfacher und entspannter,
weil du nicht standig die Temperatur
anpassen musst. AuBerdem spart
schnelles Ankochen Energie und
Nerven.

Essential

19



Minimales Design, maximale Funktion:
Die Essential Kochfelder von benthaus
vereint zeitlose Eleganz mit cleveren

Extras fur deine Kuche.
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Kompaktes Raumwunder.

Platz fur vier groBe Topfe auf nur
60 cm Breite bietet das Kochfeld
Jade 604T. Den zusatzlichen
Platz gewinnst du durch 6 cm
mehr Tiefe, sodass du keinen
Platz auf der Arbeitsflache ver-
lierst.

Topas 904 Essential



Achat 804 Essential

Jade 604T Essential

Granat 604 Essential

Der Backofen ist belegt und du mochtest
noch schnell das Fladenbrot backen. Kein
Problem, dass geht auch auf dem Kochfeld.
Pfanne auf Stufe 5 erhitzen, den Teigfladen
ohne Fett einlegen und ca. 5-10 Minuten
backen, bis er goldbraun ist.

Opal 602 Essential

\ o

Flexible Kochpower.

Das Kochfeld Opal 602 mit 3,5 kW
und Schukostecker kommt immer
dann zum Einsatz, wenn kein Stark-
stromanschluss maglich ist - im
Altbau, Ferienhaus, in Blroktchen
oder deiner neuen AuBenkiche.

aragao

L] R i

Opal 602 Essential Jade 604T Essenti

Essential |

Ell
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Kochfeldfunktionen, die
dein Kocherlebnis revolutionieren.

Erlebe intuitives Kochen und ein Design, das alle Blicke auf sich zieht. Bei
benthaus findest du das Kochfeld, das optimal zu deinen Kochgewohnheiten
und deiner Klche passt. Unsere raffinierten Kochfeldfunktionen machen jeden
Kochmoment zu einem einzigartigen Erlebnis.

e
o

Topferkennung Grillvergniigen Warmhaltestufe

Die Leistungsabgabe einer Koch- Spontanen Grillgenuss bietet unsere  Durch die Warmhaltefunktion kon-
zone passt sich der TopfgroBe an. Grillfunktion. Die Grillfunktion ver- nen fertig gegarte Speisen mit einer
Steht bei eingeschalteter Kochzone bindet automatisch zwei hinterein- festgelegten Temperatur warmge-

kein oder ein zu kleiner Topf auf der ander liegende Kochzonen, sodass halten werden. Die Kochzone wird
Kochzone erfolgt keine Energie- eine Grillplatte genutzt werden dabei mit geringerer Leistung be-
Ubertragung. kann. trieben.

22 | Besser kochen.




Verriegelung

Durch die Verriegelung kann die
Bedienung der Tasten und die Ein-
stellungen einer Kochstufe gesperrt
werden. Lediglich die Ein-/Aus-Tas-
te bleibt zum Ausschalten des Koch-
feldes bedienbar.

Temperaturstufen

Die Direktanwahl fester Tem-
peraturstufen zum Schmelzen,
Warmhalten und Simmern, bei
42°C, 70°C und 94°C, ermdglicht
die perfekte Temperaturkontrolle
bei speziellen Kochvorgangen.
So bendtigst du beim Schoko-
ladeschmelzen nie wieder ein
Wasserbad.

00:00

Timer und Kurzzeitwecker

Der Timer sorgt daflr, dass eine
eingeschaltete Kochzone nach Ab-
lauf der eingestellten Zeit automa-
tisch abgeschaltet wird.

@

Kindersicherung

Die Bedienung des gesamten Koch-
feldes wird gesperrt, um zu ver-
hindern, dass Kinder das Kochfeld
versehentlich einschalten.

Ankochautomatik

Die Ankochautomatik startet den
Kochvorgang auf maximaler Stufe
9, um schnell Warme zu erreichen.
Nach einer voreingestellten Zeit
schaltet sie automatisch auf eine
niedrigere Fortkochstufe (1-8), und
halt die optimale Temperatur. Das
spart Energie!

O

Powerstufe

Die Powerstufe steigert kurzfristig
die Leistung der gewahlten Kochzo-
ne und erreicht hohe Temperaturen
in Rekordzeit. Wasser kocht blitz-
schnell und das scharfe Anbraten
gelingt mihelos. Ob spontane Mahl-
zeiten oder aufwendige Rezepte —
die Booster-Funktion spart wertvolle
Zeit und macht das Kochen effizient.
Erlebe Power auf Knopfdruck!

Recall-Funktion

Nutze die Recall-Funktion, um nach
einer unbeabsichtigten Unterbre-
chung des Kochvorgangs nicht alles
neu einstellen zu mussen.

Kochfeldfunktionen | 23



Design, Qualitat und Nachhaltigkeit -
Made in Germany.

benthaus Kochfelder sind mehr als funktionale Gerate - sie sind der Mittel-
punkt moderner Klichen, das Design und innovative Technik vereint. Dieser
Anspruch macht sie einzigartig. Mit besonderen Formaten wie dem Pan-
orama-Kochfeld Diamant 1004 Pro oder der extrem flachen Kristall 804
Pro, die mit nur 80 mm Tiefe Platz flr eine zusatzliche Schublade schafft,
setzen wir neue MaBstabe in Funktionalitat und Asthetik.

Autarke Induktionskochfelder.

benthaus ist spezialisiert auf herdunabhangige Induktionskochfelder
und Muldenltfter. Diese ermdglichen eine flexible Klichengestaltung,
beispielsweise mit hoch eingebauten Backofen, und bieten mehr Freiheit
bei der Kichenplanung.

Made in Germany.

In unserer deutschen Manufaktur fertigen wir Kochfelder in Handarbeit.
Alle zertifizierten Zubehorteile stammen von marktfihrenden Zulieferern
aus der Region. Kurze Lieferwege und strenge Qualitatskontrollen sichern
echte ,Made in Germany"-Qualitat nach hochsten Standards.

Innovative Technik.

Unsere Induktionskochfelder sind energieeffizient und reagieren in Sekun-
den auf Temperaturanderungen. Kupferspulen erzeugen ein elektromag-
netisches Feld, das ferromagnetische Topfe erhitzt, wahrend das Kochfeld
kihl bleibt. Dies minimiert Verbrennungsgefahr und spart Energie. Topfe
sind schnell einsatzbereit, was Zeit und Strom spart.

5 Jahre Garantie.

Unsere Produkte sind auf Langlebigkeit ausgelegt. Dank unseres Quali-
tétsanspruchs und langjahriger Erfahrung gewahren wir auf alle benthaus
Kochfelder eine Garantie von funf Jahren.

Stilvoll und effizient.

Hinter dem eleganten Design verbirgt sich modernste Technologie, die das
Kochen einfacher, sicherer und angenehmer macht. benthaus Kochfelder
sind die perfekte Kombination aus Stil, Effizienz und Innovation.

Nachhaltigkeit.

Nachhaltigkeit ist Kernprinzip bei benthaus. Produktion in Deutschland
minimiert Transportwege und CO,-Emissionen. Verpackungen aus Karton
vermeiden Plastik und Styropor. Durch Investitionen in Forschung und Ent-
wicklung verbessern wir kontinuierlich die Energieeffizienz unserer Pro-
dukte. Eigene Prifanlagen garantieren dauerhaft hohe Qualitat.

24 | Besserkochen.



JAHRE
GARANTIE

MADE IN GERMANY

benthaus Kochfelder Uberzeugen
durch Prazision und Design - kraft-
volle Induktion, edle Optik und per-
fekte Kontrolle machen das Kochen
zu einem besonderen Erlebnis.

Design, Qualitat und Nachhaltigkeit | 25



Erhalte die Hilfe, die du benotigst.

Hast du ein spezielles Anliegen oder Fragen zu unseren Produkten —
wir helfen dir gerne weiter.

Kontakt
TermaCook GmbH
Kalteiche-Ring 56
35708 Haiger

Vertriebsinnendienst
+49 2773 91890-09
info@benthaus.kitchen
www.benthaus.kitchen

Kundendienst
+49 2773 91890-02
kundendienst@benthaus.kitchen

Du mochtest die benthaus Kochfelder anschauen
und dich personlich beraten lassen? Ein benthaus
Partner-Klchenstudio in deiner Nahe findest du in
unserer » Handlersuche.

Besuche uns online

Alle Kontaktmoglichkeiten, viele weitere Informationen zu unseren Produkten, Gebrauchsanweisungen,
Einbauhilfen, Energiedatenblatter sowie wertvolle Tipps und spannende Stories findest du auf unserer
Website » www.benthaus.kitchen
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https://benthaus.kitchen/haendlerfinden/

Fragen & Antworten.

Hier findest du Antworten auf haufig gestellte Fragen zu unseren Produkten
und Services.

<+ Wiereinige ich das Kochfeld?

Abkiihlen lassen:
Warte immer, bis das Kochfeld komplett abgekihlt ist, bevor du mit der
Reinigung beginnst.

Sofort entfernen:
Frische Flecken lassen sich am einfachsten entfernen. Nimm sie direkt
nach dem Kochen mit einem feuchten Tuch weg.

Richtige Mittel:
Verwende spezielle Glaskeramik-Reiniger oder eine Mischung aus Wasser
und Essig. Vermeide scheuernde Schwamme oder aggressive Reiniger.

Sanft reinigen:
Wische mit einem weichen Tuch oder Mikrofasertuch in kreisenden Bewe-
gungen Uber das Kochfeld.

Hartnackige Flecken:

Bei eingebrannten Flecken kannst du eine Paste aus Backpulver und
Wasser auftragen. Lasse sie einwirken und entferne sie dann mit einem
feuchten Tuch.

Trocknen:
Wische das Kochfeld anschlieBend grindlich trocken, um Streifen zu
vermeiden.

-+ Wie lange ist die Garantiezeit?

Unsere Kochfelder sind von hochster Qualitat und werden durch eine
umfassende 5-Jahres-Garantie abgedeckt.

+ Wie erfolgt die Lieferung?

Alle unsere Verkaufe erfolgen Uber unsere autorisierten Handler. Finde
jetzt den nachstgelegenen Handler auf unserer > Website.



https://benthaus.kitchen/haendlerfinden/
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TermaCook GmbH
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35708 Haiger
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