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1. Generalita
1.1 Qui trovate...

Siete pregati di leggere attentamente le informazioni
contenute nel presente manuale prima di mettere

in funzione I'apparecchio. In questo manuale

sono contenute importanti indicazioni relative la
vostra sicurezza, I'uso, la cura e la manutenzione
dell'apparecchio, affinché ne possiate rimanere
soddisfatti a lungo.

Se dovesse mai verificarsi un guasto, consultare
innanzitutto il capitolo «Cosa fare in caso di

problemi?». Spesso & possibile riparare piccoli guasti

in modo autonomo evitando cosi i costi che si devono
normalmente sostenere per la riparazione.

Conservare con cura questo manuale d'uso e di
montaggio Consegnarlo ai nuovi eventuali proprietari
per loro opportuna informazione e per la tutela della loro
incolumita.

1.2 Utilizzo conforme alla destinazione d’uso

Il piano cottura € destinato unicamente alla preparazione

di cibi in ambito domestico o in ambiti analoghi. Ambiti

analoghi sono:

» Tutilizzo in negozi, uffici ed altri ambienti di lavoro
analoghi

» l'utilizzo in aziende agricole

» [l'utilizzo da parte di clienti negli hotel, nei motel e in
altri tipici ambienti di dimora

» T'utilizzo in pensioni con servizio di prima colazione

* |l piano cottura non deve essere utilizzato per scopi
diversi da quelli previsti e deve essere utilizzato
soltanto sotto sorveglianza.
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2. Istruzioni di sicurezza e avvertenze
2.1 Per il collegamento e il funzionamento

Gli apparecchi corrispondono alle attuali
prescrizioni di sicurezza.

Solo un tecnico specializzato & autorizzato
a collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
ad eseguire operazioni di manutenzione
ordinaria o a riparare l'apparecchio,
attenendosi naturalmente alle disposizioni di
sicurezza vigenti in materia. Lavori eseguiti
in modo inappropriato possono mettere in
pericolo la vostra incolumita.

Se il cavo di allacciamento dell’apparecchio
dovesse essere danneggiato, farlo sostituire
dal produttore, dal suo Servizio Tecnico o da
un tecnico qualificato, per evitare pericoli di
qualsiasi genere.

Non operare I'apparecchio con un timer o
telecomando esterno.

2.2 Per il piano di cottura in generale

A causa della rapida reazione in presenza
di gradi di cottura estremamente elevati non
lasciare mai incustodito il piano di cottura ad
induzione acceso!

Fare attenzione al rapido riscaldamento
delle zone di cottura. Evitare di fare
cuocere a vuoto le pentole, perché possono
surriscaldarsi!

Non mettere pentole e padelle vuote sulle
zone di cottura accese.

Fare attenzione durante l'uso di pentole per
«bagnomaria», perché potrebbero cuocere
a vuoto senza che ce ne si renda conto!
Possono verificarsi danni alla pentola e al
piano di cottura di cui non ci assumiamo la
responsabilita!

Spegnere sempre una zona di cottura dopo
l'uso utilizzando il dispositivo di regolazione
el/o controllo e non utilizzando il solo
rilevamento della pentola.

| grassi e gli oli possono prendere fuoco se
si surriscaldano. Si raccomanda pertanto

di non allontanarsi durante la preparazione
di cibi contenenti oli o grassi. In caso gli

oli o i grassi dovessero prendere fuoco,
non spegnerlo mai con acqua! Spegnere
I'apparecchio e poi coprire le flamme con
prudenza, per esempio con un coperchio o
una coperta estinguente.
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La superficie in vetroceramica € molto
resistente agli urti. Evitare perd che oggetti
solidi e duri cadano sulla superficie di
cottura, perché potrebbero provocarne la
rottura se appuntiti.

Pericolo di scosse elettriche in presenza

di incrinature, crepe o se la superficie di
cottura in vetroceramica si dovesse rompere.
Spegnere immediatamente I'apparecchio.
Disinserire il fusibile ed interpellare il Servizio
Tecnico.

Se a causa di un difetto nel comando dei
sensori non si puo piu spegnere il piano di
cottura, disinserire immediatamente il fusibile
ed interpellare il Servizio Tecnico.

Fare attenzione se si collegano apparecchi
elettrici addizionali! | cavi di allacciamento
non devono venire a contatto con le zone di
cottura calde.

Pericolo di incendio: non riporre mai oggetti
sul piano cottura.

La superficie di cottura in vetroceramica
non deve essere usata come superficie
d'appoggio!

Non appoggiare sulla superficie di cottura
né fogli di alluminio, né materiale plastico.
Tenere lontano dal piano di cottura

caldo tutto cid che possa fondere, come
p.es. oggetti di plastica, film protettivi

e specialmente zucchero o cibi molto
zuccherati. Per evitare che la superficie si
danneggi, rimuovere immediatamente e con
cautela lo zucchero dalla zona di cottura
ancora calda servendosi di un apposito
raschietto per vetro.

Non appoggiare oggetti metallici, come
stoviglie o posate, sulla superficie del piano
di cottura ad induzione perché potrebbero
surriscaldarsi. Pericolo di ustionarsi!

Non mettere mai oggetti infiammabili,
facilmente esplosivi o deformabili
direttamente sotto il piano di cottura.

Fare attenzione agli oggetti metallici che

si portano a diretto contatto con il corpo,
perché possono surriscaldarsi nelle
immediate vicinanze del piano di cottura.
Attenzione, pericolo d’ustione! Gli oggetti
non magnetizzabili (ad es. gli anelli d'oro o di
argento) non sono interessati.
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Non riscaldare mai scatole di conserva
ancora chiuse e confezioni multistrati

sulle zone di cottura. L'apporto di energia
potrebbe farle scoppiare!

Assicurarsi che i tasti a sensore siano
sempre puliti, perché I'apparecchio potrebbe
interpretare le macchie di sporco come un
contatto digitale voluto. Non appoggiare
mai oggetti (pentole, asciugamani ecc.) sui
sensori!

Se i cibi traboccati dovessero ricadere

sui sensori, si consiglia di spegnere
I'apparecchio con il tasto di spegnimento.
Le pentole e i tegami non devono coprire i
tasti sensori, perché altrimenti I'apparecchio
si disattiva automaticamente.

Posizionare la pentola possibilmente nel
centro della zona di cottural

Se possibile mettere le pentole piu

grandi sulle zone posteriori per non far
riscaldare troppo i tasti (surriscaldamento
dell'elettronica, Errore E2, spegnimento del
touch control).

Attivare la sicurezza bambini in presenza di
animali domestici in grado di raggiungere il
piano di cottura.

Non utilizzare il piano di cottura se nel forno
€ in corso il processo di pirolisi.

Il piano di cottura non deve assolutamente
essere pulito utilizzando apparecchi di pulizia
a vapore o simili!

2.3 Per le persone
* Questi apparecchi possono essere usati da

bambini di eta minima di 8 anni e da persone
ridotte facolta fisiche, sensoriali 0 mentali

0 con scarsa esperienza se le suddette
persone sono sorvegliate o se hanno
ricevuto istruzioni riguardo all'uso sicuro
dell'apparecchio e hanno compreso i pericoli
che ne derivano. E vietato lasciar giocare
con l'apparecchio i bambini. La pulizia e

la manutenzione da parte dell'utente non
devono essere eseguiti da bambini, salvo |l
caso in cui i bambini siano sorvegliati.

Le superfici delle zone di cottura si
riscaldano durante I'uso. Per questo motivo
tenere lontani i bambini.

Si devono utilizzare unicamente griglie di
protezione dei fuochi o coperchi dei fuochi
del produttore del piano cottura ovvero quelli
autorizzati dal produttore nelle istruzioni per
l'uso. L'utilizzo di griglie di protezione dei
fuochi o coperchi dei fuochi non idonei pud
essere causa di incidenti.

| portatori di pacemaker o di microinfusore
devono assicurarsi che il funzionamento
dei loro apparecchi non sia pregiudicato dal
campo induttivo (la gamma di frequenza
del campo induttivo & compresa tra 20 e

50 kHz).
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2.4 Spiegazione dei simboli e delle avvertenze
L'apparecchio & stato costruito secondo lo stato attuale
della tecnica. Le macchine comportano tuttavia dei rischi
che non sono evitabili sotto il profilo costruttivo.

Per garantire all’'operatore una sicurezza sufficiente,
vengono fornite in aggiunta avvertenze per la sicurezza
che sono contrassegnate con i testi segnaletici qui di
seguito descritti.

Solo se si presta attenzione a questi testi segnaletici &
garantita una sufficiente sicurezza durante 'uso della

macchina.

| testi segnaletici hanno diversi significati

@

In piu ci si trovano anche i seguenti simboli di pericolo:

ATTENZIONE! ENERGIA ELETTRICA!
PERICOLO DI MORTE!

Questo simbolo mette in guardia dalle parti
sotto tensione. Solo un tecnico autorizzato
ha il permesso di rimuovere tali coperchi
contrassegnati.

PERICOLO

Annotazione che indica un pericolo
imminente e diretto le cui possibili
conseguenze sono mortali o comportano
lesioni gravissime.

ATTENZIONE! SUPERFICI SCOTTANTI!
Questo simbolo & posizionato su superfici
che diventano caldissimi. Pericolo di
scottatura o ustione

Queste superfici rimangono caldi anche
dopo lo spegnimento dell'apparecchio.

ATTENZIONE!

Annotazione che indica una situazione
potenzialmente pericolosa le cui possibili
conseguenze sono mortali o comportano
lesioni gravissime.

ATTENZIONE!

Annotazione che indica una

situazione pericolosa le cui possibili
conseguenze comportano lesioni lievi o il
danneggiamento dell'apparecchio.

>

RISPETTARE LE DISPOSIZIONI PER
LA MANIPOLAZIONE DI ELEMENTI E
COMPONENTI SOGGETTI A CARICHE
ELETTROSTATICHE (ESD)

Dietro le coperture che sono
contrassegnate con questo simbolo sono
componenti e unita sensibili alle scariche
elettrostatiche Evitare assolutamente
qualsiasi contatto con collegamenti a
spina, piste per circuiti stampati e pin di
componenti! Esclusivamente il personale
specializzato in possesso di nozioni di ESD
€ autorizzato ad effettuare interventi!

@ > b P

AVVERTENZA

Annotazione che consente un utilizzo piu
agevole dell'apparecchio.
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Descrizione dell'apparecchio @

Descrizione dell'apparecchio

5
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La decorazione del piano pud differire dalle illustrazioni.
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9

Zona di cottura ad induzione A
Zona di cottura ad induzione B
Zona di cottura ad induzione C
Zona di cottura ad induzione D
Zona di cottura ad induzione E

Piano di cottura in vetroceramica

Regolatore della zona di cottura A
Regolatore della zona di cottura B
Regolatore della zona di cottura C
Regolatore della zona di cottura D
Regolatore della zona di cottura E

Indicazione del livello di cottura A
Indicazione del livello di cottura B
Indicazione del livello di cottura C

10 Indicazione del livello di cottura D
11 Indicazione del livello di cottura E
12 Spia di funzionamento

3.1 Funzionamento con regolatori

L'uso del piano di cottura in vetroceramica avviene
tramite i regolatori sul pannello. Sono regolabili senza
graduazione e possono essere girati fuori giro a destra e
a sinistra. Questo fuorigiro attiva diverse funzioni.

Rilevamento permanente delle pentole

Se il piano di cottura ha il rilevamento permanente della
pentola, il processo di cottura pud essere attivata tramite
il campo di regolazione solo dopo che é stata rilevata una
pentola sul piano cottura e il display del livello di cottura
mostra O.
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Indicazione del livello di cottura E‘ (7) (8) (9) (10) (11)
Questo indicatore visualizza il livello selezionato oppure

H .................. Calore residuo

F o Livello Power

M) .

— ——— Rilevamento pentole

H .................. Cottura con avvio rapido

]

Lo Sicurezza bambini

| S Funzione Ponte

- -, = Livelli di mantenimento in caldo
42°C/ 70°C/ 94°C

. !
Calore residuo I"

Attenzione, pericolo d’ustioni! La visualizzazione della H
dopo lo spegnimento significa che si pud usufruire del
calore residuo.

Livello Power ,"

La funzione Power mette a disposizione delle zone di
cottura ad induzione delle potenze supplementari.

(]
Rilevamento pentole -

Indica se all’accensione della zona di cottura non &
presente alcuna pentola.

Cottura con avvio rapido rq

Con questa funzione la cottura inizia al livello 9 per poi
diminuire automaticamente (da 8 a livello 1) trascorso un
determinato periodo di tempo.

]
Sicurezza bambini L
Il comando & bloccato.

Funzione Ponte /-,'

Le due zone di cottura destra e sinistra possono essere
collegate per un processo di cottura

Livelli di mantenimento in caldo -, =, =
Per far sciogliere, stemperare, riscaldare

@
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4.1 1l piano di cottura

Il piano di cottura € dotato di un campo di cottura

ad induzione. Una bobina di induzione situata sotto

la superficie di cottura in vetroceramica origina un

campo elettromagnetico alternativo che penetra nella

vetroceramica ed induce una corrente termica sulla base

della pentola.

Nella zona di cottura ad induzione il calore non viene

piu trasmesso da un radiatore ai cibi passando per il

recipiente di cottura, bensi il calore necessario viene

creato direttamente all'interno del recipiente dalle correnti

induttive.

Vantaggi del piano di cottura ad induzione

» Cottura a risparmio energetico grazie alla
trasmissione diretta dell'energia alla pentola
(sono necessarie stoviglie apposite in materiali
magnetizzabili).

» Maggiore sicurezza grazie alla trasmissione di energia
solo al recipiente appoggiato sul piano di cottura.

» Elevato rendimento nella trasmissione di energia dalla
zona di cottura ad induzione alla base della pentola.

» Rapida velocita di riscaldamento,

* Ridotto pericolo di bruciature poiché la superficie di
cottura viene riscaldata solo dalla base della pentola; i
cibi traboccati non si attaccano

* Regolazione rapida e precisa dell'apporto di energia.

4.2 Rilevamento pentola Y/

Qualora su una zona di cottura non vi sia alcuna pentola
o se la pentola dovesse essere troppo piccola, non &
trasmessa alcuna energia. Il mancato funzionamento
viene indicato dal simbolo Y sull'indicatore del livello di
cottura. Se sulla zona di cottura c'€ una pentola adatta,
il sistema di riconoscimento ne rileva la presenza ed
accende il piano al livello di cottura impostato. La
trasmissione di energia viene interrotta anche quando si
rimuove la pentola dalla zona di cottura; nell’indicatore
del livello di cottura appare il simbolo ‘_-'

Qualora si dovesse attivare la funzione di riconoscimento
pentola nonostante le dimensioni ridotte delle pentole

o delle padelle appoggiate sulla zona di cottura, verra
trasmessa solo I'energia necessaria.

Indicazione

Il rilevamento permanente delle pentole riconosce su
quale zona di cottura & impostata una pentola e mostra
uno 0 nel display del livello di cottura corrispondente.

Limiti nel rilevamento pentola

Diametro zona di cottura Diametro minimo del
(mm) fondo pentola (mm)
220 x 190 115
180/260 125/250

Se il diametro di quest’ultima & troppo piccolo tuttavia,
la zona ad induzione non funziona. Per il piu elevato
rendimento, centrare sempre bene il recipiente al centro
della zona di cottura.

Importante! A seconda della qualita della pentola puo
variare il diametro minimo che aziona la funzione
«Rilevamento pentole».
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4.3 Limitazione della durata di funzionamento
Il piano di cottura ad induzione ha un dispositivo
automatico che limita la durata di funzionamento.

La durata di funzionamento di ogni singola zona di
cottura dipende dal livello di cottura selezionato (vedi
tabella).

Il presupposto & che non si modifichino le impostazioni
della zona di cottura durante il suo funzionamento.

Quando si attiva il dispositivo per la limitazione della
durata di funzionamento, la zona di cottura si spegne,
viene emesso un breve segnale acustico e visualizzata
una H.

La funzione di spegnimento automatico ha in ogni modo
precedenza rispetto al dispositivo di limitazione; la zona
di cottura si spegne solo dopo che & terminato il tempo
impostato per lo spegnimento automatico (€ possibile,
per esempio, uno spegnimento dopo 99 minuti e un
livello di cottura 9).

Limitazione della durata di funzionamento

Limitazione della durata di
funzionamento, indicazione
in minuti

Livello di cottura
impostato

35858 1 120
520
402
318
260
212
170
139
113
90
10

T OO NO O WN -

4.4 Altre funzioni

Se una o piu manopole vengono premute a lungo o
contemporaneamente (ad es. il fuorigiro per la funzione

power) non si attiva nessuna delle funzioni di accensione.

Il simbolo ,-’ comincia a lampeggiare e dopo alcuni
secondi si disattiva il piano di cottura.

Per disattivare il simbolo ~ attivare ancora una volta
lo stesso regolatore o spegnere e accendere il piano di
cottura.

4.5 Protezione da surriscaldamento (induzione)

Utilizzando il piano di cottura a piena potenza per

un lungo periodo, I'elettronica pud avere difficolta di
raffreddamento se la temperatura ambiente & elevata.
Per evitare che nell'elettronica si formano temperature
troppo elevate, la potenza della zona di cottura viene
abbassata automaticamente. Se durante il normale
utilizzo del piano di cottura e a normali temperature
ambiente dovesse essere visualizzata spesso
I'abbreviazione E2, significa che il raffreddamento &
probabilmente insufficiente.

Le cause possono essere ricercate in insufficienti
aperture di raffreddamento. Controllare eventualmente
l'incasso (vedi capitolo «Ventilazioney).

@

4.6 Pentole da utilizzare per la cottura ad
induzione

| recipienti utilizzati per la superficie di cottura ad
induzione devono essere di metallo, avere proprieta
magnetiche e un fondo di dimensioni sufficienti.
Utilizzare solo pentole con fondi adatti per la cottura ad
induzione.

Recipienti adatti Recipienti inadatti

Recipienti di acciaio
smaltato con fondo spesso
Recipienti in ghisa con
fondo smaltato

Recipienti in rame, acciaio
inox, alluminio, vetro
refrattario, legno, ceramica
e terracotta

Recipienti in acciaio inox
multistrato, acciaio inox,
ferri e alluminio con fondo
speciale

Come determinare se state utilizzando la pentola
giusta

Eseguire il test del magnete descritto di seguito oppure
accertatevi che il recipiente abbia il marchio che certifica
che é adatto per la cottura con corrente di induzione.

YA
e
.
Nota!

Durante I'utilizzo delle pentole per cottura ad induzione di
alcuni produttori si possono sentire dei fruscii che sono
da ricondurre alle modalita di fabbricazione delle pentole
stesse.

Test del magnete:

Avvicinare il magnete al fondo del vostro
recipiente di cottura. Se il magnete viene
attratto, potete utilizzare il recipiente sul
piano di cottura a induzione.

AN
¥ A \
Tt \'—/ 19
A S~ —
| —

* A B v
/ \
/ N

Sbagliato: il fondo pentola € incurvato. L’elettronica non
puo rilevare esattamente la temperatura.




| comandi

4.7 Consigli per il risparmio d'energia

In seguito vi diamo alcuni consigli su come adoperare il
nuovo piano di cottura ad induzione in modo efficace ed
economico.

Il diametro della base della pentola deve
corrispondere al diametro della zona di cottura.

Durante l'acquisto di una pentola verificare se il
diametro indicato si riferisce al fondo o alla parte
superiore del recipiente, perché quest'ultimo € quasi
sempre piu grande di quello del fondo.

Quando si preparano piatti dai lunghi tempi di cottura,
€ possibile risparmiare tempo ed energia utilizzando
una pentola a pressione, la quale permette inoltre di
conservare le vitamine contenute negli alimenti.
Assicurarsi che la pentola a pressione contenga
sufficiente liquido, perché il surriscaldamento
provocato dalla sua mancanza potrebbe danneggiare
la pentola e la zona di cottura.

Quando possibile, chiudere sempre le pentole con un
coperchio adatto.

Scegliere la pentola adatta alla quantita di cibo da
cuocere. Una pentola grande ma semi vuota comporta
un dispendio d'energia.

4.8 Livelli di cottura

La potenza della zona di cottura pu® essere regolata
su vari livelli. Nella tabella sono elencate le indicazioni
relative ai diversi tipi di cottura.

Livello di Idoneo per
cottura
0 Posizione OFF, uso del calore residuo
- Fondere _$_ 42°C
= Mantenere in caldo $8 70°C
= Riscaldare $8 94°C
1-2 Cottura di minori quantita
3 Proseguimento di cottura
4-5 Cottura di grandi quantita di cibo,
arrostimento di pezzi piu grandi
6 Arrostimento, soffritto con farina
7-8 Cottura al forno
9 Arrostire / rosolare, cuocere
P Livello Power (potenza massima)

Se si utilizzano pentole senza coperchio, selezionare un
livello di cottura superiore.

@

4.9 Indicatore del calore residuo ’

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del '-'
calore residuo dal simbolo H.

La visualizzazione della H dopo lo spegnimento significa
che si pud usufruire del calore residuo per mantenere in
caldo i cibi o scioglierli.

Anche dopo che si & spenta la visualizzazione della H,
la zona di cottura pud essere ancora calda. Attenzione,
pericolo d’ustioni!

La superficie in vetroceramica non si riscalda
direttamente, ma ¢& riscaldata solo indirettamente dalle
basi delle pentole.
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4.10 Rilevamento permanente delle pentole

Se il piano di cottura ha il rilevamento permanente della
pentola, il processo di cottura pud essere attivata tramite
il regolatore solo dopo che € stata rilevata una pentola sul
piano cottura e il display del livello di cottura mostra 0.

4.11 Accensione del piano e della zona di cottura
1. Girare verso destra il rispettivo regolatore.
L'indicazione mostra:
- 2212345789

2. Mettere subito una pentola idonea all'induzione sulla
zona di cottura. Il riconoscimento pentola aziona la
bobina di induzione. La pentola viene riscaldata.

Fino a quando non si appoggia una pentola sulla
zona di cottura, vengono indicati alternativamente il
livello di cottura impostato e il simbolo ':'. Per motivi di
sicurezza la zona di cottura viene disattivata se non si
appoggia una pentola entro 10 minuti. Vedi il capitolo
«Riconoscimento pentola» .

4.12 Spegnimento della zona di cottura
3. Girare il regolatore a sinistra fino a 0.

4.13 Sicurezza per bambini f_

Questo dispositivo di sicurezza serve per prevenire
un'accensione involontaria o non appropriata del piano di
cottura ad induzione da parte dei bambini. Il dispositivo
blocca i comandi.

Attivazione della sicurezza bambini

1. Girare a sinistra fino all’'arresto contemporaneamente i
regolatori delle zone di cottura sinistra e tenerli per circa
2 secondi.
Gli indicatori dei livelli di cottura visualizzano L per
«Child-Lock» (blocco sensori); i comandi sono bloccati e
il piano di cottura si disattiva.

Disattivazione della sicurezza bambini

Girare a sinistra fino all’arresto contemporaneamente i

regolatori delle due zone di cottura a sinistra e tenerli per

circa 2 secondi per disattivare la sicurezza bambini. 'L Si

spegne.

Indicazioni

* Una caduta di corrente provoca la disattivazione della
sicurezza bambini impostata.
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4.14 Funzione ponte [’}

Le zone di cottura anteriore e posteriore possono essere
collegate per un processo di cottura (funzione ponte). Cosi &
possibile usare stoviglie grosse.

1. Per attivare la funzione ponte, girare a destra fino
allarresto contemporaneamente i regolatori delle zone di
cottura sinistra e destra e tenerli per circa 2 secondi.

La funzione ponte & attivata, appare il simbolo [-,'
L'uso avviene tramite il regolatore della zona di cottura
anteriore.

2. Per spegnere attivare ancora contemporaneamente i due
stessi regolatori oppure spegnere direttamente il piano di
cottura.

Indicazione

Perché la pentola possa essere riconosciuta dalla funzione
rilevamento pentole, essa deve coprire almeno meta della
zona di cottura.

4.15 Cottura con avvio rapido /;'

Con questa funzione la cottura inizia al livello 9 per poi
diminuire automaticamente (da 8 a livello 1) trascorso un
determinato periodo di tempo.

Quando si attiva la funzione di cottura con avvio rapido,
si deve impostare anche il livello per il proseguimento
di cottura che sara selezionato automaticamente
dall'elettronica.

La cottura automatica con avvio rapido & adatta per piatti
che da freddi devono riscaldarsi velocemente e che possono
poi continuare a cuocere senza dover essere controllati
continuamente (p.e. i bolliti di carne).

1. Girare a sinistra fino all’'arresto il rispettivo regolatore e
tenerlo per circa 2 secondi.

2. Subito dopo posizionare il regolatore sul livello di potenza
desiderato per continuare la cottura. Con cio la «Cottura
con avvio rapido» ¢ attivata.

La cottura con avvio rapido sta funzionando
correttamente e, trascorso un determinato periodo di
tempo (vedi tabella), la cottura proseguira al livello di
cottura impostato. Il simbolo A si spegne.

Indicazione

* Sipud aumentare il livello di cottura successiva
selezionato durante la fase della cottura con avvio rapido.
Se si diminuisce il livello di cottura, la cottura con avvio
rapido si disattiva.

4.16 Funzione scaldavivande

Con questa funzione scaldavivande & possibile mantenere
in caldo dei cibi gia pronti con una determinata temperatura.
La zona di cottura funziona a potenza minima.

1. Girare il regolatore a destra fino al raggiungimento della
funzione desiderata:
- corrisponde a ca. 42°C
= corrisponde a ca. 70°C
= corrisponde a ca. 94°C

2. La funzione scaldavivande & disponibile solo per
120 minuti, al termine dei quali il piano di cottura si

spegne.

11
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4.17 Funzione Power F’

La funzione Power mette a disposizione delle zone di

cottura ad induzione delle potenze supplementari. Si puo,

per esempio, far bollire velocemente una grande quantita
d'acqua.

1. Girare a destra fino all’arresto il rispettivo regolatore e
tenerlo per circa 2 secondi. L'indicazione mostra 2. I
livello Power ¢ ora attivo.

2. lllivello Power si disattiva automaticamente dopo
10 minuti.

Il P si spegne e si attiva il livello di cottura 9.

Nota!

Per disinserire anticipatamente la funzione Power basta
spegnere la zona di cottura oppure regolare il livello di
cottura desiderato.

4.18 Gestione potenza

Per motivi tecnici le zone di cottura sono riunite due a
due in un modulo e dispongono di una potenza massima.

Se questo ambito di potenza viene superato attivando
un livello di cottura superiore o la funzione Power,

la gestione di potenza riduce il livello di cottura della
rispettiva zona appartenente al modulo.

A questo punto lampeggia l'indicazione di questa zona
di cottura ed in seguito viene indicato il livello di cottura
massimo possibile.
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5. Pulizia e manutenzione

» Lasciare raffreddare la superficie di cottura prima di
procedere alla pulizia.

* |l piano di cottura non deve assolutamente essere
pulito utilizzando apparecchi di pulizia a vapore o
simili!

» Fare attenzione a strofinare soltanto brevemente
sul tasto di accensione/spegnimento. per evitare di
accendere involontariamente il piano di cottura.

5.1 Dimensioni del piano di cottura in
vetroceramica

Importante! Per la pulizia non utilizzare mai detergenti
aggressivi, come prodotti o spugne abrasive, prodotti
antiruggine, smacchiatori, ecc.

Pulizia dopo l'uso

1. Pulire sempre il piano di cottura quando & sporco,
preferibilmente dopo ogni uso. Per la pulizia servirsi di
un panno umido e di un po' di detersivo per stoviglie
a mano. Asciugare quindi il piano di cottura con un
panno pulito per rimuovere i possibili resti di detersivo
dalla superficie in vetroceramica.

Manutenzione settimanale

2. Pulire e curare il piano di cottura una volta la
settimana con un prodotto normale per la pulizia
della vetroceramica. Rispettare sempre le indicazioni
del produttore. Il silicone presente in questi prodotti
genera una pellicola protettiva idrorepellente
e antisporco. Tutte le impurita rimangono sulla
pellicola e possono essere quindi rimosse con
facilita. Asciugare quindi la superficie con un panno
pulito. Fare attenzione a che non rimangano resti
di detergente sulla superficie di cottura perché
avrebbero un effetto aggressivo quando la si riscalda
e potrebbero quindi modificarne la struttura.

5.2 Particolari tipi di sporco
Eliminare lo sporco piu difficile
e le macchie persistenti (ad

es. di calcare) al termine della
cottura, quando la zona di
cottura € ancora tiepida. Usare
un detersivo comune reperibile

in commercio e procedere come
descritto al punto 2.

Rimuovere inizialmente i cibi incrostati dalla superficie
di cottura con un panno bagnato ed eliminare quindi
quanto rimane servendosi di uno speciale raschietto per
superfici in vetroceramica. Continuare quindi la pulizia
come descritto al punto 2.

Rimuovere immediatamente zucchero o materiale
plastico dalla superficie di cottura ancora calda con un
raschietto per vetro. Continuare quindi la pulizia come
descritto al punto 2.

| granelli di sabbia che possono essere caduti sul
piano di cottura durante la pulizia di insalata o patate,
potrebbero graffiarla quando si spostano le pentole!
Rimuovere quindi immediatamente i possibili granelli
dalla superficie di cottura.

| cambiamenti cromatici non influiscono sul
funzionamento e la stabilita della vetroceramica. Non

si tratta, infatti, di modifiche del materiale del piano di
cottura, ma di semplici residui non rimossi che si sono
quindi carbonizzati.

Lo sfregamento dei fondi delle pentole sulla superficie
potrebbe causare la formazione di aree lucide,
specialmente se le pentole sono d’alluminio o se si sono
utilizzati detergenti non appropriati. La loro rimozione,
abbastanza difficile, pud essere eseguita con comuni
detergenti. Pulire quindi, se necessario, piu volte il piano.
L'utilizzo di detergenti aggressivi, o la frizione con il
fondo delle pentole, potrebbe smerigliare nel tempo le
decorazioni del piano di cottura e potrebbe contribuire
alla formazione di macchie scure.
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Che fare in caso di problemi?

6. Che fare in caso di problemi?

Modifiche e riparazioni all'apparecchio non a regola d’arte
possono essere pericolose, perché si corre il rischio di
scosse elettriche e cortocircuiti. La non osservanza di
questa regola potrebbe provocare danni alla persona e
all'apparecchio. Fare pertanto eseguire i lavori soltanto
da un elettricista specializzato come ad es. da uno del
Servizio Tecnico.

Nota bene!

Se dovesse mai verificarsi un guasto, consultare
innanzitutto il presente manuale d'uso per verificare se
puod essere rimosso personalmente.

Seguono alcuni consigli su come eliminare i possibili
problemi.

| fusibili scattano ripetutamente?
Interpellate il Servizio Tecnico o un'elettricista.

Il piano di cottura ad induzione non si accende?
« Verificare che non sia scattato il fusibile domestico.

» Controllare che sia stato collegato il cavo di
alimentazione.

» | tasti a sensori sono bloccati (sicurezza bambini)?

» | tasti sono parzialmente coperti da un panno umido,
un liquido o un oggetto metallico? Rimuovere
I'oggetto.

» Sono state utilizzate delle pentole non adatte? Vedi
capitolo «Pentole per il piano di cottura ad induzione».

Il simbolo ,-' comincia a lampeggiare e viene emesso
un breve segnale acustico.

Si & in presenza di un azionamento dei tasti a sensore
causato da cibi caduti sul piano di cottura, da pentole o
da altri oggetti,

pulire la superficie o rimuovere |'oggetto. Per disattivare
il simbolo premere ancora una volta lo stesso tasto o
spegnere e accendere il piano di cottura.

E’ visualizzato il codice di errore E2?

L'elettronica & troppo calda. Controllare l'incasso del
piano di cottura ed assicurarsi che la ventilazione sia
sufficiente.

Vedi capitolo «Protezione da surriscaldamento».
Vedi capitolo «Ventilazioney.

E’ visualizzato il codice di errore E6?
Verificare che non sia scattato il fusibile domestico.

Il cavo di collegamento alla rete & collegato correttamente
secondo lo schema di collegamento?
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E’ visualizzato il codice d'errore E8?

Errore al ventilatore destro o sinistro. L'apertura di
aspirazione € bloccata o coperta oppure ¢ difettoso il
ventilatore. Controllare I'incasso del piano di cottura ed
assicurarsi che la ventilazione sia sufficiente.

Vedi capitolo «Protezione da surriscaldamento».

Vedi capitolo «Ventilazioney.

E visualizzato il codice d'errore U400?

Il piano di cottura non & stato collegato in modo corretto.
| comandi si disattivano dopo 1 sec. e viene emesso

un segnale acustico. Collegare la corretta tensione di
alimentazione.

E visualizzato un codice di errore ERxx o Ex?

Si & in presenza di un difetto tecnico. Mettersi in contatto
con il Servizio Tecnico.

E visualizzato il simbolo ~/?

E stata accesa una zona di cottura, ma non vi & stata
ancora appoggiata una pentola (riconoscimento pentola).
La zona si riscaldera solo in presenza della pentola.

Continua ad essere visualizzato il simbolo ~/
nonostante sia stata appoggiata una pentola sulla
zona di cottura?

La pentola non & idonea alla cottura ad induzione o ha un
fondo troppo piccolo.

Le pentole usate emettono rumori?

| rumori sono dovuti a motivi tecnici. Non ci sono pericoli
per il piano di cottura o la pentola.

Il ventilatore di raffreddamento continua a funzionare
anche dopo lo spegnimento del piano di cottura?

E normale perché si deve raffreddare I'elettronica.

Si sentono rumori come se qualcosa scricchiolasse o
scattasse?

E dovuto a motivi tecnici e non pud essere evitato.

Se la pentola si trova su una zona di cottura e non &
stata attivata (livello 1-9/P), si sente un leggero clic
ogni 3 secondi?

Cio e dovuto a ragioni tecniche, in quanto il piano di
cottura € dotato di un sistema di rilevamento permanente
delle pentole. Controllando costantemente il segnale di
rilevamento della pentola, si verificano i cambiamenti
nella zona di cottura.

Rimedio: Togliere la pentola dalla zona di cottura o
accendere la zona di cottura (livello 1-9/ P).

Sono presenti rotture o incrinature sul piano di
cottura?

Pericolo di scosse elettriche in presenza di incrinature,
crepe o se la superficie di cottura in vetroceramica

si dovesse rompere. Spegnere immediatamente
I'apparecchio. Disinserire il fusibile ed interpellare il
Servizio Tecnico.
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7. Istruzioni di montaggio

7.1 Indicazioni di sicurezza per il montaggio dei

mobili da cucina

* Impiallacciature, collanti o rivestimenti plastici sui
mobili adiacenti devono essere termoresistenti (min.
75°C). Se non sono sufficientemente termoresistenti,
potrebbero deformarsi nel tempo.

* Ad apparecchio montato deve anche essere
assicurata la protezione dal contatto accidentale con i
cavi elettrici.

» Se sirispettano le distanze minime prescritte &
permesso applicare dei pannelli decorativi in legno
massiccio sul bordo posteriore del piano di lavoro.

* Devono anche essere rispettate le distanze minime
dei ritagli del piano sul lato posteriore come indicato
nelle illustrazioni di montaggio.

* Mantenere una distanza di sicurezza laterale dai
pensili di almeno 50 mm. Il rivestimento laterale del
pensile deve essere di materiale resistente al calore.
Per esigenze tecniche di lavoro, la distanza laterale
dai pensili deve essere di almeno 300 mm.

* La distanza minima da osservare tra le cappe
aspiranti e la superficie di cottura deve corrispondere
come minimo a quella indicata nelle istruzioni di
montaggio della cappa aspirante.

* | materiali di imballo (p.es. fogli di plastica, polistirolo
espanso, chiodi, ecc.) devono essere tenuti lontani dai
bambini, perché potrebbero risultare pericolosi per la
loro incolumita. Potrebbero, infatti, inghiottire le parti
piccole o rischiare il soffocamento giocando con le
pellicole di plastica.

7.2 Ventilazione

* |l piano di cottura ad induzione & dotato
di un ventilatore che si accende e spegne
automaticamente. Si avvia a bassa velocita appena
i valori di temperatura dei dispositivi elettronici
superano una determinata soglia. Quando il piano
ad induzione viene usato intensamente, la ventola
funziona ad alta velocita. La ventola funziona piu
lentamente appena i dispositivi elettronici si sono
sufficientemente raffreddati.

» Ladistanza tra il piano di cottura ad induzione € i
mobili da cucina o gli apparecchi da incasso deve
essere tale da garantire una sufficiente ventilazione
ed un sufficiente scarico dell'aria.

* Se la potenza di una zona di cottura aumenta e riduce
automaticamente (v. il capitolo Protezione contro il
surriscaldamento), questo significa che possibilmente
il raffreddamento non risulta sufficiente. Occorre aprire
la parete posteriore del mobile nell’area dell’'apertura
del piano di lavoro e di rimuovere la traversina
frontale del mobile affinché si crei un’apertura per la
circolazione dell'aria sotto il piano di lavoro per tutta la
larghezza dell'apparecchio.

Raccomandiamo uno spazio
anteriore di almeno 5 mm,
onde permettere una corretta
areazione dell’'apparecchio.

@

Incasso
Avvertenze importanti

< Evitare un eccessivo surriscaldamento inferiore,
causato per esempio da forni sprovvisti di ventilatore
a corrente trasversale.

* Non utilizzare il piano di cottura se nel forno € in corso
il processo di pirolisi.

* Realizzando il montaggio sopra un cassetto, si deve
prestare attenzione che possibilmente non ci sono
oggetti appuntiti. Questi oggetti potrebbero angolarsi
alla parte inferiore del piano di cottura e bloccare il
cassetto.

» Se si trova una parete intermedia al di sotto del
piano di cottura essa deve essere montata con una
distanza minima di 20 mm dal fondo inferiore del
piano di cottura per garantire una circolazione ottimale
dell'aria attorno al piano di cottura.

« Il montaggio del piano di cottura sopra refrigeratori,
lavastoviglie e lavatrici o asciugatori non & permesso.

* A causa del rischio d'incendio, assicuratevi che non
ci siano mai oggetti infiammabili o deformabili per
apporto di calore sotto o in diretta prossimita del piano
di cottura.

Guarnizione del piano di cottura

Controllare, prima del montaggio, che la guarnizione del
piano di cottura sia collocata a dovere.

N

» Sidevono evitare infiltrazioni di liquidi tra la cornice
del piano di cottura e il piano di lavoro, oppure tra il
piano di cottura e la parete, che potrebbero ricadere
sugli elettrodomestici sottostanti.

Se il piano di cottura € montato in una superficie

di lavoro non piana, come p.e. quelle con

rivestimenti di ceramica o simili (piastrelle etc.), si
deve provvedere alla rimozione della guarnizione

che si trova eventualmente sul piano di cottura

e all'ermetizzazione della superficie di cottura
utilizzando materiali per guarnizione di plastica.

* Non fissare il piano di cottura utilizzando silicone! Tale
fissaggio danneggerebbe, infatti, il piano di cottura se
lo si dovesse smontare.

Intaglio del piano di lavoro

Ritagliare il piano di lavoro in modo preciso servendosi
di una sega dalla lama rettilinea e resistente o di una
fresatrice verticale. Le superfici dell'intaglio devono quindi
essere sigillate per evitare la penetrazione di umidita.

Il piano di cottura deve essere ritagliato attenendosi agli
schemi allegati. La superficie di cottura in vetroceramica
deve essere in perfetta posizione orizzontale e a filo con
il perimetro dell'intaglio. Un'installazione sotto tensione
potrebbe significare la rottura della piastra. Controllare
che la guarnizione del piano di cottura sia collocata a
dovere.
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7.3 Possibilita di montaggio:
Incasso appoggiato
Misure in mm

RS @ 900 @

\ ) 860+1

Yy

gmln.50 @

(1) Distanza minima dalle pareti adiacenti
(2 Dimensione di ritaglio

(3 Dimensione di fresatura

(@ Misure esterne del piano di cottura

Importante!

Se il supporto dovesse essere inclinato o sotto
tensione, il piano di cottura in vetroceramica si
potrebbe rompere durante il montaggio.
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7.4 Possibilita di montaggio:
Incasso a paro
Misure in mm

904+1 (3)
R7
< 2) 860+1

Y y

min.50
>

0

Incollare il nastro ermetico nell'angolo dello spigolo
d'appoggio del piano di lavoro, in modo che la colla
siliconica non possa fuoriuscire da sotto il piano di

cottura.

Inserire il piano di cottura nel ritaglio del piano di lavoro e
allineare. Eventualmente mettere una piastra spessore.

Compilare la fessura tra piano di cottura e piano di lavoro
con un collante resistente al calore .

Importante!

La colla siliconica non deve fuoriuscire da sotto il
piano di cottura. Piu avanti, una eventuale estrazione
del piano di cottura non sara piu possibile. La
garanzia perde di validita se non sono osservate le
presenti indicazioni.
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7.5 Comando a manopola

Per installare le manopole rotanti: vedere le istruzioni di
installazione separate.

Copertura Regolatore  Dado

Supporto

Distanziatore

Supporto
//

@

Vista di dietro

Pannello mobile

/

Manopole

720 19 47
® ° Oben °
X @ ° @ l]:
Lo O om ©
— 23
642 J0 [T
Pannello mobile
Vista di dietro
290 40,05 290 +0,05
190 40,05 190 £0,05
=
> - - + - g - + - - - + °
&) 5]
N oD o e Do o(Dr
£
- - + - - - + - - - +
233
46
220 +0,05 220 40,05 220 0,05
Foro cieco per vite di fissaggio Foro passante per vite di fissaggio Manopola
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7.6 Collegamento elettrico

@

Possibilita di collegamento: collegamento a 6 poli

ATTENZIONE! ENERGIA ELETTRICA!
PERICOLO DI MORTE!

Questo simbolo mette in guardia dalle parti
sotto tensione. Solo un tecnico autorizzato
ha il permesso di rimuovere tali coperchi
contrassegnati.

L'allacciamento elettrico del piano di cottura deve
essere effettuato da un tecnico autorizzato.

Devono essere osservate le norme di legge e le
disposizioni di collegamento dell'azienda elettrica
locale.

Per I'allacciamento bisogna utilizzare un dispositivo
che consenta di separare tutti i poli dell'apparecchio
dalla rete per mezzo di un angolo di apertura

di contatto di almeno 3 mm. Come dispositivi di
sconnessione si possono utilizzare gli interruttori LS,
i fusibili e le sicurezze. Staccare |'apparecchio dalla
corrente elettrica, utilizzando uno di questi dispositivi,
quando lo si vuole collegare all'alimentazione o
riparare.

Il filo di messa a terra deve avere una lunghezza
maggiore a quella dei fili di conduzione della corrente,
in maniera tale che, in caso di strappo della presa del
cavo di alimentazione, sia l'ultimo a staccarsi.

Le parti del cavo in eccesso devono essere estratte
dalla zona ad incasso sotto I'apparecchio.
Controllare che la tensione di rete corrisponda a
quella indicata sulla targhetta.

Ad apparecchio montato deve anche essere
assicurata la protezione da contatto accidentale con
cavi elettrici.

Attenzione! | controlli elettronici potrebbero
danneggiarsi irrimediabilmente se il collegamento non
viene eseguito a regola d'arte.

L'apparecchio & ammesso solo per un raccordo fisso.
Semplici connettori provvisti di contatto per la messa
a terra non sono ammessi.

Valori di collegamento
Tensione di rete 380-415V 3N~, 50/60Hz
Tensione nominale dei componenti 220-240V
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Collegamento da parte della fabbrica

» |l piano di cottura & dotato in sede di fabbricazione di
un cavo di linea resistente al calore.

» Il collegamento alla rete viene effettuato secondo lo
schema di collegamento.

» Se il cavo di collegamento alla rete di questo
apparecchio viene danneggiato, deve essere sostituito
con un cavo di collegamento speciale. Per evitare
'esposizione a rischi, la sostituzione deve essere
effettuata unicamente dal produttore o dal suo servizio
clienti.

3680-415V 2N~ 360-415V 3N~

O

[0] =

d| g 2 EIEIRE I
g & “ Jlg|s| | o
£ £ ©

()

>
L1 N LrL2 L3 nw D




Messa fuori servizio, smaltimento

7.7 Dati tecnici

Dimensioni del piano di
cottura

Altezza /larghezza /
profondita................. mm

50 x 900 x 520

Zone di cottura

anteriore sinistra
19x22/ 2,1 (3,7)*

......................... cm / kW
centrale............. cm / kW
posteriore destra

19x22/ 2,1 (3,7)*
18/27/ 1,85 (2,3)*/ 3,0 (5,5)*

19x22/ 2,1 (3,7)*
anteriore destra cm / kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*

Piano di cottura......... kW | 11,1

* Potenza con funzione Power attiva

Regolamento UE n. 66/2014

Marchio benthaus

Identificazione del modello Topas 904K..
Studio

Tipo di piano cottura Piano cottura da
incasso

Numero di zone e/o 5

superfici di cottura

Tecnologia di Induzione

riscaldamento

@ zona di cottura V mm 180/ 270

Zona di cottura non mm 190 x 220

circolare | (LxL)

Zona di cottura non mm 190 x 220

circolare Il (LxL)

Zona di cottura non mm 190 x 220

circolare Il (LxL)

Zona di cottura non mm 190 x 220

circolare IV (LxL)

EC v cooking | per kg Wh/kg | 177,6

EC et cooking Il per kg Wh/kg | 185,4

EC .. cooking Il per kg Wh/kg | 184,0

EC iectric cooking |V PET Kg Wh/kg [ 168,5

EC electric cooking V per kg Wh/kg 175’1

EC cvic oo PET kg Wh/kg | 178,1

@

7.8 Messa in funzione

Dopo il montaggio del piano e dopo l'allacciamento
dell'alimentazione (collegamento alla rete) viene eseguito
innanzitutto un test automatico dell'unita di comando

e viene visualizzata un’informazione di servizio per il
Servizio Tecnico.

Importante! Assicurarsi che non si trovino oggetti sui
sensori durante il collegamento alla rete elettrica!l

Pulire la superficie di cottura con una spugna umida e
quindi asciugarla.

8. Messa fuori servizio, smaltimento

8.1 Mettere fuori servizio

Quando I'apparecchio un giorno cessa il suo servizio

giornaliero, avviene la sua messa fuori servizio.

» Per evitare scosse elettriche, spegnere il fusibile di
casa.

* Dopo lo smontaggio, smaltire I'apparecchio nel
rispetto dell'ambiente.

8.2 Smaltimento dell'imballo

Smaltire gli imballi per il trasporto nel rispetto
dell'ambiente. La rimessa dell'imballo nel circolo di
produzione consente di risparmiare le materie prime e di
diminuire la quantita di rifiuti.

8.3 Smaltimento degli apparecchi usati

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica
che il prodotto non deve essere considerato come

un normale rifiuto domestico, ma deve essere
I ortato nel punto di raccolta appropriato per il
riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Smaltendo in modo appropriato questo prodotto si
contribuisce alla salvaguardia dell'ambiente e alla salute
della collettivita. Si mettono in pericolo I'ambiente e la
salute delle persone smaltendo i prodotti in modo non
adeguato. Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio
di questo prodotto, contattare I'ufficio comunale, il
servizio locale di smaltimento rifiuti o il negozio in cui &
stato acquistato il prodotto.
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1. VSeobecné

1.1 Zde naleznete...

Informace v tomto sesitu si peclivé prectéte jesté
dfive, nez uvedete varnou desku do provozu. Najdete
zde dulezité pokyny pro Vasi bezpecnost, pouzivani,
oSetfovani a udrzbu pfistroje, aby Vam pfistroj dlouho
slouzil k Vasi spokojenosti.

Pokud by se vyskytla porucha, pfectéte si nejprve
kapitolu Co délat pfi problémech?. Mensi poruchy
muzete Casto odstranit sami a uSetfite tim zbyte¢né
naklady na servis.

Tento navod si peclivé uschovejte. Tento navod k pouziti
a montazi predejte prosim novym maijitelim pro jejich
informovani a bezpec€nost.

1.2 Pouziti v souladu s u€elem uréeni

Varna deska je ur€ena pouze k pfiprave jidel v

domacnosti a podobnych oblastech. Podobné oblasti

jsou:

* Pouziti v obchodech, kancelafich a podobném
pracovnim prostredi

* PouZiti v zemé&dé&lskych provozech

» Pouzivani zakazniky v hotelech, motelech a dalSich
typickych pobytovych zafizenich

* Pouziti v penzionech se snidani

* Nesmi byt pouzivana k jinému ucéelu a pouze pod
dohledem.



Bezpeénostni pokyny a vystrahy

2. Bezpecnostni pokyny a vystrahy
2.1 Pro pripojeni a funkci

Pristroje jsou konstruovany podle pfislusnych
bezpec&nostnich predpisu.

Pfipojeni k siti, udrzbu a opravu pfistroje
smi provadét pouze autorizovany odbornik
podle platnych bezpecnostnich predpisu.
Neodborné provedené prace ohrozuji Vasi
bezpecCnost.

Je-li sitovy kabel tohoto pfistroje poSkozen,
musi byt vyménén vyrobcem nebo

jeho zakaznickym servisem ¢i podobné
kvalifikovanou osobou, aby se snizilo
ohrozeni.

Pristroj nesmi byt provozovan s externimi

spinacimi hodinami ani s externim dalkovym
ovladanim.

2.2 Obecné pro varnou desku

Kvuli pfili§ rychlé reakci pfi vysokém
nastaveni stupné ohfevu nesmi byt indukéni
varna deska provozovana bez dozoru!

Pfi vafeni sledujte vysokou rychlost ohfevu
varnych zon. Pfedchazejte vyvareni hrncu
do sucha, protoze pfi tom vznika nebezpeci
prehfati hrncu!

Nestavte prazdné hrnce a panve na zapnuté
varné zony.

Pozor pfi pouzivani hrnca s dvojitym

dnem. Hrnce s dvojitym dnem se mohou
nepozorované vyvafit! To vede nasledné

k poSkozeni hrnce a varné desky. Za tyto
pfipady nelze prevzit zaruku!

Varnou zonu po pouziti vzdy vypinejte
pomoci regula¢niho a/nebo ovladaciho
zarizeni, nikoli pouze pomoci detekce panve.
Prehfaté tuky a oleje se mohou samy vznitit.
Jidla s tuky a oleji pfipravujte pouze pod
dohledem. Vznicené tuky a oleje nikdy
nehaste vodou! PFistroj vypnéte a pak
plameny opatrné zakryjte napf. vikem nebo
hasicim rounem.

Sklokeramicka plocha je velmi odolna. |
presto pfedchazejte padu tvrdych predméti
na sklokeramickou plochu. Bodova narazova
zatiZzeni mohou vést k prasknuti varné desky.

)

V pfipadé vyskytu lomu, prasklin, trhlin nebo
jinych poSkozeni sklokeramiky existuje
nebezpeci urazu elektrickym proudem.
PFistroj ihned vypnéte. Okamzité vypnéte
pojistky v domacnosti a zavolejte zakaznicky
servis.

Pokud by kvuli zavadé senzorového ovladani
nebylo mozZno varnou desku vypnout,
okamzité vypnéte domovni jisti€ a zavolejte
zakaznicky servis.

Pozor pfi pracich s domacimi pfistroji!
Napajeci kabely nesmi pfijit do styku s
horkymi varnymi zénami.

NebezpecCi pozaru: Na varné ploSe
neskladujte zadné predméty.
Sklokeramicka varna deska nesmi byt
pouzivana jako odkladaci plocha.

Na varné zony nepokladejte hlinikovou

félii ani plasty. Zabrarite kontaktu varné
zoény se v§im, co se muze roztavit, napf. s
plasty, foliemi, zejména cukrem a pokrmy
obsahujicimi velké mnozstvi cukru. Cukr
okamzité odstrarite ze sklokeramické varné
desky pomoci specialni Skrabky na sklo,
dokud je horky, aby se prfedesSlo poskozeni.
Kovové pfedméty (kuchyrské nadobi,
pribory...) nesmi byt nikdy odkladany na
indukéni varnou desku, protoze se mohou
zahtat. Nebezpecdi popaleni!

Hoflavé, snadno zapalné nebo
deformovatelné pfedméty nepokladejte
pfimo pod varnou desku.

Kovové predméty, nosené na téle, se
mohou v bezprostiedni blizkosti indukéni
varné desky zahfivat. Opatrné, nebezpeci
popaleni. Pfedméty neschopné magnetizace
(napf. zlaté nebo stfibrné prstynky) tim
nejsou dotcCeny.
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Bezpeénostni pokyny a vystrahy

Na varnych zonach nikdy neohfivejte
konzervy a potraviny ve vicevrstvych

2.3 Pro osoby
» Tyto pfistroje mohou pouzivat déti od 8 let i

22

obalech. PFivod energie mize zpUsobit jejich
prasknuti!

Senzorova tlagitka udrzujte Cista, protoze
znecisténi muze byt pfistrojem rozpoznano
jako kontakt prstem. Na senzorova tlaitka
nikdy nepokladejte pfedméty (hrnce, utérky
atd.)!

Pokud hrnce pfekypi az na senzorova
tlaCitka, stisknéte tlaCitko pro vypnuti.
Horké hrnce a panve neposouvejte do
blizkosti senzorovych tlaCitek, respektive

je jimi nezakryvejte. V takovém pfipadé se
pFistroj automaticky vypne.

Hrnec vzdy postavte doprostied varné zény.

Pokud je to mozné, pouzivejte velké hrnce
na zadnich varnych zénach, aby nedoslo

k prehrati senzorovych tlagitek (pfehrati
dotykového ovladani; chybové hlaseni E2,
vypnuti Touch-Control).

Pokud jsou v byté domaci zvirata, ktera
mohou dosahnout na varnou desku, je tfeba
aktivovat détskou pojistku.

Pokud u vestavnych sporaku probiha rezim
pyrolyzy, nesmi se indukéni varna deska
pouzivat.

Sklokeramicka varna deska nesmi byt za
Zadnych okolnosti €iSténa parnim CistiCem
nebo podobnymi pfistroji!

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby
bez patficnych zkuSenosti anebo znalosti,
pokud nad nimi bude mit dozor znala osoba
nebo byly pouceny v bezpe¢ném pouzivani
pristroje a pochopily mozna nebezpecdi
vyplyvajici z pouzivani pfistroje. Déti si
nesmi s pristrojem hrat. Cisténi a udrzbu ze
strany uZivatele nesmi provadét déti, jediné
za dohledu dospélé osoby.

Povrchy u ohfevnych a varnych mist jsou pfi
provozu horké. Z tohoto divodu je zasadné
tfeba zabranit malym détem, aby se dostaly
do blizkosti pfistroje.

Mohou byt pouzity jen ochranné mfize nebo
kryty varnych desek vyrobct danych desek
nebo ochranné mfiZe nebo kryty varnych
desek schvalené vyrobcem v navodu

k pouziti pfistroje. Pouziti nevhodnych
ochrannych mfizi nebo krytl varnych desek
muZze vést k nehodam.

Osoby s kardiostimulatorem nebo
implantovanymi insulinovymi pumpami se
musi ujistit, Ze jejich implantaty nebudou
indukéni varnou deskou negativné ovlivnény
(frekvenéni rozsah indukéni varné desky je
20-50 kHz).
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2.4 Vysvétleni symboll a pokynt
Pristroj byl vyroben podle aktualniho stavu techniky.
Pfesto jsou stroje zdroji rizik, kterym nelze konstrukéné

predejit.

Pro zajisténi dostatecné bezpec€nosti pro obsluhu byly
vydany dodatecné bezpecnostni pokyny, které jsou
oznaceny dale popsanymi textovymi zdUraznénimi.
Dostate€nou bezpec&nost pfi provozu lze zajistit pouze,
kdyz je budete dodrZovat.

Oznacéena mista v textu maji rdzny vyznam:

NEBEZPECI

Poznamka, ktera upozorfiuje na
bezprostfedné hrozici nebezpedi, jejichz

zranéni.

OPATRNE

Poznamka, ktera upozorfiuje na potencialné
nebezpecénou situaci, jejimZ moznym

POZOR

Poznamka, ktera upozorfiuje na
nebezpecnou situaci, jejimz moznym
nasledkem jsou lehka zranéni nebo
poskozeni pfistroje.

@ > b P

UPOZORNENI
Poznamka, jejiz dodrzeni usnadriuje
zachazeni s pfistrojem.

)

Déle jsou na nékolika mistech pouzity nasledujici
vystrazné symboly:

VAROVANI PRED ELEKTRICKOU
ENERGII!

HROZi NEBEZPECiI OHROZENI
ZIVOTA!

V blizkosti tohoto symbolu jsou
nainstalovany dily vedouci napéti. Kryty,
které jsou takto oznaCeny, smi odstrafiovat
pouze kvalifikovani elektrikafi.

OPATRNE! HORKE POVRCHY!

Tento symbol je umistén na povrSich, které
se zahfivaji. Hrozi nebezpedi tézkého
popaleni nebo opafeni.

Povrchy mohou byt horké i po vypnuti
pfistroje.

>

RIDTE SE PREDPISY O ZACHAZENI
S ELEKTROSTATICKY CITLIVYMI
KONSTRUKCNIMI PRVKY A
SKUPINAMI (ESD).

Za kryty oznacenymi symbolem uvedenym
vedle se nachazeji elektrostaticky

ohrozené konstruk&ni prvky a skupiny.
Bezpodminec¢né predchazejte dotyku
zasuvkovych a konektorovych pfipojek,
vodivych drah a kolik konstrukénich dild.
Takové zasahy smi provadét pouze odborny
personal se znalostmi ESD!
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3.

Popis pristroje

Popis pristroje

Dekor se mlze odchylovat od vyobrazeni.

mooOw >

O OB WN -

7
8
9
10
11
12
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Indukéni varna zéna A
Indukéni varna zéna B
Indukéni varna zéna C
Indukéni varna zéna D
Indukéni varna zéna D

Sklokeramicka varna deska

Kole¢ko varna zéna A
Kolec¢ko varna zéna B
Kolec¢ko varna zéna C
Kole¢ko varna zéna D
Kolec¢ko varna zéna E

Indikator urovné vareni A
Indikator urovné vareni B
Indikator urovné vareni C
Indikator urovné vareni D
Indikator urovné vareni E
Bod pohotovosti

3.1 Ovladani pomoci kolecek

Sklokeramicka varna deska se ovlada kole¢ky na desce.
Jsou bezestupnova a lze jimi otacet vpravo a vlevo.
PretoCenim na doraz se aktivuji rizné funkce.

Trvalé rozpoznani hrnce

Pokud je varna deska vybavena funkci trvalého
rozpoznani hrnce, je mozné pomoci senzorovych
tlagitek zapnout varny stuper poté, co je na varném
poli rozpoznan hrnec a na indikatoru varného stupné je
zobrazena hodnota 0.




Obsluha

Zobrazeni stupnti ohievu 8 (7) (8) (9) (10) (11)
Zobrazeni stupnu ohfevu indikuje zvoleny stuper ohfevu
nebo:

L Zbytkové teplo

]

/‘ .................. Stupen Power

o -

— ——— Rozpoznani hrnce
I Nahfivaci automatika
|

Lo Détska pojistka
Funkce mustku

SRORCN. Udrzovana teplota 42 °C/ 70 °C/ 94 °C

Zbytkové teplo H

Trva nebezpedi popaleni! Dokud se po vypnuti rozsviti
kontrolka H, Ize zbytkové teplo pouzivat.

o
Stupen Power 'l'
Stupen Power poskytuje indukénim varnym zénam
dodatecny vykon.

- o
Rozpoznani hrnce -
Indikuje, zda neni pfi zapnuté varné zéné umisténa
zadna panev.

Nahrivaci automatika F)’

U nahfivaci automatiky nasleduje nahfivani se stupném
ohfevu 9. Po urcité dobé automaticky dojde k pfepnuti na
nizsi stupen nasledného ohfevu (1 az 8).

Détska pojistka L
Provoz je zablokovan.

Funkce mustku |/
Dvé levé a dveé pravé varné zony lze pfepinat spoleéné
pro jeden varny proces.

Udrzovana teplota -, =, =
K udrzovani teploty a pomalému vareni.

)

4. Obsluha
4.1 Varna deska

Varna plocha je vybavena indukéni varnou deskou.
Indukéni civka pod sklokeramickou varnou plochou
vytvari elektromagnetické stfidavé pole, které pronika
sklokeramikou a ve dné nadobi indukuje proud,
vytvarejici teplo.

U indukéni varné zény se teplo nepfenasi z topného

prvku pfes varnou nadobu na vafeny pokrm, nybrz

potfebné teplo je pomoci indukénich proudd vytvareno
pfimo ve varné nadobé.

Vyhody indukéni varné desky

* Energeticky Setrné vareni diky pfimému pfenosu
energie na hrnec (je nutné vhodné nadobi z materialu,
které 1ze magnetizovat),

» zvyS8ena bezpelnost, protoZe energie se pienasi
pouze tehdy, kdyZ je postaven hrnec,

* pFenos energie mezi indukéni varnou zénou a dnem
hrnce se zvySenym stupném ucinnosti,

» vyS8i rychlost zahfivani,

* nebezpedi popaleni je malé, protoZe varna plocha
se ohfiva pouze dnem hrnce, preteklé jidlo se
nepfipaluje,

* rychla, jemna regulace pfivodu energie.

4.2 Rozpoznani hrnce Y/

Neni-li pfi zapnuté varné zéné na varné zéné zadny nebo
pFilis§ maly hrnec, nedojde k pfenosu energie. Upozorfiuje
na to symbol Y v ukazateli stupné& ohtevu.

Pokud se na varnou zénu postavi vhodny hrnec, zapne
se nastaveny stupef a ukazatel stupné ohfevu sviti.
Pfivod energie se pferusi, jestlize se hrnec odstrani,

v ukazateli stupné ohfevu se objevi ’_-’

JestliZze jsou na zénu postaveny mensi hrnce nebo
panve, u kterych je vSak rozpoznani velikosti hrnce

jesté zapnuté, deska dodava pouze takovy vykon, jaky
potiebuji.

Upozornéni

Trvalé rozpoznani hrnce identifikuje, na které varné zéné
je postaven hrnec a zobrazi na pfisluSném indikatoru
stupné ohfevu hodnotu 0.

Hranice rozpoznani hrnce

Primér varné zény (mm) | Doporuéeny minimalni

pramér dna hrnce (mm)

220 x 190 115

180/260 125/250

Priimér dna nadobi nesmi byt mens§i nez uréeny prdmér
dna, protoZe se jinak nezapne indukce. K docileni
nejlepsi ucinnosti hrnec vZzdy postavte doprostied varné
zbny.

Dulezité: V zavislosti na kvalité hrnce se muze potfebny
minimalni pramér pro aktivaci rozeznani hrnce lisit!
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4.3 Omezeni provozni doby

Indukéni varna deska ma automatické omezeni provozni
doby.

Nepfetrzita doba pouzivani kazdé varné zony je zavisla
na zvoleném stupni ohfevu (viz tabulku).

Predpokladem je, Ze v priibéhu doby pouzivani nebudou
provadély zmény nastaveni varné zony.

Kdyz se aktivuje omezeni provozni doby, varna zéna se
vypne, zazni kratky signalni ton a na ukazateli se zobrazi
H.

Vypinaci automatika ma vuc¢i omezeni provozni doby
prednost, tzn. Ze varna zona se vypne teprve tehdy, kdyz
ubéhne €as vypinaci automatiky (napf. je mozna vypinaci
automatika s 99 minutami a stupném ohrevu 9).

Omezeni provozni doby

Nastaveny stupen
ohievu

S58.558

Omezeni doby provozu v
minutach
120
520
402
318
260
212
170
139
113
90
10

T O O NO O WN -

4.4 Jiné funkce

Pokud je jeden nebo vice knoflikl stisknuto na delSi dobu
nebo soucasné (napf. pretoceni koleCek na funkci Power)
neprob&hne zadna spinaci funkce.

Rozblika se symbol ,-' a po nékolika sekundach se
vypne.

Pro zruSeni symbolu ,-' aktivujte stejné kolecko nebo
zapnéte a vypnéte varnou desku.

4.5 Ochrana pred prehiatim (indukce)

PFi delSim pouzivani varné zény na plny vykon nemUze
byt pfi vysokych teplotach mistnosti elektronika v
potfebném rozsahu chlazena.

Aby nedochazelo k vyskytu pfilis vysokych teplot v
elektronice, vykon varné zény se pfipadné automaticky
snizi. Pokud by pfi normalnim pouzivani varné desky a
normalni teploté mistnosti bylo ¢asto zobrazovano E2,
potom je pravdépodobné nedostacujici chlazeni.
Pfi¢inou mohou byt chybéjici chladici otvory v nabytku.
Pfipadné je nutno zkontrolovat zpUsob vestavby (viz
kapitolu Vétrani).
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4.6 Nadobi pro indukéni varnou desku

Varna nadoba pouzivana pro indukéni varnou zénu musi
byt z kovu, musi mit magnetické vlastnosti a dostatecnou

plochu dna.

Pouzivejte pouze hrnce se dnem vhodnym k induk&nimu

ohfevu.

Vhodné varné nadoby

Nevhodné varné nadoby

Smaltované ocelové
nadoby se silnym dnem

Litinové nadoby se
smaltovanym dnem

Nadoby z vicevrstvé oceli,
nerezové feritové oceli
popf. hliniku se specialnim
dnem

Nadoby z médi, nerezové
oceli, hliniku, varného
skla, dfeva, keramiky popf.
terakoty

Vhodnost nadoby muzete zjistit nasledovné:

Provedte nasledné popsany test magnetem nebo se
ujistéte, Ze nadoba nese znacku vhodnosti k vareni

s induk&nim proudem.
Test magnetem:

Pfilozte magnet ke dnu Vasi varné
nadoby. Pokud je pfitahovan, muzete

A

varnou nadobu pouzivat na indukéni

varné zone.

Upozornéni:

PFi pouzivani hrncd s vhodnymi indukénimi vlastnostmi
nékterych vyrobcu se mohou vyskytnout zvuky, které
zpusobuje druh konstrukce téchto hrncu.

- AN
¥ A |
'.\tll LB
,-:l. — .
—— - —

X A 4
/ \

/ N

Nespravné: dno nadobi je vyboulené. Elektronika
nedokaze spravné urcit teplotu.
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4.7 Tipy pro usporu energie

Dale najdete nékolik dilezitych pokynu, jak zachazet

s Va$i novou indukéni varnou deskou a varnym nadobim

efektivné a s Uusporou energie.

* Prdmér dna hrnce by mél byt stejné velky jako priimér
varné zony.

* PFi koupi hrncd nezapomernite, Ze se ¢asto udava
horni prdmér hrnce. Ten je obvykle vétsi nez dno
hrnce.

» Tlakové hrnce jsou diky uzavienému varnému
prostoru a pretlaku obzvlasté ¢asové a energeticky
usporné. Pri kratké dobé varu zUstavaji zachovany
vitaminy.

* Vzdy dbejte na dostateCné mnozstvi tekutiny
v tlakovém hrnci, protoze po vyvareni se v disledku
prehfati mize poskodit varna zéna i hrnec.

« Varné hrnce vzdy podle moznosti pfikryvejte vhodnou
pokli¢kou.

* Pro kazdé mnozstvi jidla pouzijte hrnec spravné
velikosti. Velky, témérf prazdny hrnec, spotiebuje
mnoho energie.

4.8 Stupné ohievu

Topny vykon varnych zén maze byt nastaven ve vice
stupnich. V tabulce najdete pfiklady pouziti jednotlivych
stupnia.

Stupen Vhodny pro
ohievu
0 Poloha VYP, vyuZiti zbytkového tepla
- Rozmrazovani $_ 42 °C
- Udrzovani teploty 38 70 °C
= Pomalé vareni 38 94°C
1-2 Vareni malych mnozstvi
3 Var
4-5 Vareni vétSich mnozZstvi, pe€eni vétSich
kusu
6 Peceni, vyroba jiSky
7-8 Peceni
9 Ohrev, opékani, peceni
P Stupeni Power (nejvysSi vykon)

U hrncl bez poklicky musi byt eventualné zvolen vyssi
varny stupen.

)

4.9 Ukazatel zbytkového tepla ' ’
Sklokeramicka varna deska je vybavena '-'
ukazatelem zbytkového tepla H.

Dokud H po vypnuti sviti, Ize zbytkové teplo pouzit k
rozpousténi potravin a udrzovani teploty pokrmu.

Po zhasnuti pismena H mize byt varna zéna jesté horka.
Trva nebezpedi popaleni!

U indukéni varné zony se sklokeramika nezahfiva pfimo,
nybrz se ohfiva pouze zpétnym teplem od nadoby.
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4.10 Trvalé rozpoznani hrnce

Pokud je varna deska vybavena funkci trvalého rozpoznani
hrnce, je mozné pomoci senzorovych tlacitek zapnout varny
stupeni poté, co je na varném poli rozpoznan hrnec a na
indikatoru varného stupné je zobrazena hodnota 0.

4.11 Zapnuti varné desky a varné zény
1. Dotyénym kole¢kem otocte doprava.
Ukazatel stupné ohfevu zobrazi:
-2 :-12345789

2. lhned na to postavit pro indukci vhodné varné nadobi na
varnou zénu. Rozpoznani velikosti hrnce zapne indukéni
civku. Nadoba se zahfiva.

Dokud neni na varnou zénu postaven hrnec, zobrazuje
se na displeji stfidavé nastaveny stupen ohievu a
symbol &'.

Bez hrnce se varna zéna z bezpecénostnich divodi po
10 minutach vypne. K uvedenému dodrzujte pokyny
uvedené v kapitole Rozpoznani hrnce.

4.12 Vypnuti varné zéony
3. Otodte koleckem doleva na 0.

4.13 Détska pojistka |_

Détska pojistka ma zabranit tomu, aby déti z nedopatfeni
nebo umysiné zapnuly indukéni varnou desku. Za timto
ucelem je ovladani zablokovano.

Zapnuti détské pojistky

1. Otocte knofliky na obou levych varnych zénach sou€asné
doleva aZ na doraz a podrzte je pfiblizné 2 sekundy.
Na ukazatelich stupné ohfevu se zobrazi {_ jako znak pro
Child-Lock; ovladani je zablokovano.

Vypnuti détské pojistky

Otocte soucasné knofliky na obou levych varnych zénach
opét doleva az na doraz a podrzte je stisknuté pfiblizné

2 sekundy, aby se uvolnila détska pojistka. Lzhasne.

Upozornéni
» Pfivypadku sité se détska pojistka odblokuje, tzn.
deaktivuje.
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4.14 Funkce mustku ,'-,'

PFfedni a zadni varnou zénu muzete pro nékteré zpusoby
vafeni aktivovat spole¢né (funkce propojeni mastkem). Diky
tomu budete moci pouzit vétSi nadobi.

1. Pro zapnuti funkce mustku otocte kolecky predni a zadni
varné zony soucasné doprava na doraz a podrzte cca
2s.

Funkce mustku je zapnuta, zobrazi se symbol [-,'
Ovladani se provadi koleCkem na pfedni varné zoné.

2. Pro deaktivaci opét soucasné aktivujte obé kolecka nebo

vypnéte varnou desku.

Upozornéni

Aby funkce rozeznavani hrnct rozeznala hrnec nebo pekac,
musi byt pouzivané varné zény zakryty alespori do poloviny!

4.15 Nahfrivaci automatika F,'

U nahfivaci automatiky nasleduje nahfivani se stupném
ohfevu 9. Po urcité dobé automaticky dojde k pfepnuti na
niz8i stupen nasledného ohfevu (1 az 8).

PFi pouziti nahfivaci automatiky je tfeba zvolit pouze stupen

nasledného ohfevu, pfi kterém se ma jidlo vafit dale, protoze

elektronika snizi stupefi samod&inné.

Nahfivaci automatika je vhodna pro jidla, ktera se na desku

postavi studena, vysokym vykonem se ohfeji a pro dalsi

vafeni na nasledny stupefi ohfevu nemusi byt neustéle
sledovana (napf. vareni polévkového masa).

1. Otocte prislusnym oto¢nym knoflikem doleva tak daleko,
jak to pujde, a podrzte jej po dobu pfiblizné 2 sekund.

2. lhned poté otocte koleCky zpét na pozadovany stupen
dal$iho varu. Tim je aktivovana nahfivaci automatika.
Nahfivaci automatika bézi podle programu. Po urcité
dobé (viz tabulku) bude proces vareni pokracovat
stupném nasledného ohfevu. Symbol A zhasne.

Upozornéni
* Béhem chodu nahfivaci automatiky je mozné zvysit

stupen nasledného ohfevu. Snizeni stupné nasledného
ohfevu vypne nahfivaci automatiku.

4.16 Funkce ohfivani

Funkce ohfivani umoznuje udrzovat urcitou teplotu hotovych

jidel. Varna zéna je provozovana na maly vykon.

1. Otocte koleckem doprava na pozadovanou funkci:

odpovida cca 42 °C

odpovida cca 70 °C

odpovida cca 94 °C

2. Funkce udrzovani tepla je k dispozici po dobu 120 minut,
potom se varna zéna vypne.
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4.17 Stupei Power F

Stupen Power poskytuje induk&énim varnym zénam

dodate¢ny vykon. Je mozno rychle uvafit velké mnozstvi

vody.

1. Otocte prislusnym oto¢nym knoflikem doprava tak
daleko, jak to pujde, a podrzte jej po dobu pfiblizné
2 sekund. Ukazatel stupné ohfevu zobrazi 7. Stupen
Power je zapnuty.

2. Po 10 minutach se stupefi Power automaticky vypne.
F’ zhasne a provede se piepnuti zpét na stupen
ohfevu 9.

Upozornéni:
Pro pfed€asné vypnuti stupné Power varné zony, resp.
nastaveni pozadovaného stupné ohfevu.

4.18 Power-management

Vzdy dveé varné zoény jsou — technicky podminéné —
spojeny do jednoho modulu a disponuji maximalnim
vykonem.

JestliZe je tato oblast vykonu pfi zapnuti vysokého stupné
ohfevu nebo funkce Power pfekroena, redukuje Power-
management stuper ohfevu pfislusné modulové varné
zony.

Indikace této varné zény nejprve blika, poté se
konstantné zobrazuje maximalni mozny stuper ohfevu.



Cisténi a pécée

5. Cisténi a péce

» Pred CiSténim varnou desku vypnéte a nechte ji
vychladnout.

» Sklokeramicka varna deska nesmi byt za zadnych
okolnosti ¢isténa parnim CistiCem nebo podobnymi
pristroji!

« P¥i Cidténi dbejte na to, abyste tladitko ZAP/VYP
otirali jen kratkou dobu. Tim pfedejdete nechténému
zapnuti!

5.1 Sklokeramicka varna deska

Dulezité! Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky,
jako napf. hrubd abraziva, draté€nky na hrnce,
odstrafiovac rzi nebo skvrn atd.

Cisténi po pouziti

1. Celou varnou desku Cistéte vzdy, kdyZ je zaSpinéna
- nejlépe po kazdém pouziti. PouZijte k tomu vihky
hadfik a trochu prostfedku na ruéni myti nadobi.
Potom varnou desku vytfete suchym hadfikem, aby
na povrchu nezustaly zbytky myciho prostfedku.

Tydenni osetfovani

2. Celou varnou desku jednou tydné dikladné
vyCistéte a oSetfete béZnym prostfedkem na &isténi
sklokeramiky. Dodrzujte bezpodmine&né pokyny
daného vyrobce. Cistici prostfedky vytvareji po
naneseni ochranny film, ktery odpuzuje vodu a
necistotu. VeSkeré nedistoty zlstavaji na filmu a Ize
je potom snadnéji odstranit. Plochu potom dosucha
vytfete Cistou utérkou. Na povrchu nesmi zUstat zadné
zbytky Ccisticich prostfedk, protoZe pfi zahfati ptsobi
agresivné& a méni povrch.

5.2 Specialni ne€istoty
Silné znecisténi a skvrny
(vapenaté skvrny, perletové se
lesknouci skvrny) Ize nejlépe
odstranit, dokud je varna deska
jesté mirné tepla. Pouzijte

k tomu bézné distici prostfedky.
Postupuijte tak, jak je popsano
v bodu 2.

Vytekla jidla nejprve zmékcéete mokrym hadfikem a poté
zbytky necistot odstrarite specialni sklenénou Skrabkou
pro sklokeramické varné desky. Potom plochu vycistéte
jak je popsano v bodé 2.

Pfipaleny cukr a roztaveny plast odstrarite ihned - jesté
za horka - pomoci sklenéné Skrabky. Potom plochu
vycCistéte jak je popséano v bodé 2.

Zrnka pisku, ktera pfipadné spadnou na varnou plochu
pfi loupani brambor nebo Cisténi salatu, mohou pfi
posunovani hrnct vytvofit Skrabance. Dbejte proto, aby
na povrchu nezustala zrnka pisku.

Barevné zmény varné desky nemaiji zadny vliv na funkci
a stabilitu sklokeramiky. Nejedna se o poSkozeni varné
desky, nybrz o neodstranéné a proto pfipalené zbytky.
Leskla mista vznikaji otérem dna hrnce, zejména pfi
pouZzivani varného nadobi s hlinikovym dnem nebo
nevhodnymi Cisticimi prostfedky. B&Znymi Cisticimi
prostfedky je Ize odstranit jen obtiZzné. Pfipadné je tfeba
Cisténi opakovat nékolikrat. PouZivanim agresivnich
Cisticich prostfedk( a drsnymi dny hrncl se dekor €asem
setfe a vznikaji tmavé skvrny.
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Co délat pri problémech?

6. Co délat pri problémech?

Nekvalifikované zasahy a opravy pfistroje jsou
nebezpecné, protoze hrozi nebezpecli zasazeni proudem
a zkratu. Nesmi byt provadény, aby bylo zabranéno
télesnému poskozeni nebo Skodam na pfistroji. Proto je
tfeba takové prace nechat provést pouze odbornikem na
elektrické prace, napf. zakaznickym servisem.

Upozornéni

Pokud se na Vasem pfistroji vyskytnou zavady,
presvédcte se za pomoci tohoto navodu k pouziti, zda
nemUZete pfi¢inu odstranit sami.

Déle najdete tipy na odstranéni zavad.
Vypadavaiji ¢asto jistice?
Zavolejte zakaznicky servis nebo elektroinstalatéral!

Nelze zapnout indukéni varnou desku?

» Zareagoval jistic v domovni instalaci (pojistkova
skFin)?

» Je pfipojen sitovy kabel?

* Nejsou senzoricka tlacitka uzamcena (détska
pojistka)?

» Jsou senzorova tlaCitka ¢aste€né zakryta vihkym
hadfikem, tekutinou nebo kovovym pfedmétem?
Odstrarite je.

* Pouziva se Spatné nadobi? Viz kapitola ,Nadobi pro
induk&ni varnou desku®.

Blika symbol ,J a zazni casové omezeny
neprerusovany signalni ton.

Doslo k trvalé aktivaci senzorovych tlagitek Touch-Control
vyteklym jidlem, nadobim nebo jinymi pfedméty.
Naprava: Vycistéte povrch nebo odstrante pfedmét. Pro
zru$eni symbolu stisknéte stejné tlacitko nebo varnou
desku zapnéte a vypnéte.

Zobrazuje se chybovy kéd E2?

Elektronika je pfili§ horka. Pfekontrolujte zabudovani
varné desky, zejména dbejte na dobré vétrani.

Viz kapitolu Ochrana pred prehratim.
Viz kapitolu Ventilace.

Zobrazuje se chybovy kéd E67?

Zareagoval jisti¢ v domovni instalaci (pojistkova skfin)?
Je sitovy pfivodni kabel spravné zapojen podle
schématu zapojeni?

Zobrazuje se chybovy kod E8?

Porucha ventilatoru vpravo nebo vlevo. Saci otvor je
blokovan resp. je zakryty nebo je defektni ventilator.
Pfekontrolujte zabudovani varné desky, zejména dbejte
na dobré vétrani.

Viz kapitolu Ochrana pred pFehratim.
Viz kapitolu Ventilace.
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Zobrazuje se chybovy kéd U4007?

Varna deska je chybné pfipojena. Ovladani vypne po
1 sekundé a zazni nepferuSovany signalni ton. Pfipojit
spravné sitové napéti.

Zobrazuje se chybovy kéd (ERxx nebo Ex)?

Doslo k technické zavadé. Zavolejte prosim zékaznicky
servis.

Zobrazil se symbol hrnce ‘_-' ?

Byla zapnuta varna zéna a varna deska ¢eka na
postaveni vhodného hrnce (rozpoznavani hrnce). Teprve
poté je zajistén vykon.

Znak hrnce '_-' je zobrazen i nadale, i kdyz byla varna
nadoba postavena?

Varna nadoba je nevhodna pro indukci nebo ma pfilis
maly prameér.

Pouzivané varné nadoby vydavaji zvuky?
Je to podminéno technicky, nebezpedi pro indukeni
varnou desku popf. nadobu nehrozi.

Po vypnuti dobiha vétrak chlazeni?
Je to normalni, protoze se chladi elektronika.

Varna deska vydava zvuky (tukani, resp. praskani)?
Je to technicky podminéno a neda se tomu predejit.

Varna nadoba stoji na varné zéné a nebyla
aktivovana (stupen 1-9/P), je slySet kazdé 3 sekundy
mirné cvakani?

Davody jsou technické, protoZe varna deska ma
nastavené trvalé rozpoznani hrnce. Neustala kontrola
signalu detekce hrnce kontroluje zmény na varné zoné.

Naprava: Odeberte hrnec z varné zény nebo varnou zénu
zapnéte (stupen 1-9/P).

Varna deska ma trhliny nebo praskliny?

V pfipadé vyskytu lom(, prasklin, trhlin nebo jinych
poskozeni sklokeramiky existuje nebezpeci urazu
elektrickym proudem. Pfistroj ihned vypnéte. Okamzité
vypnéte pojistky v domacnosti a zavolejte zakaznicky
servis.



Montazni navod

7. Montazni navod

7.1 Bezpecnostni pokyny pro montéra

kuchynského nabytku

» Dyhy, lepidla, resp. plastové povrchy sousedniho
nabytku musi byt tepelné odolné (min. 75°C). Pokud
nejsou dyhy a povrchy dostate¢né teplotné odolné,
mohou se zdeformovat.

* Dotykova ochrana musi byt zabezpeCena vestavbou.
» Pouziti koncovych nasténnych lit z masivniho dieva
na pracovni desce za varnou deskou je pfipustné,
pokud jsou dodrZzeny minimalni vzdalenosti podle skic

pro vestavbu.

+ Je tfeba dodrzet minimalni vzdalenosti vyfezu
smérem dozadu podle nakresu pro vestavbu.

» Privestavbé pfimo vedle vysoké skfiriky je tfeba
dodrzZet bezpec€nostni vzdalenost nejméné 50 mm.
Bocni plocha vysoké skfifky musi byt potazena
tepelné odolnym materidlem. Z pracovné technickych
dlvodu by v8ak méla vzdalenost €init alespor 300
mm.

* Vzdalenost mezi varnou deskou a odsavatem
par musi byt minimalné tak velka, jak je uvedeno
v montaznim navodu odsavace par.

+ Obalové materialy (plastové folie, polystyren, hfebiky,
atd.) musi byt odstranény z dosahu déti, protoze tyto
soucasti pfedstavuji mozné zdroje nebezpedi. Malé
dily mohou byt spolknuty a hrozi nebezpeci zaduseni.

7.2 Odvétrani

* Indukéni varna deska se automaticky zapina a
vypina prostfednictvim ventilatoru. Pokud teplota
v elektronickém systému prekroCi urc€itou prahovou
hodnotu, bude aktivovan ventilator na nizky vykon.
Je-li indukéni varna deska intenzivné vyuzivana,
ventilator se pfepne na vy3Si rychlost. Je-li elektronika
dostate€né ochlazovana, snizi ventilator svou rychlost
a zase se automaticky vypne.

* Vzdéalenost mezi indukéni varnou deskou a
kuchyfskym nabytkem popf. vestavnymi pfistroji musi
byt zvolena tak, aby bylo zajist&no dostatecné vétrani
a odvétravani indukce.

* Dochazi-li asto k samovolnému zapinani nebo
vypinani varné zony (viz kapitola Ochrana proti
prehfati), pak pravdépodobné neni chlazeni
dostateCné. V tom pfipadé se doporucuje otevfit zadni
sténu dolni skfifiky v oblasti vyfezu pracovni desky,
jakoz i odstranit pfedni ndbytkovou traverzovou listu v
celé $ifi varné desky, aby byla zajist€na lepSi vyména
vzduchu.

K lepSimu odvétravani varné desky se vpiedu doporucuje
vzduchova stérbina min. 5 mm.

)

Vestavba

Dulezité pokyny

» Je tfeba predejit nadmérnému vyvijeni tepla zespodu
napf. z pecici trouby bez pficného vétraku.

* Pokud u vestavnych sporak(l probiha rezim pyrolyzy,
nesmi se indukéni varna deska pouZivat.

» Privestavbé nad zasuvku je nutné dbat na to, aby
v zasuvce nebyly skladovany pokud mozno zadné
Spicaté predméty. Tyto by se mohly zaklinit o dolni
stranu varné desky a zablokovat zasuvku.

* Nachazi-li se pod varnou deskou mezilehlé dno,
musi vzdalenost od dolni strany varné desky Cinit
minimalné 20 mm, aby bylo zajisténo dostatecné
vétrani varné desky.

* Vestavba varné desky nad chladnic¢ky, my¢ky nadobi,
pracky a suSi¢ky neni pfipustna.

« Zdlvodu nebezpeci pozaru je tfeba zajistit, aby pfimo
vedle varné desky nebo pod ni nebyly umistény,
resp. polozeny, hoflavé, snadno zapalné nebo teplem
deformovatelné predméty.

Tésnéni varné desky

Pfed vestavbou je tfeba bez mezery vloZit pfilozené
tésnéni varné desky.

* Musi byt zabranéno vniknuti kapalin, jez by mohly
protéci mezi okrajem varné desky a pracovni deskou
nebo mezi pracovni deskou a sténou, do elektrickych
pFistroju, které jsou pfipadné vestavény pod pracovni
desku.

» Privestavbé varné desky do nerovné pracovni desky,
napf. s keramickym nebo podobnym povrchem
(kachle apod.) je tfeba tésnéni u varné desky odstranit
a varnou desku a pracovni plochu utésnit plastickym
tésnicim materialem (tmel).

* Varnou desku v Zadném pfipadé nelepte silikonem!
Pozdéjsi nedestruktivni vymontovani varné desky uz
potom neni mozné.

Vyfiez pracovni desky

Vyfez v pracovni desce by mél byt co nejpfesnéjsi,
provedeny dobrou, rovnou pilou nebo horni frézkou.
Rezné plochy by potom mély byt ut&snény, aby do nich
nemohla vnikat vlhkost.

Vyfez pro varnou desku provedte podle zobrazeni.
Sklokeramicka varna deska musi dosedat
bezpodminec¢né rovné a tak, aby licovala. Pnuti maze
vést k prasknuti sklenéné desky. Je tfeba pfekontrolovat
bezvadnou pfiléhavost a dosednuti varné desky bez
mezer.
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Montazni navod

7.3 Variabilni moznosti vestavby:
ulozena vestavba
Miry v mm

R5@ 3

™~

900 @
) 860+1

Yy

gmln.50 @

(® Minimalni vzdalenost od sousednich stén
(2 Rozmér vyrezu

(3 Rozmér vyfrézovani

(@) Vnéjsi rozmér varné desky

Dulezité!
Sikmé dosednuti nebo pnuti zpGsobuje pii vestavbé
sklokeramické desky nebezpeci rozlomeni!
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7.4 Variabilni moznosti vestavby:
montaz se zapusténim
Miry v mm

904+1 (3
R7 <€
® E,: (2 860+1

A

imin.50

Tésnici pasku vlepte do rohu dosedaci hrany pracovni
desky tak, aby se pod varnou desku nemohlo protladit
zadné silikonové lepidlo.

Varnou desku vlozte bez lepidla do vyfezu pracovni
desky a vyrovnejte. Pfipadné podlozte destiCkami pro
vyskoveé vyrovnani.

Mezeru mezi varnou deskou a pracovni deskou vypliite
silikonovym lepidlem odolnym proti teplu.

Dulezité!

Silikonové lepidlo se nesmi na zadném misté
protlacit pod dosedaci plochu varné desky. Pozdéjsi
vyjmuti varné desky pak jiz neni mozné. Pri
nedodrzeni zanika narok na zaruku!

50
5l 4505




Montazni navod

7.5 Ovladani pomoci otoéného knofliku

Instalaci oto€nych knoflik(i naleznete v samostatném
navodu k instalaci.

Kryt Otocny voli¢ Matice

PFidrzny plech

Rozpérka

PFidrzny plech

Pohled zezadu

720
® ° Oben °
© ® o ®
Hc O © |
642
Nabytkova deska
Pohled zezadu
290 +0,05 290 +0,05
190 0,05 190 40,05
B
— - - + - 1 - + - - - +
N e O O O
- - + - - - + - - - +
233
46
220 +0,05 220 +0,05 220 +0,05
Slepy otvor pro nabytkovy Sroub Prachozi otvor pro upeviiovaci $roub Knoflik

Nabytkova deska

19

Kole¢ko

47

min. 130




Montazni navod

7.6 Elektricka pripojka

Moznosti pfipojeni: 6 pélové pripojeni

VAROVANI PRED ELEKTRICKOU
ENERGII!

HROZi NEBEZPECi OHROZENI
ZIVOTA!

V blizkosti tohoto symbolu jsou
nainstalovany dily vedouci napéti. Kryty,
které jsou takto oznaceny, smi odstrariovat
pouze kvalifikovani elektrikafi.

Elektricka pFipojka smi byt provedena pouze
autorizovanym odbornikem!

Musi byt kompletné dodrZzeny zakonné predpisy

a podminky pro pfipojeni mistniho podniku,
dodavajiciho elektrickou energii.

Pfi pfipojovani pfistroje je tfeba pocitat se zafizenim,
které umozni pristroj o Sifce kontaktniho otvoru
minimalné 3 mm odpojit ve vSech pdlech od sité. Za
vhodna odpojovaci zafizeni se povazuji spinace LS,
pojistky a stykace. Pfi pfipojovani a opravé odpojte
pfistroj od proudu pomoci nékterého z téchto zafizeni.
Ochranny vodi¢ musi byt vyméFen tak dlouhy, aby byl
pfi selhani odleh&eni v tahu namahan tahem teprve
az po zilach pfivodniho kabelu, které vedou proud.
Prebyte¢na délka kabelu musi byt vytazena z prostoru
vestavby pod pfistrojem.

Dbejte laskavé na to, aby stavajici sitové napéti
souhlasilo s napétim uvedenym na typovém Stitku.
Vestavbou musi byt zabezpecena kompletni dotykova
ochrana.

Pozor: Chybné pfipojeni mlize vést ke znic¢eni
vykonové elektroniky.

Pfistroj je schvaleny pouze pro pevné pfipojeni.
Nesmi byt pfipojen zastrékou s ochrannymi kontakty.

Instalovany prikon
Sitové napéti: 380-415V 3N~, 50/60Hz
Jmenovité napéti komponentl: 220-240V
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*® 4 2 34 5@
{N~ O—O—0 0—0 O
‘ L1 N ‘ PE
2~
L1 L2
230 -240V
1 2 34 50O 1 2 34 5@
2N~ O OO0 0—0 O |3N~0 O O 0—0 O
L1 L2 N PE L1 L2 L3 N PE
230V
230V 230 V
230V 230V

* Tato varianta pfipojeni neni povolena predpisy SEV ve Svycarsku.

Napajeci kabel je k dispozici z vyroby

» Varna deska je z vyroby vybavena teplotné odolnym
napajecim kabelem.

+ Sitovy pfivod je proveden podle pfipojovaciho
schématu.

» Po8kozeny sitovy pFivod tohoto pfistroje musi byt
nahrazen specialnim napajecim kabelem. Aby
nedoslo k ohroZeni, smi vyménu provést pouze
vyrobce nebo jeho zdkaznicky servis.

380-415V 2N~ 380-415V 3N~

. o 3 oA 3
g1l gl M o[ 7lFlgl g B
3| g | £ % 8| < 3 = ic9
N [0]

N
L L2 N @ LrL2 L3 N )




Vyrazeni z provozu, likvidace

7.7 Technické udaje

Rozméry varné desky

Vyska/Sifka/hloubka mm | 50 x 900 x 520

Varné zény

vpfedu vlevo .....cm / kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*

vzadu vlevo....... cm/ kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*

stfed R ............ cm/ kW | 18/27/ 1,85 (2,3)*/ 3,0 (5,5)*

vzadu vpravo....cm / kW [ 19x22/ 2,1 (3,7)*
vpfedu vpravo...cm / kW [ 19x22/ 2,1 (3,7)*

Varna deska.............. kW | 11,1

* Vlykon pfi zapnutém stupni Power

Nafizeni EU €. 66/2014

Obchodni znac¢ka benthaus

Obchodni Nazev modelu Topas 904K..
Studio

Typ varné desky Vestavna varna
deska

Pocet varnych zén a/nebo 5

varnych ploch

Technologie ohfevu Indukéni

@ Varna zéna V mm 180/ 270

Nekvruhové varna zona | mm 190 x 220

(DxS)

Nekruhova varna zéna ll mm 190 x 220

(DxS)

Nekruhova varna zoéna Il mm 190 x 220

(DxS)

Nekvruhové varna zona IV mm 190 x 220

(DxS)

EC v cooking I na kg Wh/kg | 177,6

EC et cooking Il na kg Wh/kg | 185,4

EC electric cooking i na kg Wh/kg 18410

EC iectric cooking |V NA kG Wh/kg [ 168,5

EC electric cooking V na kg Wh/kg 175’1

EC . cvicnos N2 kG Wh/kg | 178,1

)

7.8 Uvedeni do provozu

Po vestavbé desky a pfipojeni napajeciho napéti (sitova
pfipojka) nejprve probé&hne autotest ovladani a zobrazi
se servisni informace pro zakaznicky servis.

Dulezité: K pfipojeni sité nesmi byt na senzorovych
tlacitkach Touch Control zadné predméty!

Povrch varné desky kratce pretfete vodou a houbou a
potom jej dosucha otrete.

8. Vyrazeni z provozu, likvidace

8.1 Vyiazeni z provozu

Kdyz pfistroj jednoho dne doslouzi, probéhne vyfazeni z

provozu.

*  Vypnéte domovni pojistku, abyste vyloucili ohrozeni
elektrickym proudem.

* Varnou desku po demontaZzi ekologicky zlikvidujte.

8.2 Likvidace obalu

Pfepravni obal zlikvidujte pokud mozno ekologickym
zpusobem. Vraceni obalovych material( do
materialového kolob&hu usetfi suroviny a snizi vyskyt
odpadu.

8.3 Likvidace starych pristroju

Symbol na vyrobku nebo jeho obalu poukazuje na
Ej to, ze s timto vyrobkem nelze zachazet jako

s béznym domovnim odpadem, nybrz je tfeba jej
EE odevzdat ve sbérném misté k recyklaci
elektrickych a elektronickych pfistroja.

Spravnou likvidaci tohoto vyrobku chranite Zivotni
prostfedi a zdravi svych spoluob&anu. Nespravna
likvidace ohrozuje Zivotni prostfedi a zdravi. DalSi
informace k recyklaci tohoto vyrobku ziskate od vaseho
obecniho Ufadu, firmy zabezpedujici svoz odpadu nebo
obchodu, ve kterém jste vyrobek zakoupili.
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Biztonsagi eldirasok és figyelmeztetések

2. Biztonsagi elbirasok és figyelmeztetések
2.1 Bekotés és miikodés

A készulék az ide vonatkozo biztonsagi
elbirasok szerint készult.

A készullék halozati bekotését, karbantartasat
és javitasat csak arra jogositott szakember
végezheti az érvényben levd biztonsagi
el6irasoknak megfelel6en. A szakszerttlenul
elvégzett munka veszélyezteti az On
biztonsagat.

Amennyiben a készulék haldzati csatlakozo
kabele megsérll, a balesetveszély elkerulése
érdekében a gyartd, annak vevdszolgalata
vagy hasonléképpen szakképzett személy
altal kell lecseréltetni.

A készuléket nem szabad kulsé id6kapcsolo

oraval vagy kulsé tavmikodtetd rendszerrel
uzemeltetni.

2.2 Afbzoélaprol altalanossagban

Magas f6zési fok beallitasanal a nagyon
gyors reakcio miatt az indukcios f6z6lapot
felugyelet nélkil nem szabad Uzemeltetni!
F6zésnél vegye figyelembe a f6z6zonak
felmelegedésének gyorsasagat. Kerllje el
az edények uresre forrasat, mert akkor azok
tulhevulésének veszélye all fenn!

A fazekakat és serpeny6ket ne allitsa Uresen
bekapcsolt f6zézbénara.

Kettds falu f6z6edények hasznalatanal
ovatosan kell eljarni. Az ilyen edényekbdl
észrevétlendl kifogyhat a viz! Ennek
kovetkezmeényeképpen az edény és a
fézblap is megsérilhet. Ezért nem vallalunk
felel6sséget!

Hasznalat utan mindig kapcsolja

ki a f6z6zonat a szabalyozo6 és/

vagy vezérl6 eszkozzel, és ne csak a
serpenydérzeékeldvel.

Tulhevitett zsirok és olajok maguktol
meggyulladhatnak. Zsir- és olajtartalmu
ételeket csak fellgyelet mellett {6zzon.
Meggyulladt zsirokat és olajokat sohasem
szabad vizzel oltani! Kapcsolja ki a
készuléket, majd a langokat évatosan, pl.
fedéllel vagy oltétakardval fedje le.

Az Uvegkeramia-felllet nagyon
ellenalloképes. Mégis ugyeljen arra, hogy
az uvegkeramia-fellletre kemény targyak ne
essenek. A pontszer( Utésterhelés a f6zdlap
toréséhez vezethet.

)

Az Uvegkeramia torése, hasadasa, repedése
vagy mas seérulése esetén aramutés
veszélye all fenn. A készuléket azonnal
uzemen kivul kell helyezni. A haztartasi
biztositékot azonnal le kell kapcsolni és a
vevdszolgalatot hivni.

Ha a f6z6lapot a szenzoros vezérld hibaja
miatt nem lehet kikapcsolni, a haztartasi
biztositékot azonnal ki kell kapcsolni és a
vevészolgalatot hivni.

Vigyazat a haztartasi gépekkel végzett
munka soran! A halézati csatlakozo
vezetékeknek nem szabad érintkezésbe
kerulnitk a forré f6z6zénakkal.

Tlhzveszély: sohasem taroljon targyakat a
fé6zofellleten.

Az Uvegkeramia f6z6lapot nem szabad
lerakéhelyként hasznalni.

Alufoliat illetve mGanyagot ne tegyen a
f6z6z6nakra. A forré f6z6zénatdl mindent
tavol kell tartani, ami megolvadhat, pl.
milanyagokat, féliat, kilénésen cukrot és
erdsen cukortartalmu ételeket. A cukrot a
sérulések elkerulése veégett az uvegkeramia
f6z6zo6nardél azonnal, forrd allapotban,
specialis Uvegkaparoval teljes mértékben el
kell tavolitani.

Fémtargyakat (konyhaedényeket,
evBeszkozoket ...) soha sem szabad

az indukciés fézb6lapra lerakni, mert
felforrésodhatnak. Egési sériilés veszélye!

Ne helyezzen tlizveszélyes, kdnnyen
gyulékony vagy hé hatasara deformalédé
targyakat kozvetlenll a f6zélap ala.

Testen hordott fémtargyak az

indukcids fézblap kdzvetlen kdzelében
felforrésodhatnak. Vigyazat, égési sérilés
veszélye! Nem magnesezhet6 targyakra
(pl. arany- vagy ezustgydrikre) ez nem
vonatkozik.
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Zart konzervdobozt és kotott rétegi
csomagolast f6z6z6nan nem szabad
felheviteni. Az energiakozlés miatt ezek
szétpattanhatnak!

A szenzorgombokat tartsa tisztan, mivel a
szennyez6déseket a készulék ujjérintésnek
ismerheti fel. Targyakat (edényeket,
konyharuhat stb.) sohasem szabad a
szenzor-gombokra helyezni!

Ha az edény a szenzor-gombok fellletén
tulra kifut, javasoljuk a kikapcsolé gomb
mikddtését.

Forrd edényt és serpeny6t ne toljon a
szenzorgombok kozelébe, ill. ne fedje

le azokat. Ebben az esetben a készulék
automatikusan kikapcsol.

Az edényt mindig a f6z6zona kdzépére
allitsa.

Nagy edényeket lehetéség szerint a

hatsé f6z6zénakon hasznaljon, hogy a
szenzorgombok ne forrésodjanak fel (Touch-
Control tulhevilés; E2 hibalzenet, Touch-
Control lekapcsolasa).

Ha haziallatok vannak a lakasban, amelyek
a fézblapra juthatnak, aktivalni kell a
gyerekzarat.

Beépitett sutdk pirolizis-lUizeme kozben az
indukcids f6zélapot nem szabad hasznalni.
Az Uvegkeramia-fézélapot semmi esetre
sem szabad g6ztisztitoval vagy hasonlo
készulékkel tisztitani!

)

2.3 Személyek

Ezeket a készulékeket 8 éves kor feletti
gyermekek, valamint korlatozott testi,
érzékelési vagy szellemi képességgel
rendelkezd illetve tapasztalat és/vagy
ismeret hijan Iév6 személyek hasznalhatjak,
ha felugyelet alatt alinak vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara betanitottak dket
és az abbdl ered6 veszélyeket megeértették.
Gyermekeknek nem szabad a készulékkel
jatszani. A felhasznal¢ altali tisztitast és
karbantartast gyermekeknek nem szabad
elvégezni, kivéve, ha felugyelet alatt allnak.
A melegité- és f6z6helyek fellletei
Uzemeltetés kdzben felforrésodnak. Ezért
a kisgyermekeket mindenképpen tavol kell
tartani.

Csak a f6z6lapgyart6 f6z6lap-véddracsat
vagy f6zblap-takardjat, vagy a készulék
hasznalati utasitasaban a gyarto altal
engedélyezett f6z6lap-védbracsot vagy
f6z6lap-takarét szabad hasznalni. Nem
megfeleld f6z6lap-védbracs vagy f6z6lap-
takaro hasznalata balesethez vezethet.
Szivritmusszabalyzéval vagy implantalt
inzulinszivattyuaval él6 személyeknek

meg kell arrél bizonyosodniuk, hogy
implantatumukat az indukcios f6z6lap

nem befolyasolja (az indukcids f6zblap
frekvenciatartomanya 20-50 kHz).



Biztonsagi eldirasok és figyelmeztetések

2.4 Szimbolumok és tudnivalok ismertetése
A készilék a technika jelenlegi allasa szerint készult.

Ennek ellenére a gép olyan kockazatokat jelent, amelyet

a tervezéssel nem lehet elkertilni.
A kezeld elegend6 biztonsaganak szavatolasahoz

kiegészitd biztonsagi el6irasokat adunk meg, amelyeket

a kovetkezbkben leirt szovegkiemelések jeleznek.
Csak ezek figyelembe vételével szavatolt a kielégitd
biztonsag az lzemeltetés soran.

A megjeldlt szévegrészek kiulonbozb jelentéssel
rendelkeznek:

Ezen tulmenden egyes helyeken a kdvetkezd
veszélyszimbdélumokat hasznaljuk:

)

FIGYELEM! ELEKTROMOS ENERGIA!
ELETVESZELY ALL FENN!

Ezen szimbolum kozelében feszlltség alatt
allé alkatrészek vannak elhelyezve. Az
ezzel jeldlt fedeleket csak elismert villamos
szakembernek szabad eltavolitania.

VESZELY

Megjegyzés, ami olyan kozvetlendl
fenyeget6 veszélyre utal, amelynek halal

vagy sulyos sértlés lehet a kdvetkezménye.

VIGYAZAT! FORRO FELULET!

Ez a szimbdlum olyan fellleteken lathato,
amelyek felforrosodnak. Ekkor sulyos égési
sérllés vagy leforrazas veszélye all fenn.

A felliletek a készlilék kikapcsolasa utan is
forrok lehetnek.

FIGYELEM

Megjegyzés, ami olyan lehetséges
veszélyes helyzetre utal, amelynek halal

vagy sulyos sértlés lehet a kdvetkezménye.

FIGYELEM

Megjegyzés, ami olyan lehetséges
veszélyes helyzetre utal, amelynek konny
sérllés vagy a készulék megrongaldédasa
lehet a kovetkezménye.

@ b b b

MEGJEGYZES

Megjegyzes, amelynek figyelembe vétele
megkonnyiti a készilék kezelését.

>

FIGYELEMBE KELL VENNI AZ
ELEKTROSZTATIKUSAN ERZEKENY
ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK
(ESD) KEZELESERE VONATKOZO
ELOIRASOKAT.

A mellékelt szimbolummal jeldlt burkolatok
mogott elektrosztatikusan veszélyeztetett
alkatrészek és részegységek talalhatok.
A dugaszcsatlakozok, vezetbpalyak és
alkatrészlabak megérintését feltétlendl

el kell kerllni. Csak ESD-ismeretekkel
rendelkezb szakszemélyzet illetékes
beavatkozas elvégzésére!
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3. A készilék leirasa

A késziilék leirasa

A megjelenés az abraktdl eltérhet.

Indukcids f6zésav A
Indukciods f6z6sav B
Indukciés fézésav C
Indukciés f6zésav D
Indukcids f6z6sav D

mooOw >

Uvegkeramia-fézélap

Forgatégomb f6z6zéna A
Forgatégomb f6z6zéna B
Forgatogomb féz6zdéna C
Forgatégomb f6z6zéna D
Forgatégomb f6z6zéna E

O OB WN -

7 FO&zési szintjelz6 A
8 Fd&zési szintjelz6 B
9 F&6zési szintjelz6 C
10 F6zési szintjelz6 D
11 Fézési szintjelz6 E
12 Készenlét-pont
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3.1 Kezelés forgatégombbal

Az Uvegkeramia f6z6lap kezelése a kezelsavon
elhelyezett forgatdbgombokkal torténik. Ezek
fokozatmentesek és balra és jobbra tulforgathatéak.

Az Utkdzésen tuli forgatassal kiilénb6zd funkciok
aktivalhatok.

Permanens edényfelismerés

Ha a féz6lap permanens edényfelismeréssel rendelkezik,
akkor féz6fokozatot a szenzormezén csak akkor lehet
bekapcsolni, miutan megtortént az edény felismerése a
fé6z6helyen és a f6z6fokozat kijelz6je 0-t mutat.




Kezelés

F6z6fokozat-kijelzé E,' (7) (8) (9) (10) (11)
A f6z6fokozat-kijelzén a valasztott f6z6fokozat lathato,
vagy:

Ao Maradékh

/:' .................. Power fokozat

':' .................. Edényfelismerés

F)’ .................. El6f6zési automatika
". ................... Gyerekzar

| S Hid-funkcio

- -, = Melegentart6 fokozatok 42°C/ 70°C/ 94°C

Maradékhé H
Egésveszély! Amig a H kikapcsolas utan vilagit, a
maradék hé felhasznalhato.

Power fokozat P

A power fokozat tovabbi teljesitményt nyujt az indukcios
f6z8zonaknak.

. . , o
Edényfelismerés -
Jelzi, ha a f6z6zbna bekapcsolasakor nincs serpenyd
elhelyezve.

El6f6zési automatika

Az el6fézési automatikanal az el6f6zés a 9-es
f6zéfokozaton torténik. Meghatarozott idé utan
automatikus visszakapcsolas torténik egy alacsonyabb
tovabbf6z6 fokozatra (1 ... 8).

Gyerekzar L
A mikodés blokkolva van.

Hid-funkcié [/
A két bal és a két jobb oldali f6z6z6na egy f6zési
folyamathoz egyutt kapcsolhaté.

Melegentarté fokozatok -, =, =
Felolvasztashoz, melegentartashoz és lassu f6zéshez.

)

4. Kezelés

4.1 Af6zélap

A féz6felllet indukcids f6zblappal van ellatva. Az

indukcios tekercs az livegkeramia fézéfellilet alatt

valtozo elektromagneses mezét hoz létre, amely

az Uvegkeramian athatol és az edény aljaban a hét

létrehozd aramot indukalja.

Az indukciods f6z6z6nanal a meleg mar nem egy

fat6elemrdl kerll at a f6z6edényen at a készitett ételre,

hanem a szilkséges meleg indukalt aramok segitségével

kdzvetlendl a f6z6edényben alakul ki.

Az indukcioés fézdlap elényei

» energiatakarékos f6zés az energianak az edényre
torténd kdzvetlen atvitelével (megfelelé edény
szlikséges magnesezhet6 anyagbal),

« fokozott biztonsag, mivel az energia csak a feltett
edénybe kerdl at,

* magas hatasfoku energiaatvitel az indukcios f6z6zéna
€s az edény alja kozott,

» gyors felf(ités,

» csekély égésveszély, mivel a féz6felllet csak az
edény aljatol melegszik fel, a kifutd f6znivald nem ég ra,

» gyors, finomszabalyozott energiabevitel.

4.2 Edényfelismerés L/

Ha bekapcsolt f6z6zéna esetén nincs edény a f6z6zénan,
vagy az tul kicsi, ugy nem kerul sor energiaatvitelre. Erre
a Y szimbolum utal a féz6fokozat-kijelzén.

Ha megfelel6 edény kerul a f6z6zdnara, akkor a bedllitott
fokozat bekapcsol és a fézési fokozat jelzéje vilagit. Az
energiabevitel megszakad, amikor az edényt eltavolitja,
és a fézéfokozat-kijelz6jén Y jelenik meg.

Amennyiben kisebb edényt vagy serpenyét tesz fel,
amelyeknél azonban az edényfelismerés még bekapcsol,
csak annyi teljesitményt ad le a készilék, amennyire
ezeknek sziikséguk van.

Megjegyzés

A permanens edényfelismerés felismeri, melyik
f6z6zo6nan van edény és a megfelel6 f6z6fokozat-kijelzén
0 lathato.

Edényfelismerési hatarok

F6z6zéna-atméréd Edénytalp ajanlott min.
(mm) atmérdje (mm)
220 x 190 115
180/260 125/250

A f6z6edény nem lehet meghatarozott talpatmérénél
kisebb, kildnben az indukcié nem kapcsol be. Az edényt
mindig a f6z6zdéna kézépére allitsa a legjobb hatasfok
eléréséhez.

Fontos: Az edénymin&ségtdl fuggben valtozhat az
edényfelismerés bekapcsolasahoz szikséges minimalis
atméré!
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4.3 Uzemidé-korlatozas

Az indukcios féz8lap automatikus Uzemidd-korlatozassal
rendelkezik.

Mindegyik f6z6z6na folyamatos hasznalati ideje a
valasztott féz6fokozattol fligg (lasd a tablazatot).

Ennek feltétele, hogy a hasznalati id6 soran a f6z6zéna
beallitasan semmi valtoztatas ne térténjen.

Amikor az Gzemidd-korlatozas aktivalodott, a f6z6zona
lekapcsol, révid hangjelzés hallhaté és a kijelzén H
jelenik meg.

A lekapcsolé automatikanak elsébbsége van az izemidé-
korlatozassal szemben, azaz a f6z6z6na csak akkor
kapcsol le, amikor a kikapcsolasi automatika ideje

letelt (pl. kikapcsolasi automatika 99 perccel és 9-es
féz6fokozat lehetségesek).

Uzemid6-korlatozas

Uzemid6-korlatozas
percben

Beallitott
fézofokozat

35858 1 120
520
402
318
260
212
170
139
113
90
10

T O O NO O WN -

4.4 Egyéb funkciok

Ha egy vagy tébb gombot hosszan vagy egyszerre nyom
meg (pl. a forgatdégombok tulforgatasakor a Power-
funkcié szamara) semmilyen kapcsolasi funkcié nem
megy végbe.

Ekkor villog a ,-’ szimbélum és néhany masodperc utan
bekovetkezik a lekapcsolas.

A ,-’ szimbolum torléséhez miikédtesse ugyanazt a
forgatbgombot, vagy kapcsolja ki, majd be a f6z6lapot.

4.5 Tulhevilés elleni védelem (indukcio)

A féz6fellilet teljes teljesitménnyel torténé hosszabb idejl
hasznalatanal magas koérnyezeti hémérséklet mellett az
elektronika mar nem lehet a sziikséges meértékben hitve.
Azért, hogy az elektronikaban ne lépjenek fel tul magas
hémérsékletek, adott esetben a késziilék a f6z6zéna
teljesitményét 6nmikodéen leszabalyozza. Amennyiben
a fézéfelllet szokasos hasznalatanal, normal kérnyezeti
hémérseékleten gyakran jelenik meg E2 jelzés, ugy a
hités valészinlileg nem elegendd.

Ennek oka a butorban hidnyzé szell6zdnyilasok lehetnek.
Adott esetben ellendrizze a beépitést (lasd a Szell§zés
fejezetet).
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4.6 Indukcioés fé6zélaphoz hasznalhaté edények

Az indukcios fézéfelliletre hasznalt f6z8edénynek fémbdl
kell lennie, és magneses tulajdonsagokkal, valamint az
aljanak elegendé felllettel kell rendelkeznie.

Csakis indukcidra alkalmas alju edényeket hasznaljon.

Alkalmas f6z6edények

Nem alkalmas
f6z6edények

Zomancozott acéledények
vastag aljjal

Ontottvas edények
zomancozott aljjal

Edények rozsdamentes
tobbrétegli acélbdl,
rozsdamentes ferritacélbdl
ill. aluminiumbal
kilénleges aljjal

Edények rézbdl,
rozsdamentes acélbdl,
aluminiumbal, tGzallo
Uvegbdl, fabol, keramiabol
ill. terrakottabol

igy tudja az edény alkalmassagat megallapitani:
Végezze el a kdvetkezdkben leirt magnestesztet, vagy
bizonyosodjon meg arrdl, hogy az edény az indukcios
arammal torténé f6zésre vonatkozé alkalmassagi jelzést

viseli.
Magnesteszt:

Tegyen magnest f6z6edényének
talpdhoz. Ha magahoz vonzza, ugy

A

hasznalhatja a f6z6edényt az indukcids

f6zofellleten.

Megjegyzés:

Egyes gyartok indukciora alkalmas edényeinek
hasznalata soran zaj Iéphet fel, amely ezen edények
szerkezetére vezethetd vissza.

/ AN
¥ A |
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S~ —
|
x A B 4
/ \
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Hiba: az edény talpa domboru. A hémérsékletet az
elektronika nem tudja korrekt médon megallapitani.




Kezelés

4.7 Energiatakarékossagi tippek

A kovetkez6kben néhany fontos tudnivalét talal,

hogy Uj indukcios féz6lapjaval és az edényekkel

energiatakarékosan és hatékonyan tudjon banni.

* Aedényalj atméréjének lehetbleg ugyanakkoranak
kell lennie, mint a f6z6zéna atmérdje.

« Edényvasarlasnal figyeljen arra, hogy gyakran az
edény felsé atmérdje van megadva. Ez legtdbbnyire
nagyobb, mint az edény alja.

* Akuktafazekak a zart parolotérnek és a tulnyomasnak
kdszdnhetéen kuldndsen id6- és energiatakarékosak.
A rovid id6tartamu parolas megkiméli a vitaminokat.

« Ugyeljen arra, hogy a kuktafazékban mindig elegendé
folyadék legyen, mivel Uresre f6z6tt fazék esetén a
f6z8zona és a fazék a tulhevités miatt megsérilhet.

« Af6zbedényeket lehetéség szerint mindig megfelel§
fedével kell lezarni.

* Minden ételmennyiséghez a megfeleld edényt ajanlott
hasznalni. Egy nagy, alig megtoltétt edény sok
energiat igényel.

4.8 Foézofokozatok

A f6z6zbnak fltési teljesitményét tobb fokozatban lehet

beallitani. A tablazatban felhasznalasi példakat talal az
egyes fokozatokra.

F6z6fokozat Alkalmazas
0 Kikapcsolt helyzet, a megmaradt h§
hasznalata
- Felolvasztas _$_ 42°C
= Melegentartas $8. 70°C
= Lassu fézés 388 94°C
1-2 Kis mennyiségek tovabbfézése
3 Tovabbfézés
4-5 Nagy mennyiségek tovabbf6zése,
nagyobb darabok tovabbsitése
6 Sités, rantas készitése
7-8 Suités
9 El&f6zés, elésités, sutés
P Power fokozat (legmagasabb
teljesitmény)

Fedd nélkuli edényeknél esetleg magasabb f6z6fokozatot
kell valasztani.

)

4.9 Maradékho-kijelz6

Az Uvegkeramia-f6z6lap H maradékhd-kijelzével '-'
van ellatva.

Amig a H a kikapcsolas utan vilagit, a maradékhé ételek
olvasztasara és melegen tartasara hasznalhato.

Miutan a H betl kialszik, a f6z6zéna még forro lehet.
Egésveszély!

Indukcids f6z6zona esetén az tivegkeramia nem
kozvetlendl, hanem csak az edény altal leadott hétél
melegszik fel.
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4.10 Permanens edényfelismerés

Ha a f6z6lap permanens edényfelismeréssel rendelkezik,
akkor f6z&fokozatot a forgatdégombbal csak akkor lehet
bekapcsolni, miutan megtortént az edény felismerése a
féz6helyen és a f6z6fokozat kijelzdje 0-t mutat.

4.11 Af6zdlap és a f6z6z6na bekapcsolasa
1. Forgassa a megfelel forgatbgombot jobbra.

A féz6fokozat-kijelzén ez lathato:

- 2212345789

2. Mindjart ezutan helyezzen megfeleld, indukciora
alkalmas f6z6edényt a f6z6zdénara. Az edényfelismerés
bekapcsolja az dnindukcios tekercset. Az edény
felmelegszik.

Ameddig nincs f6z6edény a f6z6zdnara allitva, a ki;'elzés
valtakozva mutatja a beallitott f6z6fokozatot és a E
szimbolumot. Edény nélkil a f6z6z6na biztonsagi okbdl
10 perc utan kikapcsol. Ehhez vegye figyelembe az
.Edényfelismerés” fejezetet.

4.12 F6z6zb6na kikapcsolasa
3. Forgassa a forgatdgombot balra 0 allasba.

4.13 Gyerekzar f_

A gyerekzar feladata megakadalyozni azt, hogy az
indukcids f6z6lapot gyerekek tévedésbdl vagy szandékosan
bekapcsoljak. Ehhez a kezelést le kell tiltani.

Gyerekzar bekapcsolasa

1. Akét bal oldali f6z6zéna gombijait egyszerre balra
elforditja a megallasig, és kb. 2 masodpercig lenyomva
tartja.
A féz6fokozat-kijelz6kon megjelenik egy f_ (Child-Lock); a
kezelés le van tiltva.

Gyerekzar kikapcsolasa

A gyermekzar kikapcsolasahoz forditsa a két bal oldali

f6z6zéna gombjait egyszerre balra, az Uitkdzdig, és tartsa kb.

2 masodpercig lenyomva. A,’_ kialszik.

Megjegyzések

+ Aramsziinet esetén a bekapcsolt gyerekzar megsz(inik,
vagyis inaktivalva van.
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4.14 Hid-funkcio [
Az eliils6 és a hatso f6z6zona a fézési folyamatra

dsszekapcsolhato (hid-funkcio) igy lehetséges nagy edény
hasznélata.

1. Ahid-funkcié bekapcsolasahoz az eliilsé és a hatsé
f6z8z6na forgatbgombjat egyidejlileg forgassa jobbra
Utkdzésig és kb. 2 masodpercig tartsa.

A hid-funkcié be van kapcsolva, megjelenik a [
szimbolum. A kezelés az ellils6 f6z6zéna forgatégombjan
keresztll torténik.

2. Akikapcsolashoz mikodtesse a két forgatbgombot Ujra
egyszerre, vagy kapcsolja ki a f6zélapot.

Megjegyzés
Ahhoz, hogy az edényfelismerés a sutétalat, ill. az edényt

felismerje, annak a felhasznalt f6z6zénakat legalabb félig le
kell fednie!

4.15 El6f6zési automatika ,L,"

Az el6f6zési automatikanal az el6f6zés a 9-es
féz6fokozaton torténik. Meghatarozott idd utan automatikus
visszakapcsolas torténik egy alacsonyabb tovabbf6z4
fokozatra (1 ... 8).

Az el6f6zési automatika felhasznalasakor csak azt a
tovabbf6z6 fokozatot kell kivalasztani, amellyel a f6zni- /
sutnivalét tovabb kell f6zni / sttni, mivel az elektronika
onalléan visszakapcsol.

Az el6f6zési automatika alkalmazhato olyan ételekhez,
amelyeket hidegen feltéve, magas teljesitménnyel felhevitve
a tovabbf6z6 fokozaton nem kell allandéan figyelni (pl.
leveshus f6zésére).

1. A megfeleld forgatdbgombot forgassa balra ttkdzésig és
kb. 2 masodpercig tartsa.

2. Rogtén ezutan forgassa vissza a forgatdgombot a kivant
tovabbf6z6 fokozatra. Az el6f6zési automatika ezzel
aktivalva van.

Az el6f6zési automatika programszerien fut le.
Meghatarozott id6 utan (lasd a tablazatot) a f6zés
a tovabbf6zd fokozattal folytatodik. Az A szimbdlum
kialszik.

Megjegyzés

* Az el6f6zési automatika miikddése kdzben emelhet6 a
tovabbf6z6 fokozat. A tovabbfézd fokozat csdkkentése
kikapcsolja az el6f6zési automatikat.

4.16 Melegentarté funkcio
A melegentarto funkcidval a kész ételek meghatarozott
hémérsékleten melegen tarthatdk. A f6z6z6na kis
teljesitménnyel Gzemel.
1. Aforgatégomb jobbra forgatasa a kivant funkciora:
- megfelel kb. 42°C-nak
= megfelel kb. 70°C-nak
= megfelel kb. 94°C-nak
2. A melegentart6 fokozat 120 percig all rendelkezésre,
azutan a f6z8zo6na kikapcsol.
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2. ->

10 perc

Modulok (Powermanagement)

Kezelés @

4.17 Power fokozat ,'3

A power fokozat tovabbi teljesitményt nyujt az indukcios

f6z6zonaknak. Nagy mennyiségl vizet gyorsan fel lehet

igy forralni.

1. A megfelel6 forgatdégombot forgassa jobbra Gtk6zésig
és kb. 2 masodpercig tartsa. A f6zéfokozat-kijelzén
lathato. A power fokozat be van kapcsolva.

2. A power fokozat 10 perc utan automatikusan
kikapcsol. A P kialszik és a készllék visszakapcsol a
9-es f6z6fokozatra.

Megjegyzés!
A power fokozat id§ elétti lekapcsolasahoz kapcsolja ki a
f6z6zonat, ill. allitsa be a kivant f6zéfokozatot.

4.18 Powermanagement

Két-két f6z6zéna miszaki okbol egy modulla van
Osszefogva és igy maximalis teljesitménnyel rendelkezik.

Ha ez a teljesitményhatart a készllék magas
féz6fokozat, vagy a power-funkcié bekapcsolasaval
tullépi, a powermanagement csdkkenti a hozzatartozo
modul-f6z6zéna f6zéfokozatat.

Ennek a f6z6zénanak a kijelzéje el6szor villog, azutan
folyamatosan a lehetséges legnagyobb f6z6fokozat
jelenik meg.



Tisztitas és apolas

5. Tisztitas és apolas
« Tisztitas el6tt a f6z6lapot kapcsolja ki és hagyja
lehdIni.

» Az livegkeramia-f6z6lapot semmi esetre sem szabad
gbztisztitoval vagy hasonlo készllékkel tisztitani!

« Atisztitasnal Ggyelni kell arra, hogy a be-/kikapcsol6
gomb letdrlése csak rovid végighuzassal torténjen. A
téves bekapcsolas igy elkerilhetd!

5.1 Uvegkeramia-f6zélap

Fontos! Soha ne hasznaljon agressziv tisztitészereket,
igy pl. durva suroloszert, karcol6 edénytisztitot, rozsda-
és folteltavolitot stb.

Tisztitas hasznalat utan

1. Az egész f6zblapot tisztitsa meg mindig akkor, ha az
beszennyez8dott — a legjobb, ha minden hasznalat
utan. Ehhez hasznaljon nedves térlékendét és egy
kevés kézi mosogatdszert. Utana dorzsolje szarazra a
f6z8lapot egy tiszta torlékendével, hogy ne maradjon
vissza a fellleten semmilyen &blitészer-maradék.

Hetenkénti apolas

2. Hetente egyszer alaposan tisztitsa meg és
apolja a teljes f6z6lapot szokasos lvegkeramia-
tisztitdszerekkel. Feltétlendl vegye figyelembe
a megfelel6 gyarto eldirasait. A tisztitészerek
felvitellknél védéfilm-réteget képeznek, amely viz- és
szennytaszitd hatasu. Az sszes szennyez6dés a
filmen marad és igy utana kdnnyebben eltavolithaté.
Ezt kdvetBen a fellletet egy tiszta toériékenddvel
szarazra kell dorzsdlni. A felileten nem szabad
tisztitdszer-maradékot hagyni, mert az felhevilésnél
agresszivan hat és megvaltoztatja a fellletet.

5.2 Kiilonleges szennyezédések
Erés szennyezédéseket

és foltokat (vizkdfoltokat,
gyongyhazszerien csillogd
foltokat) akkor lehet a legjobban
eltavolitani, amikor a f6z8lap még
kézmeleg. Hasznaljon ehhez
szokasos tisztitdszereket. Ugy
jarjon el, ahogyan az a 2. pontban
le van irva.

A kifutott ételt el6szor egy nedves torlékendével

puhitsa meg, majd a szennymaradékot Uvegkeramia-
féz8lapokhoz készllt specialis Gvegkapardval tavolitsa el.
Utana a fellletet tisztitsa meg a 2. pontban leirtak szerint.

A beleégett cukrot és rdolvadt miianyagot azonnal -
még forrd allapotban - tévolitsa el Gvegkaparoval. Utana
a fellletet tisztitsa meg a 2. pontban leirtak szerint.

A burgonyahamozas vagy salatatisztitas kézben
esetlegesen a fézéfellletre kerlil6 homokszemek az
edények elmozditasakor megkarcolhatjak a fellletet.
Ezért Ggyeljen arra, hogy a fellleten ne maradjon
homokszem.

A fézdlap szinvaltozasai semmilyen hatassal nincsenek
az Uvegkeramia funkciojara és stabilitasara. Ezek nem a
f6zblap sérilései, hanem az el nem tavolitott és emiatt
beleégett maradékok.

A féz8lap fellletén az edények alja altali okozott karcolas,
féként aluminium alju f6z6edények hasznalatanal, vagy
nem megfelel§ tisztitdszerek miatt csillogé részek
alakulnak ki. Ezek a szokasos tisztitdszerekkel csak
faradsagosan tavolithatoak el. A tisztitast esetleg
tdbbszdr meg kell ismételni. Agressziv tisztitoszerek
hasznélata kdvetkeztében és a dorzsdlé edényaljak

miatt a dekoracié id6vel ledorzsolddik és sotét foltok
keletkeznek.
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Mi a teendd probléma esetén?

6. Mi a teendé probléma esetén?

A készlléken végzett szakszer(itlen beavatkozas

és javitas veszélyes, mert aramutés és rovidzarlat
veszélye all fenn. Ezért azokat a balesetek és a
készilék karosodasanak elkerulése végett mellézni
kell. Csak villamossagi szakemberre, pl. egy miszaki
vev@szolgalatra bizza az ilyen munkat.

Kérjuk, vegye figyelembe

Ha készilékén tzemzavar lép fel, kérjuk ellendrizze
ennek a hasznalati ttmutaténak az alapjan, hogy az okot
nem tudja-e sajat maga elharitani.

A tovabbiakban néhany tippet adunk az lizemzavarok
megsziintetésére.

A biztositékok tobbszor kikapcsolnak?
Hivjon miszaki vevészolgalatot vagy villanyszerel6t!

Nem lehet bekapcsolni az indukciés f6zélapot?

» Ahazi biztositék (biztositékdoboz) miikodésbe Iépett?
* Ahalézati csatlakozé kabel be van kétve?

* Reteszelve vannak a szenzorgombok (gyerekzar)?

* A szenzorgombok el vannak részben fedve nedves
torlékenddvel, folyadékkal vagy fémtarggyal? Kérjik
tavolitsa el 6ket.

» Nem alkalmas edényt hasznal? L. ebben a fejezetben:
,Indukciés féz6laphoz haszndlhaté edények”.

A ,-' szimbolum villog, és idében korlatozott
folyamatos jelz6hang hallhaté.

Kifutott ételek, f6z6edények, vagy mas targyak miatt a
touch-control szenzorgombok allandéan mikodésben
vannak.

Tipp: a fellletet tisztitsa meg, vagy a targyat tavolitsa
el. A szimbolum torléséhez mikodtesse ugyanazt a
gombot, vagy kapcsolja ki, majd be a f6zélapot.

Az E2 hibakéd lathaté?

Az elektronika tul forrd. A féz6lap beépitését ellenérizni
kell, kiiléndsen Ugyelve a jo szell6zésre.

Lasd a tulhevilés elleni védelemrdl szol6 fejezetet.
Lasd a szell6zésrél szolo6 fejezetet.

Az E6 hibakéd lathat6?

A hazi biztositék (biztositékdoboz) mikodésbe Iépett?
A héldzati csatlakozo kabel a bekdtési rajz szerint
helyesen van bekdtve?

Az E8 hibakoéd lathato?

Hiba a bal vagy jobb oldali ventildtorban. A beszivényilas
el van zarva ill. le van fedve, vagy a ventilator hibas. A
féz6lap beépitését ellendrizni kell, kildbnésen tgyelve a jé
szellbzésre.

Lasd a tulhevulés elleni védelemrdl szol6 fejezetet.
Lasd a szell6zésrél szolo6 fejezetet.
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Az U400 hibakéd lathat6?

A fé6z6lap rosszul van bekotve. A vezérlés 1 mp utan
kikapcsol és folyamatos hangjelzés hallhaté. A helyes
halozati feszlltséget kell bekotni.

Hiba-kéd (ERxx vagy Ex) lathat6?
Mdiszaki hiba Iépett fel. Kérjuk, hivja a vev8szolgalatot.

Edényjelzés ':' jelenik meg?

Egy f6z6zbna be lett kapcsolva és a féz6lap varja
alkalmas edény rahelyezését (edényfelismerés). Csak
ezutan torténik teljesitményleadas.

Az edényjelzés E’ tovabbra is megjelenik, bar tett ra
edényt?

A f6z6edény indukciora alkalmatlan, vagy tul kicsi az
atmérdgje.

A hasznalt f6z6edények zajt bocsatanak ki?

Ennek miiszaki oka van; az indukcids féz6élapra ill. az
edényre nem all fenn semmilyen veszély.

A hiitéventilator kikapcsolas utan még fut?

Ez normalis jelenség, mivel az elektronika lehiltése
torténik.

A f6zolap zajt (kattané ill. roppané zajt) ad ki?
Ennek miszaki oka van, és nem lehet elker(lni.

F6z6edény all az egyik, nem aktivalt f6z6z6nan
(1-9/P fokozat) és halk kattogé hang hallhaté 3
masodperces litemben?

Ennek miiszaki oka van, mivel a f6z8lap permanens
edényfelismeréssel rendelkezik. Az edényfelismerési
jel folyamatos fellilvizsgalataval torténik a f6z6zénan
bekdvetkezett valtozasok ellenbrzése.

Megoldas: Vegye le az edényt a f6z6z6nardl, vagy
kapcsolja be a f6z6zénat (1-9/P fokozat).

A fé6z6lapon repedés vagy torés lathaté?

Az Uvegkeramia torése, hasadasa, repedése vagy mas
sérilése esetén aramutés veszélye all fenn. A készuléket
azonnal Gzemen kivull kell helyezni. A haztartasi
biztositékot azonnal le kell kapcsolni és a vevészolgalatot
hivni.



Szerelési utmutato

7. Szerelési utmutaté

7.1 Biztonsagi tudnivalék a konyhabutor-

szerel6 szamara

» Akodrnyezd butorok furnérjanak, ragasztéjanak ill.
mianyagburkolatanak héallénak (min. 75°C) kell
lennie. Amennyiben a furnérok vagy a burkolatok nem
eléggé hdalldak, akkor deformalédhatnak.

* Abeépitéssel az érintésvédelemnek garantalva kell
lennie.

»  Tomorfabdl készilt fali szegélylécek felhasznalasa
a munkalapon, a f6z6lap mogott megengedett,
amennyiben be vannak tartva a beépitési vazlatrajzok
szerinti legkisebb tavolsagok.

« Be kell tartani a féz6lap-kivagasok hatrafelé szamitott
legkisebb tavolsagait a beépitési vazlatrajz szerint.

« Kodzvetlenul felsdszekrény melletti beépitésnél
legalabb 50 mm-es biztonsagi tavolsagot kell tartani. A
felsdszekrény oldallapjat hdallé anyaggal kell burkolni.
Munkatechnikai okokbdl azonban a tavolsagra
legalabb 300 mm javasolt.

+ Afbzblap és a paraelszivo kozotti tavolsagnak
legalabb akkoranak kell lennie, mint ami a paraelszivo
szerelési Utmutatdjaban el van irva.

* A csomagoléanyagokat (mlanyagféliakat,
habelemeket, szegeket stb.) gyermekekidl tavol kell
tartani, mert ezek a targyak potencialis veszélyforrast
jelentenek. Apré részeik lenyelhetéek és a foliak
fulladasveszélyt jelentenek.

7.2 Szell6zés

* Az indukcios f6zd8lap ventilatorral rendelkezik, ami
automatikusan be- és kikapcsol. Ha az elektronika
hémérsékletértékei bizonyos kiiszobdt meghaladnak,
a ventilator kis sebességgel indul. Az indukcios
f6z8lap intenziv hasznalata esetén a ventilator
nagyobb sebességre kapcsol. Amikor az elektronika
elegendd mértékben lehlilt, a ventilator csokkenti
sebességét és ismét automatikusan kikapcsol.

* Az indukcids f6z6lap és a konyhabutorok ill. a
beépitett készulékek kdzotti tavolsagot ugy kell
megvalasztani, hogy az indukcidhoz elegend6 levegd
be- és kivezetése lehetséges legyen.

* Ha egy f6z6z6na teljesitménye gyakran
automatikusan alacsonyabbra kapcsol vagy kikapcsol
(I. a Talhevilés elleni védelem c. fejezetben), akkor
valdészinlileg nem elégséges a hiités. Ebben az
esetben ajanlatos kinyitni az alsészekrény hatso falat
a munkalap-kivagas koérnyékén, tovabba eltavolitani
a butordarab eliils6 keresztlécét a f6zblap teljes
szélességében, hogy jobb legyen a Iégcsere.

A f6z6lap jobb szell6zéséhez eldl egy legalabb 5 mm-es
légrés ajanlott.

Beépités

Fontos tudnivalok

» Kertlni kell az alulrél érkezd tulzott héfejlédést, pl. egy

keresztaramu ventilator nélkali sutétél.

Beépitett suték pirolizis-izeme kézben az indukcios

f6z8lapot nem szabad hasznaini.

« Fiok folé torténd beépités esetén lgyelni kell arra,
hogy a fiokban lehetbleg semmiféle hegyes targy ne
legyen tarolva. Ezek beszorulhatnak a f6z8lap alsé
részébe és akadalyozhatjak a fidk kihuzasat.

* Ha kozbens6 felllet van a fé6z6lap alatt, annak
legalabb 20 mm tavolsagban kell lennie a f6zélap alsé
feléhez a f6z6lap elegendd szell6zése érdekében.

* Af6z8lap hitékészulék, mosogatdgép, tovabba moso-
és szaritdégép folé vald beépitése nem megengedett.

* Gondoskodni kell arrél, hogy tlzveszélyes, kbnnyen
gyulékony, vagy hé hatasara deformalédé targyak a
tlizveszély miatt ne legyenek kdzvetlenll a fé6z6lap
mellé vagy ala elhelyezve, ill. téve.

.

F6z6lap-szigetelés
A beépités elbtt a mellékelt f6z8lap-szigetelést
hézagmentesen be kell helyezni.

* Meg kell akadalyozni, hogy a féz6lap pereme és a
munkalap, vagy a munkalap és a fal koz6tt folyadék
juthasson be az esetleg az ala beépitett villamos
készilékekbe.

» Af6zb6lap nem sima, pl. keramia vagy hasonlo
burkolatu (csempézett stb.) munkalapba valé
beépitésénél a f6z6lapon esetleg talalhaté szigetelést
el kell tavolitani és a f6z6fellilet munkalaptdl valé
elszigetelését képlékeny szigetel6 anyaggal (kitt) kell
elvégezni.

* Af6z8lapot semmi esetre sem szabad szilikonnal
beragasztani! A f6z8lap késébbi roncsolasmentes
kiszerelése ekkor mar nem lehetséges.

Munkalap-kivagas

A munkalapban a kivagast a lehetd legpontosabban kell
elvégezni, |0, egyenes flirészlappal, vagy felsémaroval.
Ezutan le kell zarni a vagasi fellleteket, hogy ne
hatolhasson be nedvesség.

A f6z6lap-kivagast az abraknak megfelel6en kell
elkésziteni. Az Givegkeramia-fézéfellletnek feltétlentl
egyenletesen és szineléen kell felfektidnie. A

feszlilés az Uveglap toréséhez vezethet. Ellendrizze a
fé6zbfelllet szigetelésének kifogastalan illeszkedését és
hézagmentes felfekvését.
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7.3 Valtozé beszerelési lehet6ség: 7.4 Valtozé beszerelési lehetéség:
felfekvo beépités sikban torténé beépités
Méretek mm-ben Méretek mm-ben

904+1 (3)
RE@ 900 @ 79 2 860+1

Y y

Yy

\ ) 860+1

..... . imin.50
: -—>

?min.50 @ @

A tdmitészalagot ragassza a munkalap felfekv® élének
sarkaba, hogy ne nyomddhasson at szilikonragaszté a
f6zblap ala.

A f6z6lapot ragasztd nélkul helyezze be a munkalap
kivagasaba és allitsa be. Adott esetben helyezzen ala

(1) szomszédos falaktél mért legkisebb megengedett
tavolsag

(2 kivagasi méret
(3 kimarasi méret

@ f6z6lap kils6 mérete magassagkiegyenlit6 lapokat.
A f6z6lap és a munkalap kdzotti hézagot hdalld
Fontos! szilikonragasztoval fugazza ki.
A ferde felfekvés vagy a megfeszités miatt az
livegkeramia-fézélap beépitésekor torésveszély all Fontos!
fenn!

A szilikonragasztonak egyetlen helyen sem szabad
a fézolap felfekvé feliilete ala nyomoédnia. A f6zélap
késdbbbi roncsolasmentes kiszerelése egyébként
mar nem lehetséges. Ennek figyelmen kiviil hagyasa
esetén megsziinik a szavatossag!

|4£
4
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7.5 Forgatogombos vezérlés

A forgatégombok felszereléséhez: 14sd a kilon szerelési
Utmutatot.

Lefedés Forgévalaszté Anya

Tartélemez

tavtartd elem

Tartélemez
/ Butorlap

@

Forgatégomb

»©

Hatulnézet
720 19 47
° Oben °
» © ° © l]:
© O Unien ©
L 23
642 10 1o
Butorlap
Hatulnézet
290 +0,05 290 +0,05
190 40,05 190 +0,05
Qe\‘ A A
@57" i i i | i ) i i i )
N oD o oD o(Pr
N1
23s]
46
220 +0,05 220 +0,05 220 +0,05
Vakfurat a butorcsavarhoz Atmené furat a régzitécsavarhoz Gomb

53



Szerelési utmutato

7.6 Elektromos bekotés

)

Bekotési lehetoségek: 6 polusu csatlakozas

FIGYELEM! ELEKTROMOS ENERGIA!
ELETVESZELY ALL FENN!

Ezen szimbolum kdzelében feszlltség alatt
allé alkatrészek vannak elhelyezve. Az
ezzel jelolt fedeleket csak elismert villamos
szakembernek szabad eltavolitania.

* Az elektromos bekdtést csak erre jogositott
szakember végezheti el!

* Atodrvényes el6irasokat és a helyi aramszolgaltato
vallalat csatlakoztatasi feltételeit teljes mértékben be
kell tartani.

* AKkészulék bekotésénél olyan berendezésrél kell
gondoskodni, amely lehetévé teszi, hogy a készuléket
legalabb 3 mm-es kontaktus-nyilasszélességgel
az dsszes poluson a halézattdl el lehessen
valasztani. Alkalmas szétvalaszt6 berendezésnek
szamitanak vonalvéd6 kapcsoldk, biztositékok
€s magneskapcsolok. Bekotésnél és javitasnal
a készuléket ezen berendezések egyikével
aramtalanitani kell.

» Aveédbvezetéket olyan hosszusagura kell méretezni,
hogy az a huzasmentesités megsziinése esetén csak
a csatlakozo kabel aramot vezetd erei utan legyen
hdzasra igénybe véve.

» Afolosleges kabelhosszusagot a késziilék alatti
beépitési részbdl ki kell huzni.

»  Keérjik gy6z8djon meg arrél, hogy a meglévd halozati
feszlltség megegyezik a tipustablan levd értékkel.

* Ateljes érintésvédelmet a beépités utjan kell
biztositani.

* Figyelem: a hibas bekotés az er6saramu elektronika
tonkremeneteléhez vezethet.

* Akészulék csak rogzitett csatlakozasra van
engedélyezve. Véd&érintkezds dugasszal tortend
csatlakoztatas nem megengedett.

Halozati értékek
Halézati feszliltség: 380-415V 3N~, 50/60Hz
Komponensek névleges feszlltsége: 220-240V
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* Ezt a bekotési valtozatot Svajcban az SEV nem engedélyezi.

Csatlakozovezetéket a gyarté szallitja

Aféz6lap a gyar részérdl hdallo csatlakoz6 vezetékkel
van ellatva.

A haldzati csatlakoztatast a bekotési vazlat szerint kell
elvégezni.

Ha ezen készllék halozati csatlakozé vezetéke
megseérul, ki kell cserélni masik specialis vezetékkel.
Veszélyeztetések elkerulése végett a cserét csak a
gyartonak, vagy a gyartd vevdszolgalatanak szabad
elvégezni.
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7.7 Miszaki adatok

Uzemen kiviil helyezés, artalmatlanitas

A f6z6lap méretei

Magassag/szélesség/

MElySeg .....ccovveennee mm | 50 x 900 x 520

F6z6z6nak

eldl balrdl ......... cm/ kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*

hatul balradl ....... cm/ kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*
kdzépen............ cm / kW | 18/27/ 1,85 (2,3)*/ 3,0 (5,5)*
hatul jobbrdl ..... cm/ kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*

eldl jobbral ....... cm/ kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*
F6zblap.......c.c.c........ kW | 11,1

* Teljesitmény bekapcsolt power-fokozatnal

66/2014/EU rendelet 66/2014

Marka benthaus

Modell azonosito Topas 904K..
Studio

F6zdlap tipusa Beépitett f6zblap

F6z6z6nak és/vagy 5

fézofelliletek szama

Fltési technologia Indukcios

@ F6z6z6na V mm 180/ 270

Nem kor alaku f6z6zéna | mm 190 x 220

(HxSz)

Nem kor alaku f6z6zéna Il | mm 190 x 220

(HxSz)

Nem kor alaku f6z6zéna Ill | mm 190 x 220

(HxSz)

Nem kor alaku f6z6zéna IV | mm 190 x 220

(HxSz)

EC v cooking | kg-onként Wh/kg | 177,6

EC et cooking Il kg-onként Wh/kg | 185,4

EC i cooking Il kg-onként | Wh/kg | 184,0

EC qiectric cooking |V Kg-onként | Whikg | 168,5

EC i cooking V kg-onként [ Wh/kg | 175,1

EC oo nop Kg-ONkénNt Wh/kg | 178,1

)

7.8 Uzembe vétel

A lap beépitése és a tapfesziltség rakapcsolasa (halozati
csatlakozas) utan el6szor a vezérlés Ontesztje megy
végbe és szerviz-informacio jelenik meg a vev@szolgalat
szamara.

Fontos: Halézati bekapcsolasnal semmilyen targyat nem
szabad hagyni a touch control szenzorgombokon!

A f6z6lap felliletét szivaccsal és Oblitévizzel roviden
tordlje at, és utana dorzsolje szarazra.

8. Uzemen kiviil helyezés, artalmatlanitas

8.1 Uzemen kiviil helyezés

Amikor a készllék egy napon eléri élettartama végét,

Uzemen kivil kell helyezni.

» Kapcsolja ki a biztositot az épllet elektromos
rendszerében az aramutés veszélyének elkerilésére.

* AKkiszerelés utan artalmatlanitsa a f6z6lapot
kérnyezetkimélé maodon.

8.2 A csomagolas ujrahasznositasa

A szallitcsomagolast lehetdleg kdrnyezetvédelmi
szempontok szerint hasznositsa ujra. Ha a
csomagoldéanyagokat visszavezeti az anyagkorforgasba,
nyersanyagokat takarit meg, és csokkenti a keletkez6
hulladék mennyiségét.

8.3 Arégi késziilék ujrahasznositasa

A terméken vagy a csomagolason talalhato jel azt
mutatja, hogy az nem kezelhet6 szokasos

haztartasi hulladékként, hanem elektromos és
BN clektronikus készlilékek Ujrahasznositasara
szolgaloé gydjtéhelyen kell leadni.

A termék megfeleld artalmatlanitasaval hozzajarul a
kdrnyezet és embertarsai egészségének védelmeéhez.

A helytelen artalmatlanitas veszélyezteti a kdrnyezetet
és az egészséget. Ha részletesebb tajékoztatasra van
szilksége a termék ujrahasznositasardl, kérjuk Iépjen
kapcsolatba a helyi 6nkormanyzattal, a szemétszallitéval
vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.
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1. Splosno
1.1 Tukaj boste nasli ...

Prosimo, da pred uporabo kuhali§¢a pozorno preberete
informacije v tej broSuri. Tukaj boste nasli pomembne
napotke za vaso varnost ter za uporabo, CisCenje

in vzdrzevanje naprave, da boste z njo dolgo ¢asa
zadovoljni.

Ce bi kdaj prislo do motenj, najprej preberite poglavje
»Kaj narediti v primeru teZav?«. Majhne okvare lahko
pogosto odpravite sami in tako prihranite nepotrebne
stroSke servisiranja.

Ta navodila skrbno shranite. Navodila za uporabo in
montazo predajte za informacijo in varnost tudi novim
lastnikom naprave.

1.2 Ustrezna uporaba

Kuhalis€e je namenjeno samo za pripravo jedi v
gospodinjstvu in podobnih obmodgjih. Podobna obmodja
so:

» Uporaba v trgovinah, pisarnah in druga podobna
delovna okolja

» Uporaba v gospodarskih obratih

» Uporaba s strani strank v hotelih, motelih in ostalih
tipicnih stanovanijskih okolisih

* Uporaba v penzionih, kjer nudijo zajtrke

* Ne sme se uporabljati v druge namene. Uporabljajte
le pod nadzorom.



Varnostni napotki in opozorila

2. Varnostni napotki in opozorila
2.1 Za prikljucitev in delovanje

Naprave so izdelane v skladu z ustreznimi
varnostnimi predpisi.

PrikljuCitev na omrezje, vzdrzevanje in
popravila naprave lahko izvaja le pooblasceni
strokovnjak v skladu z veljavnimi varnostnimi
predpisi. Neustrezno izvedena dela ogrozajo
vaso varnost.

Ce je elektri¢ni kabel te enote poskodovan,
ga mora zamenjati proizvajalec ali

njegova servisna sluzba oziroma podobno
usposobljena oseba, da bi se izognili
nevarnostim.

Naprave ne upravljajte z zunanjim
Casovnikom ali zunanjim daljinskim
upravljalnikom.

2.2 Splosno za kuhalisce

Indukcijsko kuhaliSCe se pri visoki stopniji
moci kuhanja zelo hitro segreje, zato ga
vedno uporabljajte pod nadzorom!

Pri kuhanju upoStevajte zelo hitro segrevanje
kuhalnih povrsin. Ne kuhajte praznih posod,
saj se lahko posoda pri tem pregreje!
Praznih loncev in ponev ne polagajte na
vklopljena kuhalna polja.

Bodite previdni pri uporabi posod z dvojnim
dnom. TakSne posode lahko neopazno
ostanejo brez vode! Posledice so posSkodbe
na posodi in kuhaliS€u. Za take primere ne
prevzemamo odgovornosti!

Kuhalno obmocje po uporabi vedno izklopite
s pomocjo regulacijske in/ali krmilne naprave
in ne samo z zaznavanjem ponve.

Pregreta olja in mas€obe se lahko sama
vzgejo. Jedi z mascobo in oljem pripravljajte
le pod nadzorom. Vnetega olja in mas¢obe
nikoli ne gasite z vodo! Izklopite napravo

in nato npr. s pokrovom ali z gasilno odejo
previdno pokrijte plamene.

Steklokerami¢na povrsina je zelo odporna.
Vendarle pa preprecite, da bi na plosco
padli trdi predmeti. ToCkasti udarci lahko
povzrocijo, da kuhaliS¢e poci.

&

V primeru loma, razpoke, zareze ali drugih
poskodb na steklokeramiéni plos¢i obstaja
nevarnost elektricnega udara. Napravo
takoj izklopite iz elektricnega omreZzja.
Takoj izklopite glavno varovalko in poklicite
servisno sluzbo.

Ce kuhali&a zaradi okvare senzorskega
upravljalnika ne bi bilo mogoce izklopiti,
takoj izklopite glavno varovalko in pokliCite
servisno sluzbo.

Pri delu z gospodinjskimi aparati bodite
pozorni! Prikljucni vodi ne smejo priti v stik z
vroCimi kuhalnimi povrsinami.

Nevarnost pozara: nikoli ne odlagajte
predmetov na kuhalisce.

Steklokerami€nega kuhali§¢a ni dovoljeno
uporabljati kot odlagalno povrsino.

Na kuhalno polje ne polagajte aluminijaste
folije oz. plastike. VrocCi kuhalni povrsini ne
priblizujte niCesar, kar bi se lahko stopilo, npr.
plastike, folije, posebej pa sladkorja in moéno
sladkanih jedi. Sladkor v vro€em stanju takoj
popolnoma odstranite s steklokerami¢nega
kuhaliS€a s posebnim strgalom za steklo, da
preprecite poSkodbe na plosci.

Kovinskih predmetov (kuhinjska posoda,
jedilni pribor ...) nikoli ne smete odlagati na
indukcijsko kuhalisCe, saj se lahko segrejejo.
Nevarnost opeklin!

Gorljivih, lahko vnetljivih in plasti¢nih
predmetov ne odlagajte neposredno pod
kuhalisce.

Nakit, ki ga nosite, lahko v neposredni blizini
indukcijskega kuhaliS¢a postane vroC. Pozor,
nevarnost opeklin. Ne velja za nakit, ki nima
magnetnih lastnosti (npr. zlati ali srebrni
prstani).
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Varnostni napotki in opozorila

Na kuhalnem polju nikoli ne pogrevaijte
zaprtih ploCevink in laminirane embalaze. Z
dodajanjem energije lahko pocijo!
Senzorske tipke naj bodo vedno Ciste, saj
lahko naprava zazna umazanijo kot pritisk

s prstom. Na senzorske tipke nikoli ne
postavljajte predmetov (posode, kuhinjskih
krp itd.)!

Ce iz posode vsebina ste¢e na senzorske
tipke, priporo¢amo, da plosco izklopite.
Vroc€ih loncev in posod ne premikajte v
blizino senzorskih tipk oz. tipke prekrijte. V
tem primeru se naprava sama izklopi.

Lonec zmeraj postavite na sredino kuhalnega
polja.

Ce je mogode, uporabljajte vegje lonce na
zadnijih kuhalnih poljih, da se senzorske
tipke ne bodo prevec€ segrele (pregretje
upravljanja na dotik; sporocCilo o napaki E2,
izklop upravljanja na dotik).

Ce imate v stanovaniju Zivali, ki bi lahko prisle
do kuhali$¢a, vklopite varovalo za otroke.

Ce pri vgradnih pegicah poteka proces
pirolize, indukcijskega kuhali§¢a ni dovoljeno
uporabljati.

Steklokerami¢nega kuhalis€a pod nobenim
pogojem ni dovoljeno Cistiti s parnim
Cistilnikom ali podobno napravo!

&

2.3 Za osebe

» Te naprave lahko uporabljajo otroci od 8.
leta starosti naprej ter osebe z zmanjSanimi
fizi€nimi, senzoriCnimi ali duSevnimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusen;
in/ali znanja, ¢e so pod nadzorom ali ¢e so
bile poucene o varni uporabi naprave in so
razumele nevarnosti, ki lahko izhajajo iz
tega. Otroci se ne smejo igrati z napravo.
Cis¢enja in vzdrZevanja, ki ju mora izvajati
uporabnik, ne smejo opravljati otroci, razen
¢e so pod nadzorom.

* PovrsSine grelnih in kuhalnih delov se pri
uporabi segrejejo. Zato naj se jim majhni
otroci ne priblizujejo.

* Uporabljati je dovoljeno le zasCitne mreze
ali pokrove za kuhalne povrSine proizvajalca
kuhalnih povrsin ali zas€itne mreze ali
pokrove za kuhalne povrsine, ki jih je
proizvajalec odobril v navodilih za uporabo
naprave. Uporaba neprimernih zascitnih
mrez ali pokrovov za kuhalne povrsine lahko
povzroCi nesreco.

» Osebe s srénim spodbujevalnikom ali z
inzulinsko &rpalko se morajo prepricati, da
indukcijsko kuhalis¢e (frekvenéno obmocje
indukcijskega kuhalid¢a je 20-50 kHz) ne
vpliva na njihove vsadke.



Varnostni napotki in opozorila

2.4 Razlaga simbolov in nasvetov

Naprava je bila izdelana v skladu s trenutnim stanjem
tehnike. Kljub temu pa naprava predstavlja tveganja, ki
se jim ni mogoce konstruktivno izogniti.

Da bi zagotovili zadostno varnost za operaterja, so
podana dodatna varnostna navodila, ki so v nadaljevanju
opredeljena s poudarjenimi besedili.

Zadostna varnost je zagotovljena samo, Ce se ti poudarki
med upravljanjem upoSstevajo.

Oznaceni deli besedila imajo razlicne pomene:

&

Poleg tega se na nekaterih mestih uporabljajo naslednji
simboli za preteCe nevarnosti:

OPOZORILO PRED ELEKTRICNO
ENERGIJO!
ZIVLJENJSKO NEVARNO!

V blizini tega simbola so namesceni deli,

ki prevajajo tok. Pokrove, ki so oznaceni s
tem simbolom, lahko odstrani le kvalificirani
elektricar.

NEVARNOST

Opomba, ki oznac¢uje neposredno
nevarnost, katere posledice so lahko smrt
ali resne poskodbe.

PREVIDNO

Opomba, ki oznacuje potencialno nevarno
situacijo, katere posledice so lahko smrt ali
resne poskodbe.

PREVIDNO! VROCE POVRSINE!

Ta simbol je names¢en na povrsinah, ki
postanejo vroCe. Obstaja nevarnost hudih
opeklin ali oparin.

Povrsine so lahko vroce tudi po izklopu
naprave.

POZOR

Opomba, ki oznacuje potencialno nevarno
situacijo, katere posledice so lahko lazje
poskodbe oseb ali materialna Skoda.

@ > b P

OPOMBA

Opomba, katere upostevanje olajSa
ravnanje z napravo.

>

UPOSTEVAJTE NAVODILA ZA
RAVNANJE Z ELEKTROSTATICNO
OBCUTLJIVIMI SESTAVNIMI DELI IN
SKLOPI (ESD).

Za pokrovi, ki so oznaceni s tem
simbolom, se nahajajo elektrostaticno
obdutljive komponente in sklopi. Nujno je
treba prepreciti stik z vtiénicami, vodniki
in zati¢i komponent. Posreduje lahko
samo pooblas¢eno osebje z znanjem o
elektrostati¢ni razelektritvil

59



Opis naprave GD

3. Opis naprave

Dekor se lahko razlikuje od prikazanega na slikah.

Indukcijska kuhalna A
Indukcijska kuhalna B
Indukcijska kuhalna C
Indukcijska kuhalna D
Indukcijska kuhalna E

mooOw >

Steklokeramicno kuhalis¢e

Gumb za kuhanje na obmocju A
Gumb za kuhanje na obmocju B
Gumb za kuhanje na obmocju C
Gumb za kuhanje na obmocju D
Gumb za kuhanje na obmocju E

O OB WN -

7 Indikator stopnje kuhanja A
8 Indikator stopnje kuhanja B
9 Indikator stopnje kuhanja C
10 Indikator stopnje kuhanja D
11 Indikator stopnje kuhanja E
12 Pika za stanje pripravljenosti
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3.1 Upravljanje z gumbom

Upravljanje steklokerami¢ne kuhalne plosc¢e se izvaja z
upravljalnimi gumbi na obrobi. So brezstopenjski in jih
lahko obracate levo in desno.

Z obra€anjem do zaustavitve se aktivirajo razlicne
funkcije.

Trajno zaznavanje posode

Ce ima kuhalidge funkcijo trajnega zaznavanja posode,
lahko kuhalno stopnjo preko senzorskega polja nastavite
Sele, ko je posoda na kuhalni povrSini zaznana in se
prikaze 0 za kuhalno stopnjo.




Uporaba

Prikaz stopnje mo¢i kuhanja E,' (7) (8) (9) (10) (11)
Prikaz stopnje moci kuhanja prikazuje izbrano stopnjo
moci kuhanja ali:

H .................. Preostanek toplote

]

/‘ .................. Stopnja Power

o .

— ——— Zaznavanje posode

H .................. Avtomatika za hitro ogrevanje

|

Lo Varovalo za otroke

| S Povezovalna funkcija

SO Stopnje ohranjanja toplote
42°C/ 70°C/ 94°C

]
Preostanek toplote l‘b

Obstaja nevarnost opeklin! Ce se po izklopu prizge lu¢ka
H, lahko uporabljate preostalo toploto.

Stopnja Power /"

Stopnja Power zagotavlja indukcijskim kuhalnim poljem
dodatno moc.

. N
Zaznavanje posode -

Oznacuje, Ce ob vklopu kuhalnega obmocja ni
postavljena nobena ponev.

Avtomatika za hitro ogrevanje Iq

Pri avtomatiki za hitro ogrevanje se pogrevanje zacne s
stopnjo moci kuhanja 9. Po doloCenem Casu se izvede
preklop na manjso stopnjo moci kuhanja (1 do 8).

Varovalo za otroke L
Delovanije je blokirano.

Povezovalna funkcija ,'-,'

Dve levi in dve desni kuhalni coni lahko preklopite skupaj
za en postopek kuhanja.

Stopnje ohranjanja toplote -, =, =
Za taljenje, ohranjanje toplote in rahlo vrenje.

&

4. Uporaba
4.1 Kuhalisce

Kuhalna povrsina je opremljena z indukcijskim
kuhaliS¢em. Indukcijska tuljava pod steklokerami¢no
povrsino ustvarja izmeni¢no elektromagnetno polje, Ki
prodira skozi steklokerami¢no plosco in v dno posode
inducira toplotni tok.

Pri indukcijskem kuhalnem polju se toplota ne prenasa
vel iz grelnega telesa preko kuhinjske posode na jedi, Ki
se pripravljajo, temve€ se razpolozljiva toplota prenese
neposredno na posodo s pomocjo indukcijskih tokov.
Prednosti indukcijskega kuhalis¢a

* Energijsko var¢no kuhanje zaradi neposrednega
prenosa energije v posodo (potrebna je primerna
posoda iz magnetnega materiala)

» Vedja varnost, saj prenos energije poteka le, ko je
pristavljena posoda

» Visoko ucinkovit prenos energije med indukcijskim
kuhalnim poljem in dnom posode

» Zelo hitro segrevanje

* Nevarnost opeklin je majhna, saj se kuhalna povrsina
segreje le zaradi toplega dna posode, prevreta hrana
se ne prime

* Hitro, natan¢no uravnavanje dovajanja energije

4.2 Zaznavanje posode v/

Ce na vkloplienem kuhalnem polju ni posode ali je ta
premajhna, se energija ne bo prevajala. To nakazuje
simbol E’ v prikazu kuhalne stopnje.

Ko na kuhalno polje postavite ustrezno posodo, zacne
polje delovati z nastavljeno mocjo, prikazovalnik stopnje
moci kuhanja pa zasveti. Ko posodo odstranite, se
prekine napajanje kuhalne povrsine, na prikazu kuhalne
stopnje pa se prikaze simbol Y.

Ce ste na kuhalno povrsino poloZili man;jsi lonec ali
ponev in se zaznavanje posode kljub temu vklopi, se
oddaja prevec€ energije, kot je dejansko potrebno.

Opomba

Trajno zaznavanje posode zazna, na katerem kuhalnem
polju je posoda, in na ustreznem prikazu kuhalne stopnje
kaze 0.

Meje zaznavanja posode

Premer kuhalnih polj Priporo€en najmanjsi
(mm) premer dna posode
(mm)
220 x 190 115
180/260 125/250

Posoda ne sme preseci doloCenega premera dna, sicer
se indukcija ne vklopi. Posodo zmeraj postavite na
sredino kuhalnega polja, da bo izkoristek najboljsi.

Pomembno: Glede na kakovost posode lahko najmanjsi

premer, ki je potreben za aktiviranje zaznavanja posode,
odstopa!
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4.3 Omejitev trajanja delovanja

Indukcijsko kuhali§¢e ima avtomatsko omejitev trajanja
delovanja.

Neprekinjeno trajanje delovanja vsakega kuhalnega
polja je odvisno od izbrane stopnje moci kuhanja (glejte
tabelo).

Pogoj je, da med uporabo ne spreminjate nastavitev
kuhalnega polja.

Ce se je vklopila omejitev trajanja delovanja, se kuhalno
polje izklopi, zaslisi se kratek zvocni signal in na
prikazovalniku se pokaze H.

Avtomatika za izklop ima prednost v primerjavi z
omejitvijo trajanja delovanija, tj. kuhalno polje se izklopi
Sele, ko poteCe Cas avtomatike za izklop (npr. mozna
je avtomatika za izklop z 99 minutami in stopnjo modi
kuhanja 9).

Omejitev trajanja delovanja

Nastavljena stopnja | Omejitev trajanja delovanja
moci kuhanja v minutah

35858 1 120
520
402
318
260
212
170
139
113
90
10

T OO NO O WN -

4.4 Druge funkcije

Ce je eden ali ve¢ gumbov pritisnjenih dlje éasa ali
socasno (npr. pretirano obracanje gumbov za funkcijo
Power), se funkcija preklopa ne izvede.

Simbol ,-' utripa in se po nekaj sekundah izklopi.

Za brisanje simbola ,-' uporabite isti upravljalni gumb ali
izklopite in vklopite kuhalis¢e.

4.5 Zascita pred pregrevanjem (indukcija)

Pri daljSi uporabi kuhalis¢a s polno mocjo se pri visoki
temperaturi prostora elektronika ne more ve¢ dovolj
ohladiti.

Da ne bi priSlo do previsokih temperatur v elektroniki,
se mo¢€ kuhalnega polja po potrebi samodejno zniza. V
primeru, da se pri normalni uporabi kuhalne povrsine
in normalni temperaturi prostora pogosto prikaze E2,
hlajenje verjetno ni zadostno.

Vzrok so lahko manjkajoCe odprtine za hlajenje v
pohistvu. Po potrebi preverite izvedbo vgradnje (glejte
poglavje »Prezracevanje«).
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4.6 Posoda za indukcijsko kuhalis¢e

Posoda za indukcijsko kuhaliS¢e mora biti iz kovine, imeti
mora magnetne lastnosti in dovolj veliko povrSino dna.
Uporabljajte samo posode z dnom, primernim za
indukcijsko kuhanje.

Primerne posode Neprimerne posode

Emajlirane jeklene posode
z debelim dnom

Posode iz bakra,
nerjavecega jekla,
aluminija, ognjevarnega
stekla, keramike ali
lon¢evine

Posode iz litega zeleza z
emajliranim dnom

Posode iz nerjavnega
vecplastnega jekla,
nerjavnega feritnega jekla
0z. aluminija s posebnim
dnom

Primernost posode lahko ugotovite tako:

Izvedite v nadaljevanju opisani magnetni test ali pa
preverite, ali je na posodi znak, da je posoda primerna za

kuhanje z indukcijskim tokom.
\-@//
@
Opomba:

Magnetni test:
Postavite magnet ob dno vase posode.

Ce dno privla&i magnet, je posoda

primerna za indukcijsko kuhalno

povrsino.

Pri uporabi posod, ki so primerne za indukcijsko kuhanje,
se lahko pojavijo doloceni zvoki. To je odvisno od
proizvajalca posode in od nacina izdelave posode.

- AN
¥ A |
'.\tll LB
,-:l. — .
—— - —

X A 4
/ \

/ N

Napacno: dno posode je ukrivljeno. Elektronika ne more
pravilno prevajati temperature.
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4.7 Nasveti za varéevanje z energijo

V nadaljevanju boste nasli pomembne napotke za

energijsko varéno in u€inkovito ravnanje z vasim novim

indukcijskim kuhalis€em in s posodami.

* Premer dna posode naj bo enak premeru kuhalnega
polja.

* Pri nakupu posode bodite pozorni na to, da je pogosto
naveden zgornji premer posode. Ta je obi¢ajno vedji
od dna posode.

* Lonci na pritisk so zaradi zaprtega prostora za
kuhanje in nadtlaka Se posebej varéni, tako glede
Casa kot energije. S krajSim ¢asom kuhanja se
ohranijo vitamini.

» Bodite pozorni na to, da je v loncu na pritisk vedno
zadostna koli€ina tekocine, saj se pri praznem loncu
zaradi pregretja lahko poskodujeta kuhalno polje in
lonec.

* Lonce po moznosti vedno pokrijte s primerno
pokrovko.

» Zavsako koli¢ino jedi uporabljajte ustrezno posodo.

Velika, a skoraj prazna posoda, porabi precej energije.

4.8 Stopnje mo¢i kuhanja

Grelno mo¢ kuhalnih polj lahko nastavite na ve¢ stopen,.
V tabeli so prikazani primeri uporabe za posamezne
stopnje.

Kuhalna Primerno za
stopnja
0 Polozaj »izklop«, uporaba preostanka
toplote
- Tajanje $_ 42 °C
= Ohranjanje toplote 3. 70 °C
= Pog&asno kuhanje 38 94 °C
1-2 Nadaljevanje kuhanja majhnih koli¢in
hrane
3 Nadaljevanje kuhanja
4-5 Nadaljevanje kuhanja vecjih koli€in
hrane, nadaljevanje pecenja vecjih
kosov
6 Pecenje, priprava prezganke
7-8 Pecenje
9 Pogrevanje, popecenje, peCenje
P Stopnja Power (najvisja stopnja moci)

Kadar kuhate z lonci brez pokrova, boste po potrebi
morali izbrati viSjo kuhalno stopnjo.

&

4.9 Prikazovalnik preostanka toplote ' ’
Steklokerami¢no kuhaliS¢e je opremljeno s '-'
prikazovalnikom preostanka toplote H.

Dokler po izklopu sveti H, lahko preostanek toplote
uporabljate za odtajanje in ohranjanje toplote jedi.
Tudi ko &rka »H« ugasne, je lahko kuhalno polje Se
vroCe. Obstaja nevarnost opeklin!

Na indukcijskem kuhalnem polju se steklokeramic¢na
ploS¢a ne segreje neposredno, temve€ samo preko
toplote posode.
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4.10 Trajno zaznavanje posode

Ce ima kuhali$ge funkcijo trajnega zaznavanja posode,
lahko kuhalno stopnjo preko senzorskega polja nastavite
Sele, ko je posoda na kuhalni povrsini zaznana in se prikaze
0 za kuhalno stopnjo.

4.11 Vklop kuhalis€a in kuhalnih polj
1. Obrnite upravljalni gumb na desno.
Prikazovalnik moc¢i kuhanja kaze:
- 12345789

2. Nato na kuhalno polje takoj postavite posodo, primerno
za indukcijo. Zaznavanje posode vklopi indukcijsko
tuljavo. Posoda se segreje.

Dokler na kuhalno polje ne postavite posode, se na
prikazovalniku izmeni¢no prikazujeta stopnja moci
kuhanja in simbol ':'. Brez posode se kuhalno polje
zaradi varnosti po 10 minutah izklopi. Preberite poglavje
»Zaznavanje posode«.

4.12 lzklop kuhalnega polja
3. Upravljalni gumb obrnite na levo na 0.

4.13 Varovalo za otroke ,'_

Varovalo za otroke preprecuje, da bi otroci pomotoma ali
namerno vklopili indukcijsko kuhalis€e. Upravljanje je zato
zavarovano pred vklopom.

Vklop varovala za otroke

1. Hkrati obrnite gumba obeh levih kuhalnih obmodij v levo
do konca in ju drzite priblizno 2 sekundi.
V prikazovalnikih stopenj kuhanja se pojavi L za varovalo
za otroke; upravljanje je zaklenjeno.

Izklop varovala za otroke

Za izklop zascCite pred otroki obrnite gumba obeh levih

kuhalnih obmogij hkrati v levo do konca in ju drzite priblizno

2 sekundi. ,'_ se izklopi.

Opombe

» V primeru izpada elektricne napetosti se izklopi tudi
varovalo za otroke, t.j. se deaktivira.
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4.14 Povezovalna funkcija []

Med kuhanjem lahko sprednje in zadnje kuhalno polje

vklopite isto¢asno (povezovalna funkcija). Pri tem lahko

uporabljate veliko posodo.

1. Za vklop povezovalne funkcije upravljalna gumba
sprednjega in zadnjega kuhalnega polja so€asno obrnite
do konca v desno in ju drZite pribliZzno 2 sekunde.
Povezovalna funkcija je vklopljena in prikaze se
simbol /',' Upravljanje se izvede prek upravljalnega
gumba sprednje kuhalne povrSine.

2. Za deaktiviranje ponovno isto¢asno obrnite oba
upravljalna gumba ali izklopite kuhalno plos¢o.

Opomba

Funkcija zaznavanja posode bo peka¢ oz. posodo
prepoznala Sele takrat, ko bo pokrita najmanj polovica
kuhalnega polja!

4.15 Avtomatika za hitro ogrevanje H

Pri avtomatiki za hitro ogrevanje se pogrevanje za¢ne s

stopnjo moci kuhanja 9. Po dolo€enem &asu se izvede

preklop na manjSo stopnjo moci kuhanja (1 do 8).

Pri uporabi avtomatike za hitro ogrevanje morate izbrati le

kuhalno stopnjo, na kateri se bo jed kuhala naprej, saj bo

elektronika samodejno znizala stopnjo.

Avtomatika za hitro ogrevanje je primerna za jedi, ki so na

zaCetku mrzle, se nato z visoko mocjo segrejejo in jih na

naslednji stopnji moci kuhanja ni treba stalno nadzorovati

(npr. kuhanje mesa za juho).

1. Ustrezni gumb obrnite v levo do konca in ga drzite
priblizno 2 sekunde.

2. Nato upravljalni gumb zasucite nazaj na zeleno stopnjo
nadaljnjega kuhanja. Na tak nacin aktivirate avtomatiko
za hitro ogrevanje.

Avtomatika za hitro ogrevanje poteka po programu. Po
dolo¢enem Casu (glejte tabelo) se kuhanje nadaljuje z
nastavljeno stopnjo moc¢i kuhanja. Simbol A ugasne.

Opomba

* Med potekom avtomatike za hitro ogrevanje lahko
povigate nadaljnjo stopnjo moéi kuhanja. Ce nadaljnjo
stopnjo moci kuhanja znizate, se avtomatika za hitro
ogrevanije izklopi.

4.16 Funkcija ohranjanja toplote
S funkcijo ohranjanja toplote lahko gotove jedi ohranjate
tople z dolo¢eno temperaturo. Kuhalno polje deluje z manjso
mocjo.
1. Upravljalni gumb obrnite na desno na zeleno funkcijo:
- ustreza pribl. 42 °C
= ustreza pribl. 70 °C
= ustreza pribl. 94 °C
2. Funkcija ohranjanja toplote je na voljo 120 minut, nato se
kuhalno polje izklopi.
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417 Stopnja Power [:'

Stopnja Power zagotavlja indukcijskim kuhalnim poljem
dodatno mo¢€. S to stopnjo lahko hitro zavrete veliko
koli¢ino vode.

1. Ustrezni upravljalni gumb obrnite v desno do konca in
ga drzite priblizno 2 sekunde. Prikaz kuhalne stopnje
pokaze JF. Stopnja Power je vklopljena.

2. Po 10 minutah se stopnja Power samodejno izklopi.
F’ se izklopi in preklopi nazaj na kuhalno stopnjo 9.

Opomba:

Za predcasen izklop stopnje moci izklopite kuhalno
povrsino, oz. nastavite Zeleno stopnjo kuhanja.

4.18 Upravljanje maksimalne mog¢i

Po dve kuhalni polji sta tehni¢no povezani v en modul in
razpolagata z najvecjo mocjo.

Ce je ta maksimalna dovoljena mo& ob vklopu visje
stopnje moci kuhanja ali stopnje Power prekoracena,
modul za upravljanje ustrezno zniza stopnjo modi
kuhanja na pripadajoem kuhalnem polju modula.
Prikaz za to kuhalno polje utripa, nato pa je stalno
prikazana najvecja mozna stopnja moc¢i kuhanja.



Ciséenje in vzdrzevanje

5. CisS€enje in vzdrzevanje

* Pred CiSCenjem kuhaliSce izklopite in pustite, da se
ohladi.

» Steklokerami¢nega kuhali§¢a pod nobenim pogojem
ni dovoljeno Cistiti s parnim Cistilnikom ali podobno
napravo!

» Pri ¢iS€enju pazite, da tipko za vklop/izklop samo rahlo
obriSete. Tako preprecite, da bi napravo pomotoma
vklopili!

5.1 Steklokeramic¢no kuhaliSce

Pomembno! Nikoli ne uporabljajte agresivnih Cistilnih
sredstev, kot so groba sredstva za CiS€enje, Cistilne
gobice, odstranjevalci rje in madeZev itd.

Ciséenje po uporabi

1. Celotno kuhalis¢e ocistite vedno, ko je umazano —
najbolje po vsaki uporabi. Za to uporabite vlazno krpo
in malo detergenta za ro€no pomivanje posode. Nato
kuhaliS€e s Cisto krpo obriSite do suhega, tako da s
povrsine odstranite ostanke detergenta.

Tedensko Cisc¢enje

2. Enkrat tedensko temeljito oCistite celotno kuhalidce
z obi€ajnimi Cistili za steklokeramiko. Obvezno
upostevajte napotke proizvajalca. Cistilna sredstva
ustvarijo zas¢itni film, ki deluje vodoodporno in
odbija umazanijo. Vsa umazanija ostane na filmu
in se kasneje laZje odstrani. Nato s Cisto krpo
povrsino obriSite do suhega. Ostanki detergenta ne
smejo ostati na povrSini, ker pri segrevanju delujejo
agresivno in spremenijo povrsino.

5.2 Posebna umazanija
Trdovratno umazanijo in madeze
(madezi od apnenca, vodni
madezi) je najbolje odstraniti,

ko je kuhalna plos¢a Se mlacna.
Za to uporabite obi¢ajna Cistilna
sredstva. Pri tem ravnajte tako, kot |
je opisano v tocki 2. -
Prevrete jedi najprej razmehcajte

z mokro krpo, nato pa ostanke umazanije odstranite

s posebnim strgalom za steklo, namenjenim za
steklokerami¢na kuhali§€a. Nato o istite povrSino tako,
kot je opisano v tocki 2.

Zapeceni sladkor in stopljeno plastiko takoj odstranite —
8e v vro€em stanju — s strgalom za steklo. Nato ocistite
povrsino tako, kot je opisano v tocki 2.

Zrnca peska, ki pri lupljenju krompirja ali ¢iS€enju solate
padejo na kuhalno povrsino, lahko pri premikanju posode
povzrocijo praske. Zato pazite, da zrnca peska ne
ostanejo na povrsini.

Sprememba barve kuhali§¢a ne vpliva na delovanje

in stabilnost steklokerami¢ne ploSce. Pri tem ne gre za
posSkodbo kuhalis¢a, temvel za neocCis€ene in zazgane
ostanke hrane.

Svetle¢a mesta nastanejo z ribanjem dna posode, Se
posebej pri uporabi posode z aluminijastim dnom, ter
zaradi neustreznih Cistilnih sredstev. Z obicajnimi Cistili jih
je tezko odstraniti. Po potrebi CiS€enje veckrat ponovite.
Zaradi uporabe agresivnih Cistil in drgnjenja dna posod

se dekor s€asoma zdrgne in nastanejo temni madezi.
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Kaj narediti v primeru tezav?

6. Kaj narediti v primeru tezav?

Neustrezni posegi in popravila na napravi so nevarni, ker
obstaja nevarnost elektricnega udara in kratkega stika.
Preprecite telesne posSkodbe in poskodbe na napravi.
TakSna dela lahko opravi le elektrikar, kot je npr. tehni¢na
servisna sluzba.

Upostevajte
Ce na napravi zaznate motnje, v teh navodilih za uporabo
preverite, ali lahko sami odpravite vzrok.

V nadaljevanju najdete nasvete za odpravo moten;.
Varovalke veckrat pregorijo?

Obrnite se na tehni¢no sluzbo za pomo¢ strankam ali
elektroinStalaterja!

Indukcijskega kuhaliS¢a ni mogoce vklopiti?

» Ali je v hi$ni instalaciji (elektricna omarica) ustrezna
varovalka?

» Ali je priklju€en elektri¢ni kabel?

» So senzorske tipke zaklenjene (varovalo za otroke)?

» Ali so senzorske tipke deloma pokrite z mokro krpo,
tekoc€ino ali kovinskim predmetom? Odstranite jih.

» Ali uporabljate neustrezno posodo? Glejte poglavje
»Posoda za indukcijsko kuhalidCe«.

Simbol ,-' pri¢ne utripati in zasliSi se daljSi Casovno
omejen zvo¢éni signal.

Signal se je sprozil z daljSim dotikom senzorskih tipk
zaradi prevretih jedi, posode ali drugih predmetov.

Ukrep: ocistite povrsino ali odstranite predmet. Za
brisanje simbola pritisnite na isto tipko ali pa izklopite in
ponovno vklopite kuhalisce.

Ali je prikazana koda za napako E2?

Elektronika je prekomerno ogreta. Preverite vgradnjo
kuhalis¢a, Se posebej bodite pozorni na dobro
prezraCevanje.

Glejte poglavje »Zas¢ita pred pregrevanjem.
Glejte poglavje »Prezraevanje«.

Ali je prikazana koda za napako E6?

Ali je v hi$ni instalaciji (elektricna omarica) ustrezna
varovalka?

Ali je elektri¢ni kabel pravilno priklju€en glede na
prikljuéno shemo?

Ali je prikazana koda za napako E8?

Napaka na ventilatorju desno ali levo. Sesalna odprtina
je blokirana oz. prekrita ali pa je ventilator pokvarjen.
Preverite vgradnjo kuhalid€a, Se posebej bodite pozorni
na dobro prezraevanje.

Glejte poglavje »Zascita pred pregrevanjem.
Glejte poglavje »Prezraevanje«.
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Ali je prikazana koda za napako U400?

KuhaliS€e je napacno priklju¢eno. Upravljalnik se po 1
sekundi izklopi in sprozi se trajen zvocni signal. Prikljucite
na pravo omrezno napetost.

Prikaze se koda napake (ERxx ali Ex)?
PriSlo je do tehni¢ne okvare. Poklicite servisno sluzbo.

Pojavi se znak za posodo E’ ?

Vklopljeno je bilo kuhalno polje in kuhalis€e ¢aka, da nanj
postavite ustrezno posodo (Prepoznavanje posode). Sele
nato se za¢ne oddajati moc.

Znak za lonec < je Se vedno prikazan, €eprav ste na
plosc¢o polozili posodo?

Posoda ni primerna za indukcijo ali pa ima premajhen
premer.

Uporabljena posoda oddaja zvoke?

To je tehniéno pogojeno; ni nevarnosti za indukcijsko
kuhalis¢e ali posodo.

Ventilatorsko hlajenje dela tudi po izklopu?
To je obi¢ajno, saj se elektronika ohlaja.

KuhaliSée oddaja zvoke (klik oz. pokanje)?
To je tehni€¢no pogojeno in tega ni mogoce prepreciti.

Posoda je na kuhalnem polju, vendar ni aktivacije
(stopnja 1-9/P), sliSi se rahlo pokanje v 3-sekundnih
intervalih?

To je tehni€no pogojeno, ker ima kuhalno polje trajno
zaznavanje posode. S stalnim preverjanjem signala

za zaznavanje posode se preverjajo spremembe na
kuhalnem polju.

Ukrep: Lonec vzemite s kuhalnega polja ali pa vklopite
kuhalno polje (stopnja 1-9/P).

KuhaliS¢ée ima praske ali razpoke?

V primeru loma, razpoke, zareze ali drugih poskodb na
steklokeramic¢ni ploSci obstaja nevarnost elektricnega
udara. Napravo takoj izklopite iz elektricnega omrezja.
Takoj izklopite glavno varovalko in pokliite servisno
sluzbo.



Navodila za montazo

7. Navodila za montazo

7.1 Varnostni napotki za monterja kuhinjskih

elementov

* Furnir, lepila 0z. umetne obloge na sosednjem
pohistvu morajo biti toplotno obstojni (vsaj 75°C). Ce
furnir in obloge niso dovolj toplotno obstojni, lahko
spremenijo obliko.

» Z ustrezno vgradnjo zagotovite zascito pred dotikom.
» Uporaba stenskih zaklju¢nih letev iz masivnega lesa
na delovnem pultu za kuhaliS€em je dovoljena, ¢e
ostane razmik tolikSen, kot je ozna¢eno na slikah za

vgradnjo.

* Najmanj8i razmiki izrezov za korito zadaj morajo biti
tolikSni, kot je ozna€eno na skicah za vgradnjo.

» Pri vgradnji neposredno zraven visoke omare
upostevajte najmanj 50mm varnostne razdalje.
Stranice visoke omare za&citite z materialom, ki ni
obcutljiv na toploto. |z tehni¢nih razlogov naj znasa
razmik najmanj 300 mm.

* Razmik med kuhali§¢em in napo mora biti vsaj
tolikSen, kot je naveden v navodilih za montazo nape.

* Embalazo (plasti¢no folijo, stiropor, zZeblje itd.)
odstranite zunaj dosega otrok, saj so lahko ti deli
nevarni. Majhne dele lahko pogoltnejo, obstaja pa tudi
nevarnost zadusitve s folijo.

7.2 PrezraCevanje

* Indukcijsko kuhali$€e ima namizno napo, ki se
samodejno vklopi in izklopi. Ce vrednosti temperature
elektronike presezejo doloCen prag, se namizna
kuhinjska napa zaZene z majhno hitrostjo. Ce
indukcijsko kuhaliS¢e veliko uporabljate, namizna
kuhinjska napa preklopi na vegjo hitrost. Ce je
elektronika dovolj ohlajena, namizna kuhinjska napa
zmanijSa svojo hitrost in se ponovno samodejno
izklopi.

* Razmik med indukcijskim kuhalis¢&em in kuhinjskim
pohidtvom ali vgradnimi napravami mora biti izdelan
tako, da je zagotovljeno zadostno prezracevanje
indukcije.

+ Ce se kuhalis¢e pogosto samodejno ohlaja ali izklaplja
(glejte poglavje »Zascita pred pregrevanjem«), po
vsej verjetnosti ni zadostnega hlajenja. V tem primeru
priporo€amo, da odprete zadnjo steno elementa, ki
se nahaja pod delovno plos€o, in odstranite sprednjo
pre¢no letev elementa po celotni Sirini kuhalis¢a, tako
da boste zagotovili boljsi pretok zraka.

Da se kuhali§¢e bolje prezracuje, je spredaj priporo¢ena
reza velikosti vsaj 5 mm.

&

Vgradnja

Pomembne opombe

* Preprecite prekomerno segrevanje od spodaj, npr. od
pecice brez zracenja.

+ Ce pri vgradnih pegicah poteka proces pirolize,
indukcijskega kuhali$¢a ni dovoljeno uporabljati.

+ Ce boste kuhalno plo$éo vgradili nad predal,
zagotovite, da v predalu ne bodo shranjeni ostri
predmeti. Le-ti se lahko zataknejo ob spodnjo stran
kuhalid€a in blokirajo predal.

+ Ce se pod kuhali§&em nahaja vmesna polica, mora
biti le-ta od spodnje strani kuhaliS¢a oddaljena vsaj
20 mm, da je zagotovljeno zadostno prezraCevanje
kuhalisca.

* Vgradnja kuhali§€a nad hladilnimi napravami,
pomivalnimi stroji ter pralnimi oz. su8ilnimi stroji ni
dovoljena.

e Zaradi nevarnosti pozara morate poskrbeti za to, da
v neposredni blizini kuhali€a ali na samo kuhaliS¢e
ne odlagate gorljivih, lahko vnetljivih predmetov ali
predmetov, ki se lahko zaradi toplote stopijo.

Tesnilo kuhaliS¢a

Pred vgradnjo dosledno vstavite priloZzeno tesnilo

kuhalis¢a.

» Potrebno je prepreciti, da bi tekocina prodrla med
robom kuhali$€a in delovnim pultom ali med delovnim
pultom in steno v morebitne spodaj vgrajene
elektri¢ne naprave.

* Pri vgradnji kuhali§¢a v neraven delovni pult, npr.
s kerami¢no ali podobno oblogo (plosc€ice itd.) po
potrebi odstranite namesceno tesnilo in zatesnite
prostor med kuhaliS¢em in delovnim pultom s
plasti¢nim tesnilnim materialom (kit).

» Kuhalis€a v nobenem primeru ne lepite s silikonom!
Kuhalis€a pozneje ni ve€ mogoce demontirati brez
unicenja.

Izrez delovnega pulta

Delovni pult je treba izrezati ¢im bolj natan¢no, z ravno
Zago ali namiznim rezkalnikom. Prerezane povrsine

je treba nato zatesniti, da vlaga ne more prodreti v
notranjost.

Izrez kuhali¢a izdelajte tako, kot kaZejo slike.
Steklokerami€na kuhalna povrsina mora obvezno biti
ravna in izravnana. Steklena ploS¢a lahko podi, ¢e mere
ne ustrezajo. Preverite, ali je tesnilo kuhalne povrsine
brezhibno names&eno in v sloju tesnila ni lukenj.
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7.3 Spremenljiva moznost vgradnje:
nalezna vgradnja
Mere v mm

R5@ 3

™~

gmln.50 @

(1 Najmanjsi razmik od sosednjih sten
(2 Mera izreza
(3) Zunanja mera

900 @

Navodila za montazo GD

2) 860+1

(@ Zunanja mera kuhalis¢a

Pomembno!

Yy

Zaradi napacne lege ali neustreznih mer lahko

steklokerami€no kuhali$ce pri vgradnji po¢i!
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7.4 Spremenljiva moznost vgradnje:
vgradnja v ravnini s povrsino
Mere v mm

904+1 (3
R7 >
® (2) 860+1 ,

min.50
>

0

Tesnilni trak nalepite v kot podpornega roba delovnega
pulta, tako da silikonsko lepilo ne more prodreti pod
kuhalisce.

Kuhalno plosc¢o vstavite in poravnajte v izrez delovnega
pulta brez lepila. Po potrebi podlozite ploSc€ice za
izravnavanje viSine.

Rezo med kuhalno plosco in delovnim pultom zafugirajte
s toplotno odpornim silikonskim lepilom.

Pomembno!

Silikonskega lepila ne nobeni tocki ne smete
pritisniti pod podporno povrsino kuhali§¢a. KasnejSa
odstranitev potem ve¢ ni mogoca. V primeru
neupostevanja ni garancije!

50
5l 4505




Navodila za montazo GD

7.5 Upravljanje z vrtljivimi gumbi

Za namestitev vrtljivih gumbov: glejte lo€ena navodila za
namestitev.

Pokrov  Vrtljivi gumb za iZaioge

Drzalna plos¢a

Distanc¢nik

Drzalna plos¢a
/ Obroba pohistva

g /

Upravljalni gumb

Pogled od zadaj

720 19 47
° Oben °
» © ° © H:
© O Unten ©
L 23
642 10 1o
Obroba pohistva
Pogled od zadaj
290 +0,05 290 +0,05
190 40,05 190 +0,05

Qe\‘ A A
o5 L i i i | i ) i i i )
N oD o oD oD
N
233
46
220 +0,05 220 +0,05 220 0,05
Slepa luknja za pohistveni vijak Prehodna luknja za pritrdilni vijak Rocica
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Navodila za montazo

7.6 Prikljucitev na elektricno omrezje

Moznosti prikljuéitve: 6-polni prikljuéek

OPOZORILO PRED ELEKTRICNO
ENERGIJO!
ZIVLJENJSKO NEVARNO!

V blizini tega simbola so names&ceni deli,

ki prevajajo tok. Pokrove, ki so oznaceni s
tem simbolom, lahko odstrani le kvalificirani
elektri¢ar.

* PrikljuCitev na elektricno omreZje lahko izvede le
pooblad€eni strokovnjak!

* Potrebno je v celoti upostevati veljavne predpise in
pogoje prikljucitve, ki jih dolo¢a lokalno podjetje za
oskrbo z elektriko.

» Pri prikljucitvi naprave je treba predvideti pripravo,
ki omogoc€a izklop enote iz elektricnega omrezja na
vseh polih s Sirino kontaktne odprtine najmanj 3 mm.
Primerne loCilne naprave so odklopniki, varovalke in
kontaktorji. Pred priklopom in popravljanjem naprave
prekinite dovod elektrine energije z eno od teh
priprav.

» Zascitni vod mora biti tako dolg, da je v primeru
odpovedi razbremenilnika napetosti podvrzen natezni
obremenitvi Sele za tokovodnimi Zilami prikljuénega
kabla.

* Odvecno dolzino kabla izvlecite iz vgradnega obmocdja
pod napravo.

» Pazite, da je obstoje€a omreZna napetost enaka
napetosti, navedeni na tipski tablici.

e Z ustrezno vgradnjo zagotovite popolno zascito pred
dotikom.

* Pozor: Napacna prikljucitev lahko unici elektroniko
naprave.

* Naprava je dovoljena le za fiksni prikljucek. Ne sme
biti priklju€ena na vti¢nico (zasc€itni kontaktni vtic).

Prikljuéne vrednosti

Omrezna napetost: 380-415V 3N~, 50/60Hz
Napetost komponent: 220-240V
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*® 4 2 34 5@
{N~ O—O—0 0—0 O
‘ L1 N ‘ PE
2~
L1 L2
230 -240V
1 2 34 50O 1 2 34 5@
2N~ O OO0 0—0 O |3N~0 O O 0—0 O
L1 L2 N PE L1 L2 L3 N PE
230V
230V 230 V
230V 230V

* Ta moznost prikljugitve v Svici zaradi SEV ni dovoljena.

Prikljuéna napeljava je v tovarniSkem obsegu dobave

» Kuhalisce je tovarniSsko opremljeno s toplotno odporno
priklju€no napeljavo.

» Prikljucitev na elektricno omrezje se izvede glede na
priklju¢no shemo.

+ Ce se elektri¢na napeljava te naprave poskoduije, jo je
potrebno nadomestiti s posebno elektri€no napeljavo.
Da bi preprecili Skodo, sme to izvesti le proizvajalec
ali servisna sluzba.

380-415V 2N~ 380-415V 3N~
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Demontaza, odstranjevanje

7.7 Tehni€ni podatki

Dimenzije kuhali$€a

Visina/Sirina/globina. mm | 50 x 900 x 520

Kuhalna polja
spredaj levo........ cm/kW
zadaj levo ........... cm/kW

19x22/ 2,1 (3,7)*
19x22/ 2,1 (3,7)*
18/27/ 1,85 (2,3)*/ 3,0 (5,5)*

zadaj desno........ cm/kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*
spredaj desno.....cm/kW | 19x22/ 2,1 (3,7)*
Kuhalisce.................. kW | 11,1

* Mo¢€ pri vklopljeni stopnji Power

Uredba EU 66/2014

Blagovna znamka benthaus

Oznaka modela Topas 904K..
Studio

Vrsta kuhalne plos¢e Vgradna kuhalna
plosca

Stevilo kuhalnih obmogij in/ 5

ali kuhalnih povrsin

Tehnologija ogrevanja Indukcija

@ Kuhalna cona V mm 180/ 270

Neovkrogla kuhalna cona | mm 190 x 220

(DxS)

Neokrogla kuhalna cona Il | mm 190 x 220

(DxS)

Neokrogla kuhalna cona Ill | mm 190 x 220

(DxS)

Neovkrogla kuhalna cona IV | mm 190 x 220

(DxS)

EC electric cooking I na kg Wh/kg 17716

EC et cooking |1 N@ K Wh/kg | 185,4

EC iectic cooking |11 N kg Wh/kg | 184,0

EC iectric cooking |V NA kG Wh/kg [ 168,5

EC electric cooking V na kg Wh/kg 175’1

EC . cvicnos N2 kG Wh/kg | 178,1

&

7.8 Zagon

Po vgradniji plos¢e in prikljucitvi napetosti (omrezni
prikljucek) najprej sledi samopreizkus upravljalnika in
prikaz servisnih informacij za servisno sluzbo.
Pomembno: Pri prikljucitvi na omrezje se ne smejo na
senzorskih tipkah za upravljanje na dotik nahajati nobeni
predmeti!

Z gobico in milnico rahlo obriSite povrsino kuhali§¢a, nato
pa ga obriSite Se s suho krpo.

8. Demontaza, odstranjevanje

8.1 Demontaza

Ko se naprava nekega dne preneha uporabljati, se opravi
demontaza.

* Izklopite varovalko v hidni napeljavi, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

» Kuhali€e po demontaZzi zavrzite na okolju prijazen
nacin.

8.2 Odlaganje embalaze med odpadke

Transportno embalaZo zavrzite na okolju prijazen nacin.

Z vraCanjem embalazZe v kroZni tok materiala zmanjSate
porabo surovin in koli¢ino odpadkov.

8.3 Odlaganje starih naprav med odpadke
Simbol na izdelku oz. embalazi pomeni, da s tem
E izdelkom ni dovoljeno ravnati kot z navadnimi
gospodinjskimi odpadki, temvec¢ ga je treba oddati
BN 3 zbirnem mestu za recikliranje elektri¢nih in
elektronskih naprav.
Z ustreznim odlaganjem tega izdelka med odpadke
varujete okolje in zdravje soljudi. Z neustreznim
odlaganjem odpadkov ogrozate okolje in zdravje. Vec
informacij glede recikliranja tega izdelka lahko dobite pri
pristojnem lokalnem organu, v komunalnem podjetju ali v
trgovini, kjer ste kupili izdelek.
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Eu E All products and

oy . o
"~ instructions can be found on our

website
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