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1 Linee generali

1.1 Qui trovate...

Siete pregati di leggere attentamente le informazioni
contenute nel presente manuale prima di mettere

in funzione I'apparecchio. In questo manuale

sono contenute importanti indicazioni relative la
vostra sicurezza, I'uso, la cura e la manutenzione
dell'apparecchio, affinché ne possiate rimanere
soddisfatti a lungo.

Se dovesse mai verificarsi un guasto, consultare
innanzitutto il capitolo «Cosa fare in caso di

problemi?». Spesso & possibile riparare piccoli guasti

in modo autonomo evitando cosi i costi che si devono
normalmente sostenere per la riparazione.

Conservare con cura questo manuale d'uso e di
montaggio Consegnarlo ai nuovi eventuali proprietari
per loro opportuna informazione e per la tutela della loro
incolumita.

1.2 Utilizzo conforme alla destinazione d’uso

Il piano cottura € destinato unicamente alla preparazione

di cibi in ambito domestico o in ambiti analoghi. Ambiti

analoghi sono:

+ l'utilizzo in negozi, uffici ed altri ambienti di lavoro
analoghi

» l'utilizzo in aziende agricole

» ['utilizzo da parte di clienti negli hotel, nei motel e in
altri tipici ambienti di dimora

 l'utilizzo in pensioni con servizio di prima colazione

» |l piano cottura non deve essere utilizzato per scopi
diversi da quelli previsti e deve essere utilizzato
soltanto sotto sorveglianza.
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2 Istruzioni di sicurezza e avvertenze
2.1 Per il collegamento e il funzionamento

Gli apparecchi corrispondono alle attuali
prescrizioni di sicurezza.

Solo un tecnico specializzato & autorizzato
a collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
ad eseguire operazioni di manutenzione
ordinaria o a riparare I'apparecchio,
attenendosi naturalmente alle disposizioni di
sicurezza vigenti in materia. Lavori eseguiti
in modo inappropriato possono mettere in
pericolo la vostra incolumita.

Se il cavo di allacciamento dell’apparecchio
dovesse essere danneggiato, farlo sostituire
dal produttore, dal suo Servizio Tecnico o da
un tecnico qualificato, per evitare pericoli di
qualsiasi genere.

Non operare I'apparecchio con un timer o
telecomando esterno.

2.2 Per il piano di cottura in generale

A causa della rapida reazione in presenza
di gradi di cottura estremamente elevati non
lasciare mai incustodito il piano di cottura ad
induzione acceso!

Fare attenzione al rapido riscaldamento
delle zone di cottura. Evitare di fare
cuocere a vuoto le pentole, perché possono
surriscaldarsi!

Non mettere pentole e padelle vuote sulle
zone di cottura accese.

Fare attenzione durante 'uso di pentole per
«bagnomaria», perché potrebbero cuocere
a vuoto senza che ce ne si renda conto!
Possono verificarsi danni alla pentola e al
piano di cottura di cui non ci assumiamo la
responsabilita!

Dopo l'uso, spegnere immediatamente la
zona di cottura premendo il rispettivo tasto
Meno e non solo tramite il riconoscimento
delle pentole.

| grassi e gli oli possono prendere fuoco se
si surriscaldano. Si raccomanda pertanto
di non allontanarsi durante la preparazione
di cibi contenenti oli o grassi. In caso gli

oli o i grassi dovessero prendere fuoco,
non spegnerlo mai con acqua! Spegnere
I'apparecchio e poi coprire le flamme con
prudenza, per esempio con un coperchio o
una coperta estinguente.

@

La superficie in vetroceramica € molto
resistente agli urti. Evitare pero che oggetti
solidi e duri cadano sulla superficie di
cottura, perché potrebbero provocarne la
rottura se appuntiti.

Pericolo di scosse elettriche in presenza

di incrinature, crepe o se la superficie di
cottura in vetroceramica si dovesse rompere.
Spegnere immediatamente I'apparecchio.
Disinserire il fusibile ed interpellare il Servizio
Tecnico.

Se a causa di un difetto nel comando dei
sensori non si puod piu spegnere il piano di
cottura, disinserire immediatamente il fusibile
ed interpellare il Servizio Tecnico.

Fare attenzione se si collegano apparecchi
elettrici addizionali! | cavi di allacciamento
non devono venire a contatto con le zone di
cottura calde.

Pericolo di incendio: non riporre mai oggetti
sul piano cottura.

La superficie di cottura in vetroceramica
non deve essere usata come superficie
d'appoggio!

Non appoggiare sulla superficie di cottura
né fogli di alluminio, né materiale plastico.
Tenere lontano dal piano di cottura

caldo tutto cid che possa fondere, come
p.es. oggetti di plastica, film protettivi

e specialmente zucchero o cibi molto
zuccherati. Per evitare che la superficie si
danneggi, rimuovere immediatamente e con
cautela lo zucchero dalla zona di cottura
ancora calda servendosi di un apposito
raschietto per vetro.

Non appoggiare oggetti metallici, come
stoviglie o posate, sulla superficie del piano
di cottura ad induzione perché potrebbero
surriscaldarsi. Pericolo di ustionarsi!

Non mettere mai oggetti infiammabili,
facilmente esplosivi o deformabili
direttamente sotto il piano di cottura.
Fare attenzione agli oggetti metallici che
si portano a diretto contatto con il corpo,
perché possono surriscaldarsi nelle
immediate vicinanze del piano di cottura.
Attenzione, pericolo d’ustione! Gli oggetti
non magnetizzabili (ad es. gli anelli d'oro o di
argento) non sono interessati.

Non riscaldare mai scatole di conserva
ancora chiuse e confezioni multistrati
sulle zone di cottura. L'apporto di energia
potrebbe farle scoppiare!
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Assicurarsi che i tasti a sensore siano
sempre puliti, perché I'apparecchio potrebbe
interpretare le macchie di sporco come un
contatto digitale voluto. Non appoggiare

mai oggetti (pentole, asciugamani ecc.) sui
sensori!

Se i cibi traboccati dovessero ricadere

sui sensori, si consiglia di spegnere
I'apparecchio con il tasto di spegnimento.

Le pentole e i tegami non devono coprire i
tasti sensori, perché altrimenti I'apparecchio
si disattiva automaticamente.

Posizionare la pentola possibilmente nel
centro della zona di cottura!

Se possibile mettere le pentole piu

grandi sulle zone posteriori per non far
riscaldare troppo i tasti (surriscaldamento
dell'elettronica, Errore E2, spegnimento del
touch control).

Attivare la sicurezza bambini in presenza di
animali domestici in grado di raggiungere il
piano di cottura.

Non utilizzare il piano di cottura se nel forno
e in corso il processo di pirolisi.

Il piano di cottura non deve assolutamente
essere pulito utilizzando apparecchi di pulizia
a vapore o simili!

Assicurarsi che non ci siano oggetti (ad es.
asciugamani ecc.) nelle dirette vicinanze
della cappa aspirante poiché essi possono
essere aspirati. In linea di principio vanno
tenuti lontani dall’apparecchio i liquidi e le
piccole parti.

Non utilizzare mai l'apparecchio senza il filtro
per i grassi inserito.

Filtri con un deposito eccessivo di grasso
comportano pericolo di incendio!

E consentito friggere solamente sotto
costante osservazione, é vietato
flammeggiare !

Per I'esercizio di focolari a legna, a carbone,
a gas o gasolio con camino si deve
provvedere a una sufficiente ventilazione.
La depressione nel locale dove sono
presenti tali fuochi non deve superare i 4
PA (0,04mbar), altrimenti si corre il rischio di
avvelenamento.

@

2.3 Per le persone

Questi apparecchi possono essere usati da
bambini di eta minima di 8 anni e da persone
ridotte facolta fisiche, sensoriali 0 mentali

0 con scarsa esperienza se le suddette
persone sono sorvegliate o se hanno
ricevuto istruzioni riguardo all'uso sicuro
dell'apparecchio e hanno compreso i pericoli
che ne derivano. E vietato lasciar giocare
con l'apparecchio i bambini. La pulizia e

la manutenzione da parte dell'utente non
devono essere eseguiti da bambini, salvo il
caso in cui i bambini siano sorvegliati.

Le superfici delle zone di cottura si
riscaldano durante I'uso. Per questo motivo
tenere lontani i bambini.

Si devono utilizzare unicamente griglie di
protezione dei fuochi o coperchi dei fuochi
del produttore del piano cottura ovvero quelli
autorizzati dal produttore nelle istruzioni per
l'uso. L'utilizzo di griglie di protezione dei
fuochi o coperchi dei fuochi non idonei pud
essere causa di incidenti.

| portatori di pacemaker o di microinfusore
devono assicurarsi che il funzionamento
dei loro apparecchi non sia pregiudicato dal
campo induttivo (la gamma di frequenza

del campo induttivo & compresa tra 20 e 50
kHz).
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2.4 Spiegazione dei simboli e delle avvertenze
L'apparecchio & stato costruito secondo lo stato attuale
della tecnica. Le macchine comportano tuttavia dei rischi
che non sono evitabili sotto il profilo costruttivo.

Per garantire all’'operatore una sicurezza sufficiente,
vengono fornite in aggiunta avvertenze per la sicurezza
che sono contrassegnate con i testi segnaletici qui di
seguito descritti.

Solo se si presta attenzione a questi testi segnaletici &
garantita una sufficiente sicurezza durante 'uso della

macchina.

| testi segnaletici hanno diversi significati

@

In piu ci si trovano anche i seguenti simboli di pericolo:

ATTENZIONE! ENERGIA ELETTRICA!
PERICOLO DI MORTE!

Questo simbolo mette in guardia dalle parti
sotto tensione. Solo un tecnico autorizzato
ha il permesso di rimuovere tali coperchi
contrassegnati.

PERICOLO

Annotazione che indica un pericolo
imminente e diretto le cui possibili
conseguenze sono mortali o comportano
lesioni gravissime.

ATTENZIONE! SUPERFICI SCOTTANTI!
Questo simbolo & posizionato su superfici
che diventano caldissimi. Pericolo di
scottatura o ustione

Queste superfici rimangono caldi anche
dopo lo spegnimento dell'apparecchio.

ATTENZIONE!

Annotazione che indica una situazione
potenzialmente pericolosa le cui possibili
conseguenze sono mortali o comportano
lesioni gravissime.

ATTENZIONE!

Annotazione che indica una

situazione pericolosa le cui possibili
conseguenze comportano lesioni lievi o il
danneggiamento dell'apparecchio.

>

RISPETTARE LE DISPOSIZIONI PER
LA MANIPOLAZIONE DI ELEMENTI E
COMPONENTI SOGGETTI A CARICHE
ELETTROSTATICHE (ESD)

Dietro le coperture che sono
contrassegnate con questo simbolo sono
componenti e unita sensibili alle scariche
elettrostatiche Evitare assolutamente
qualsiasi contatto con collegamenti a
spina, piste per circuiti stampati e pin di
componenti! Esclusivamente il personale
specializzato in possesso di nozioni di ESD
€ autorizzato ad effettuare interventi!

@ > b b

AVVERTENZA

Annotazione che consente un utilizzo piu
agevole dell'apparecchio.
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3 Descrizione dell'apparecchio
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La decorazione del piano pud differire dalle illustrazioni.
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Zona di cottura ad induzione anteriore

Zona di cottura ad induzione posteriore

Piano di cottura in vetroceramica

Pannello comandi Touch-Control

Comando del ventilatore

Ventilatore

Tasto di accensione/spegnimento del piano di cottura
Campo di regolazione

Indicazione del livello di cottura

10.Tasto di bloccaggio (sensori)
11. Tasto scaldavivande

12.Indicazione dei livelli di mantenimento in caldo
(3 livelli)

13.Tasto STOP (indicazione pausa)
14.Tasto Meno/Piu del timer
15.Indicazione timer

16.Indicazione contaminuti
17.Indicazione per timer contaminuti
18.Funzione Ponte
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3.1 Uso dei tasti a sensore

L'uso del piano di cottura in vetroceramica avviene
tramite i tasti a sensore Touch-Control. Basta toccare

leggermente un simbolo della superficie in vetroceramica.
Ogni tocco corretto & confermato da un segnale acustico.

Per semplificare chiamiamo il tasto a sensore Touch-
Control in seguito semplicemente «tasto».

Rilevamento permanente delle pentole
Se il piano di cottura ha il rilevamento permanente della

pentola, il processo di cottura pud essere attivata tramite
il campo di regolazione solo dopo che é stata rilevata una

pentola sul piano cottura e il display del livello di cottura
mostra 0.

Tasto di accensione/spegnimento O (7)

Con questo tasto si mette I'apparecchio pronto per l'uso.

Questo tasto € in pratica l'interruttore principale.

Indicazione del livello di cottura 8(9)

Questo indicatore visualizza il livello selezionato oppure
I

[ Calore residuo.
F o Livello Power
o .
— rer——— Rilevamento pentole
H .................. Cottura con avvio rapido
l' .................. Funzione Stop
L, Funzione scaldavivande
'L ................... Sicurezza bambini
Simboli
555 555 uinnnns Livelli di mantenimento in caldo
42°C/ 70°C/ 94°C
B Funzione timer, spegnimento automatico
L S Orologio contaminuti
UN., Funzione Ponte

Tasto di bloccaggio 6 (10)
Serve per bloccare i sensori.

Tasto scaldavivande & (11)
Per far sciogliere, stemperare, riscaldare

Livello Power nel campo di regolazione _——mm@)

La funzione Power mette a disposizione delle zone di
cottura ad induzione delle potenze supplementari.

Tasto STOP % (13)

Il processo di cottura pud essere brevemente interrotto
mediante la funzione STOP.

Funzione di richiamo % (Funzione di riabilitazione)
(13)

Dopo che si sara spento involontariamente il piano di
cottura é possibile riabilitare 'ultima impostazione.

3.2 Informazioni relative allo Slider (campo di
regolazione)

Lo Slider funziona in linea di massima come i tasti a
sensore con l'unica differenza che il dito pud essere
posizionato sulla superficie in vetroceramica e in seguito
scosso. || campo di regolazione riconosce il movimento e
aumenta o riduce il valore (livello di cottura) in base alla
direzione di movimento.

La definizione «slider» [ingl. «slide»: scorrere, scivolare]
verra in seguito sostituita con campo sensorico.

—

Campo di regolazione

Cosa si deve sapere durante I'uso?

Non appoggiare il dito troppo piatto sulla superficie
perché altrimenti i sensori/tasti adiacenti potrebbero
reagire per sbaglio.

_vitroceramic__ | | Vitroceramic
sbagliato corretto

Toccare leggermente il campo di regolazione o far
scorrere il dito appoggiato

Toccando leggermente il campo di regolazione con il dito,
cambia il valore passo per passo.

Appoggiando il dito sul campo di regolazione e facendolo
scorrere a destra o a sinistra cambia il valore in modo
ininterrotto.

Piu veloce il movimento piu veloce il cambiamento del
valore.

toccare leggermente scivolare

—fi
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4 | comandi

4.1 |l piano di cottura ad induzione

Il piano di cottura € dotato di un campo di cottura

ad induzione. Una bobina di induzione situata sotto

la superficie di cottura in vetroceramica origina un
campo elettromagnetico alternativo che penetra nella
vetroceramica ed induce una corrente termica sulla base
della pentola. Nella zona di cottura ad induzione il calore
non viene piu trasmesso da un radiatore ai cibi passando
per il recipiente di cottura, bensi il calore necessario
viene creato direttamente all'interno del recipiente dalle
correnti induttive.

Vantaggi del piano di cottura ad induzione

» Cottura a risparmio energetico grazie alla
trasmissione diretta dell'energia alla pentola
(sono necessarie stoviglie apposite in materiali
magnetizzabili).

» Maggiore sicurezza grazie alla trasmissione di energia
solo al recipiente appoggiato sul piano di cottura.

» Elevato rendimento nella trasmissione di energia dalla
zona di cottura ad induzione alla base della pentola.

» Rapida velocita di riscaldamento,

» Ridotto pericolo di bruciature poiché la superficie di
cottura viene riscaldata solo dalla base della pentola; i
cibi traboccati non si attaccano

» Regolazione rapida e precisa dell'apporto di energia.

4.2 Rilevamento pentola ':'

Qualora su una zona di cottura non vi sia alcuna pentola
o se la pentola dovesse essere troppo piccola, non
trasmessa alcuna energia. Il mancato funzionamento
viene indicato dal lampeggiare del simbolo ':'
sull'indicatore del livello di cottura.

Se sulla zona di cottura c'€ una pentola adatta, il sistema
di riconoscimento ne rileva la presenza ed accende il
piano al livello di cottura impostato. La trasmissione

di energia viene interrotta anche quando si rimuove la
pentola dalla zona di cottura; nell'indicatore del livello di
cottura lampegagia il simbolo E’.

Qualora si dovesse attivare la funzione di riconoscimento
pentola nonostante le dimensioni ridotte delle pentole

o delle padelle appoggiate sulla zona di cottura, verra
trasmessa solo I'energia necessaria.

Indicazione

Il rilevamento permanente delle pentole riconosce su
quale zona di cottura & impostata una pentola e mostra
uno 0 nel display del livello di cottura corrispondente.

Limiti nel rilevamento pentola

Diametro minimo del
fondo pentola (mm)

Diametro zona di cottura
(mm)

220 x 190 115

Se il diametro di quest’ultima & troppo piccolo tuttavia,
la zona ad induzione non funziona. Per il piu elevato
rendimento, centrare sempre bene il recipiente al centro
della zona di cottura.

Importante! A seconda della qualita della pentola pud
variare il diametro minimo che aziona la funzione
«Rilevamento pentole».

8
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4.3 Limitazione della durata di funzionamento

Il piano di cottura ad induzione ha un dispositivo
automatico che limita la durata di funzionamento.

La durata di funzionamento di ogni singola zona di
cottura dipende dal livello di cottura selezionato (vedi
tabella). Il presupposto & che non si modifichino

le impostazioni della zona di cottura durante il suo
funzionamento. Quando si attiva il dispositivo per la
limitazione della durata di funzionamento, la zona di
cottura si spegne, viene emesso un breve segnale
acustico e visualizzata una H.

La funzione di spegnimento automatico ha in oghi modo
precedenza rispetto al dispositivo di limitazione; la zona
di cottura si spegne solo dopo che & terminato il tempo
impostato per lo spegnimento automatico (& possibile,
per esempio, uno spegnimento dopo 99 minuti e un
livello di cottura 9).

Limitazione della durata di funzionamento

Limitazione della durata di
funzionamento, indicazione
in minuti

Livello di cottura
impostato

120
520
402
318
260
212
170
139
113
90
10
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4.4 Altre funzioni

L'azionamento contemporaneo o prolungato di due o
piu sensori — ad es. a causa di una pentola appoggiata
involontariamente su di essi — non attiva nessuna delle
funzioni di accensione.

Il simbolo ,-' comincia a lampeggiare e viene emesso un
breve segnale acustico. Dopo alcuni secondi si disattiva il
piano di cottura. Rimuovere 'oggetto dai tasti.

Per disattivare il simbolo [/ premere ancora una volta lo
stesso tasto o spegnere e accendere il piano di cottura.

4.5 Protezione da surriscaldamento (induzione)

Utilizzando il piano di cottura a piena potenza per

un lungo periodo, I'elettronica puo avere difficolta di
raffreddamento se la temperatura ambiente € elevata.
Per evitare che nell'elettronica si formano temperature
troppo elevate, la potenza della zona di cottura viene
abbassata automaticamente. Se durante il normale
utilizzo del piano di cottura e a normali temperature
ambiente dovesse essere visualizzata spesso
I'abbreviazione E2, significa che il raffreddamento &
probabilmente insufficiente.

Le cause possono essere ricercate in insufficienti
aperture di raffreddamento. Controllare eventualmente
l'incasso (vedi capitolo «Ventilazioney).
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4.6 Pentole da utilizzare per la cottura ad
induzione

| recipienti utilizzati per la superficie di cottura ad
induzione devono essere di metallo, avere proprieta
magnetiche e un fondo di dimensioni sufficienti.
Utilizzare solo pentole con fondi adatti per la cottura ad
induzione.

Recipienti adatti Recipienti inadatti

Recipienti di acciaio
smaltato con fondo spesso
Recipienti in ghisa con
fondo smaltato

Recipienti in rame, acciaio
inox, alluminio, vetro
refrattario, legno, ceramica
e terracotta

Recipienti in acciaio inox
multistrato, acciaio inox,
ferri e alluminio con fondo
speciale

Come determinare se state utilizzando la pentola
giusta

Eseguire il test del magnete descritto di seguito oppure
accertatevi che il recipiente abbia il marchio che certifica
che & adatto per la cottura con corrente di induzione.

Test del magnete: ‘
el e
< A\

Avvicinare il magnete al fondo del vostro
recipiente di cottura. Se il magnete viene P
attratto, potete utilizzare il recipiente sul

piano di cottura a induzione.

Nota!

Durante I'utilizzo delle pentole per cottura ad induzione di
alcuni produttori si possono sentire dei fruscii che sono
da ricondurre alle modalita di fabbricazione delle pentole
stesse.
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Sbagliato: il fondo pentola € incurvato. L’elettronica non
puo rilevare esattamente la temperatura.

@

4.7 Consigli per il risparmio d'energia

In seguito vi diamo alcuni consigli su come adoperare il
nuovo piano di cottura ad induzione in modo efficace ed
economico.

* |l diametro della base della pentola deve
corrispondere al diametro della zona di cottura.

* Durante l'acquisto di una pentola verificare se |l
diametro indicato si riferisce al fondo o alla parte
superiore del recipiente, perché quest'ultimo & quasi
sempre piu grande di quello del fondo.

* Quando si preparano piatti dai lunghi tempi di cottura,
€ possibile risparmiare tempo ed energia utilizzando
una pentola a pressione, la quale permette inoltre di
conservare le vitamine contenute negli alimenti.

» Assicurarsi che la pentola a pressione contenga
sufficiente liquido, perché il surriscaldamento
provocato dalla sua mancanza potrebbe danneggiare
la pentola e la zona di cottura.

* Quando possibile, chiudere sempre le pentole con un
coperchio adatto.

» Scegliere la pentola adatta alla quantita di cibo da
cuocere. Una pentola grande ma semi vuota comporta
un dispendio d'energia.

4.8 Livelli di cottura

La potenza della zona di cottura pud essere regolata
su vari livelli. Nella tabella sono elencate le indicazioni
relative ai diversi tipi di cottura.

Livello di Idoneo per
cottura
0 Posizione OFF, uso del calore residuo
o Fondere $ 42°C
o Mantenere in caldo 5§ 70°C
] Riscaldare 5% 94°C
1-2 Cottura di minori quantita
3 Proseguimento di cottura
4-5 Cottura di grandi quantita di cibo,
arrostimento di pezzi piu grandi
6 Arrostimento, soffritto con farina
7-8 Cottura al forno
9 Arrostire / rosolare, cuocere
P Livello Power (potenza massima)

Se si utilizzano pentole senza coperchio, selezionare un
livello di cottura superiore.

4.9 Indicatore del calore residuo H

Il piano di cottura € dotato di un indicatore del calore
residuo dal simbolo H.

La visualizzazione della H dopo lo spegnimento significa
che si pud usufruire del calore residuo per mantenere in
caldo i cibi o scioglierli.

Anche dopo che si & spenta la visualizzazione della H,
la zona di cottura pud essere ancora calda. Attenzione,
pericolo d’ustioni!

La superficie in vetroceramica non si riscalda
direttamente, ma é riscaldata solo indirettamente dalle
basi delle pentole.
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4.10 Rilevamento permanente delle pentole

Se il piano di cottura ha il rilevamento permanente della
pentola, il processo di cottura pud essere attivata tramite
il campo di regolazione solo dopo che ¢é stata rilevata una
pentola sul piano cottura e il display del livello di cottura
mostra 0.

4.11 Comando a tasti

Per attivare il comando qui descritto si deve prima premere
un tasto di selezione e quindi subito dopo un altro.

Il secondo tasto deve essere premuto entro 10 secondi,
perché altrimenti si disattiva la selezione desiderata.

4.12 Accensione del piano e della zona di cottura

1. Premere il tasto di accensione/spegnimento (D (ca. 1
sec.) fino a che gli indicatori non mostrano 0 e si sente un
breve segnale acustico. Il comando & pronto per l'uso.

2. Subito dopo azionare il campo di regolazione _
di una zona di cottura. Si accende con il determinato
livello di cottura.
@ ... SiNiStrO
—@mm ... centro livello di cottura 6.
e @]........deSIrO livello di potenza P*

Vedi il capitolo «Informazioni relative allo Slider (campo
sensorico)». Per cambiare il livello di potenza o per
accendere un’altra zona di cottura toccare il rispettivo
campo di regolazione _ .

3. Mettere subito una pentola idonea all'induzione sulla
zona di cottura. Il riconoscimento pentola aziona la
bobina di induzione. La pentola viene riscaldata.

Fino a quando non si appoggia una pentola sulla

zona di cottura, vengono indicati alternativamente il
livello di cottura impostato e il simbolo /. Per motivi di
sicurezza la zona di cottura viene disattivata se non si
appoggia una pentola entro 10 minuti. Vedi il capitolo
«Riconoscimento pentola» .

livello di cottura 0.

4.13 Spegnimento della zona di cottura

4. a)Azionare il campo di regolazione (@)= tutto a
sinistra oppure
b) spostare a sinistra il dito appoggiato sul campo
di regolazione <mm«@mm per impostare il grado di
proseguimento di cottura finoa 0
c) toccare il tasto di accensione / spegnimento (. Le
rispettive zone di cottura vengono spente.

4.14 Spegnimento del piano di cottura

5. Azionare il tasto di accensione/spegnimento .
Il piano di cottura viene completamente disattivato
indipendentemente dalle impostazioni attive al momento.

Nota!

Spegnendo tutte le zone di cottura manualmente (livello di
cottura 0) senza che in seguito venga azionato un ulteriore
tasto/campo di regolazione, il piano di cottura si spegnera
automaticamente dopo 10 secondi.

*II livello Power verra attivato.
Vedi il capitolo «Livello Powery
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4.15 Funzione STOP £

Il processo di cottura pud essere brevemente interrotto
mediante la funzione STOP (p.e. per andare a rispondere
al telefono). Per poter poi riprendere il processo di
cottura allo stesso livello di cottura, bisogna disattivare

la funzione STOP. Il timer che era stato eventualmente
impostato si blocca per poi riprendere da dove si era
fermato.

Per motivi di sicurezza questa funzione € disponibile solo
per 10 minuti, trascorsi i quali il piano di cottura viene
spento.

1. Gli utensili di cottura si trovano sulle zone di cottura e
sono stati impostati i livelli di cottura desiderati.

2. Azionare il tasto STOP %. Invece del livello di cottura,
si accende il simbolo della pausa /,'

3. Sitermina l'interruzione premendo innanzi tutto il tasto
STOP e quindi il campo di regolazione lampeggiante
el accanto al tasto STOP #.

Per azionare il campo di regolazione scivolare lungo
tutto il campo di regolazione (to slide).

Il secondo tasto deve essere premuto entro

10 secondi, perché altrimenti la funzione STOP
rimane attivata.

4.16 Funzione di richiamo £
(Funzione di riabilitazione)

Dopo che si sara spento involontariamente il piano di
cottura é possibile riabilitare I'ultima impostazione.

La funzione pud essere attivata soltanto dopo aver
accesa almeno una zona di cottura.

1. Il piano di cottura & stato spento involontariamente
con il tasto di accensione/spegnimento (D

2. Dopo lo spegnimento, premere di nuovo il tasto
di accensione/spegnimento (D entro 6 secondi.
Lampeggia l'indicazione del tasto STOP. Premere
subito dopo il tasto STOP %.

I livelli di cottura originali vengono riabilitati. Il
processo di cottura continua.

Vengono riabilitati:
« llivelli di cottura di tutte le zone di cottura

* I minuti e i secondi dei timer programmati delle zone
di cottura

» Cottura con avvio rapido
* Funzione Power

Non vengono riabilitati:

* Contatore della limitazione della durata di
funzionamento (ricomincia da 0)

11
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4.17 Sicurezza per bambini f

Questo dispositivo di sicurezza serve per prevenire
un'accensione involontaria o non appropriata del piano di
cottura ad induzione da parte dei bambini. Il dispositivo
blocca i comandi.

Attivazione della sicurezza bambini

1. Azionare il tasto di accensione/spegnimento
(@ del piano di cottura (ca. 1 s.) per spegnere
completamente il piano di cottura.

2. Premere quindi contemporaneamente il tasto di
bloccaggio O e il tasto STOP sz.

3. Premere poi il tasto di bloccaggio O per attivare la
sicurezza bambini. Gli indicatori dei livelli di cottura
visualizzano una L per «Child-Lock» (blocco sensori);
i comandi sono bloccati e il piano di cottura si
disattiva.

Disattivazione della sicurezza bambini
4. Azionare il tasto di accensione/spegnimento .

5. Premere quindi contemporaneamente il tasto di
bloccaggio 6 e il tasto STOP sz.

6. Premere poi solo il tasto STOP ¢ per disattivare la
sicurezza bambini. La L si spegne.

Disattivazione della sicurezza bambini per un unico
processo di cottura.

Il presupposto & che sia attiva la sicurezza bambini (vedi
punti 1-3).

« Azionare il tasto di accensione/spegnimento .

* Premere quindi contemporaneamente il tasto di
bloccaggio O e il tasto STOP sg.
A questo punto si pud accendere una zona di cottura.
Dopo che si sara spento il piano di cottura, si riattivera
automaticamente la sicurezza bambini.

Indicazioni

* Una caduta di corrente provoca la disattivazione della
sicurezza bambini impostata.

4.18 Funzione ponte |JN

Le zone di cottura anteriore e posteriore possono essere
collegate per un processo di cottura (funzione ponte).
Cosi & possibile usare stoviglie grosse.

1. Accendere il piano di cottura.

2. Toccare contemporaneamente il campo di regolazione
-l delle zone anteriore e posteriore per
attivare la funzione ponte.
La funzione ponte ¢ attivata, appare il simbolo un
. L'uso avviene tramite il campo di regolazione
—ssill della zona di cottura anteriore.

3. Per spegnere premere ancora contemporaneamente i

due campi di regolazione .-l OppUre spegnere
direttamente il piano di cottura.

Indicazione

Perché la pentola possa essere riconosciuta dalla
funzione rilevamento pentole, essa deve coprire almeno
meta della zona di cottura.
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4.19 Spegnimento automatico (timer)
Lo spegnimento automatico disattiva ogni zona di cottura accesa
al termine di un periodo di tempo predeterminato. Possono
essere regolati tempi di cottura tra 10 secondi (0.10) e 1.59 ore
(1.59).
1. Accendere il piano di cottura. Accendere una o piu zone di
cottura e selezionare il livello di cottura desiderato.
2. Premere contemporaneamente i tasti Piu > e Meno <
fino a che non si accende il simbolo della zona di cottura
desiderata.
3. Per l'impostazione del tempo premere il tasto Piu > o
Meno < .
Dopo pochi secondi I'impostazione € stata memorizzata e
inizia il decorso. |l punto decimale lampeggia.
4. La zona di cottura si spegne allo scadere del periodo di tempo
impostato. & emesso un breve segnale acustico che pud
essere disattivato premendo i tasti Piu > e Meno < .

Indicazioni

* Ripetere i passi 2 a 3 per programmare lo spegnimento
automatico per un’altra zona di cottura.

» Per controllare il tempo trascorso (spegnimento automatico)
premere contemporaneamente piu volte i tasti Piu > e
Meno < fino a quando non inizia a lampeggiare il simbolo &
per la zona di cottura desiderata. Il valore indicato pud essere
modificato.

» Per l'interruzione anticipata dello spegnimento automatico,
Premere contemporaneamente i tasti Piu e Meno < per
selezionare una zona di cottura e cancellare il tempo
azionando suo il tasto Meno < (0).

* Quando sono programmate diverse zone di cottura con
spegnimento automatico, nell'indicazione del timer & indicata
sempre la zona di cottura con il tempo piu breve.

4.20 Orologio contaminuti

Le zone di cottura sono bloccate.

1. Accendere il piano di cottura.

2. Premere quindi contemporaneamente i tasti Piu > e Meno <
fino a che non si accende il simbolo dell'indicazione del
timer 3.

3. Per limpostazione del tempo premere il tasto Pit > o Meno < .
Dopo pochi secondi I'impostazione € stata memorizzata e
inizia il decorso. |l punto decimale lampeggia.

4. Allo scadere del tempo impostato viene emesso un breve
segnale acustico che puo essere disattivato premendo il tasto
Pit > o Meno < .

Impostazione dell'orologio contaminuti con zone di cottura

gia accese

* Premere contemporaneamente i tasti Pit > e Meno < fino a
che non si accende il simbolo &5 dell'indicazione del timer.

» Per l'impostazione del tempo premere il tasto Piu > o
Meno < .

» Allo scadere del tempo impostato viene emesso un breve
segnale acustico che puo essere disattivato premendo il tasto
Piu > o Meno < .

Nota!
L’orologio contaminuti funziona anche dopo che si € spento |l
piano di cottura. Accendere il piano di cottura per cambiare I'ora.

13
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Livello per il Cottura con avvio
proseguimento rapido
di cottura Tempo (min:sec)
1 00:40
2 01:12
3 02:00
4 02:56
5 4:16
6 07:12
7 02:00
8 03:12
9 -
1
o
S 42C

fé%

1X, 2x, 3x
§§  70°C

599 94°C
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4.21 Cottura con avvio rapido F,'

Con questa funzione la cottura inizia al livello 9 per poi
diminuire automaticamente (da 8 a livello 1) trascorso un
determinato periodo di tempo.

Quando si attiva la funzione di cottura con avvio rapido,
si deve impostare anche il livello per il proseguimento

di cottura che sara selezionato automaticamente
dall'elettronica.

La cottura automatica con avvio rapido € adatta per
piatti che da freddi devono riscaldarsi velocemente e che
possono poi continuare a cuocere senza dover essere
controllati continuamente (p.e. i bolliti di carne).

—_

Accendere il piano di cottura.

2. Premere il campo di regolazione _.@)mmsl pit a
lungo (3 secondi circa) per attivare la funzione o

per selezionare un determinato ulteriore livello per il
proseguimento di cottura .

@ === .. 2 sinistra .... livello per il proseguimento 1
—=@mm .. centro......... livello per il proseguimento 6
——enm@).. @ destra...... livello per il proseguimento 8
La A e il livello per il proseguimento di cottura
selezionato lampeggiano ad intermittenza.

3. La cottura con avvio rapido sta funzionando
correttamente e, trascorso un determinato periodo di
tempo (vedi tabella), la cottura proseguira al livello di
cottura impostato. Il simbolo A si spegne.

Indicazione

» Sipud aumentare il livello di cottura successiva
selezionato durante la fase della cottura con avvio
rapido. Se si diminuisce il livello di cottura, la cottura
con avvio rapido si disattiva.

4.22 Funzione scaldavivande

Con questa funzione scaldavivande & possibile
mantenere in caldo dei cibi gia pronti con una
determinata temperatura. La zona di cottura funziona a
potenza minima.

1. La pentola & appoggiata su una zona di cottura ed &
stato impostato un livello di cottura (ad es. 3).
2. Premendo ripetutamente il tasto scaldavivande & per

scegliere un determinato livello di mantenimento in
caldo:

S corrisponde a ca. 42°C
B corrisponde a ca. 70°C
88 i corrisponde a ca. 94°C

3. Per disattivare, sfiorare il lato sinistro del campo di
regolazione (@)=l 0 il tasto scaldavivande &.

La funzione scaldavivande & disponibile solo per
120 minuti, al termine dei quali il piano di cottura si
spegne.
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4.23 Bloccaggio sensori

Con questa funzione si possono bloccare i tasti e
impostazione di un livello di cottura. Unicamente il tasto
di accensione / spegnimento rimane attivo per spegnere

il piano di cottura.
1_ -p & 8 0=
Accensione del bloccaggio sensori

1. Premere il tasto di bloccaggio 8. La spia di controllo
sopra il tasto si accende.

Spegnimento del bloccaggio sensori

2. 2. Premere il tasto di bloccaggio 6. La spia di controllo
sopra il tasto si spegne.

Indicazioni

Il bloccaggio sensori rimane acceso anche dopo lo
spegnimento del piano di cottura. Lo si deve quindi
disattivare prima di iniziare il seguente processo di
cottura.

Una caduta di corrente provoca la disattivazione del
bloccaggio impostato.

4.24 Funzione Power /:'

1. @ La funzione Power mette a disposizione delle zone di
cottura ad induzione delle potenze supplementari. Si puo,
per esempio, far bollire velocemente una grande quantita
d'acqua.

2. - F, 1. Accendere il piano di cottura.

. Premere il campo di regolazione _ —=em@)della
zona di cottura desiderata a destra in posizione tutto
a destra. L'indicazione mostra /7. Il livello Power & ora
attivo.

\

2 =
3. -p ':,' 3. lllivello Power si disattiva automaticamente dopo
10 minuti. Il [P si spegne e si attiva il livello di
10 minuti cottura 9.
Indicazione

Per disinserire anticipatamente la funzione Power basta
premere il campo di regolazione .

4.25 Gestione potenza

—B— —— Per motivi tecnici le zone di cottura sono riunite due a
due in un modulo e dispongono di una potenza massima.

Se questo ambito di potenza viene superato attivando
un livello di cottura superiore o la funzione Power,

la gestione di potenza riduce il livello di cottura della
rispettiva zona appartenente al modulo.

A questo punto lampeggia l'indicazione di questa zona
di cottura ed in seguito viene indicato il livello di cottura
massimo possibile.

<>
[T 14

Moduli (gestione potenza)

15
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4.26 Usare la ventola

La ventola si trova nel centro del piano di cottura con lo
scarico verso il basso.

Importante!

Non mettere il copriventilatore sul piano cottura a
induzione! Pericolo di ustionarsi!

4.26.1 Accensione e spegnimento della ventola

1. Premere il tasto di accensione/spegnimento (D (ca. 1
sec.) fino a che gli indicatori non mostrano 0 e si sente un
breve segnale acustico. Il comando & pronto per l'uso.

2. Subito dopo azionare il campo di regolazione —————
Si accende con il determinato livello di potenza.

- a sinistra......... livello di potenza 0
—Qm centro............. livello di potenza 5
——@ adestra.......... livello di potenza P

Per impostare I'ora premere il rispettivo campo di
regolazione.

Modo automatico

1. Selezionare le zone di cottura ed il rispettivo livello di
cottura.

2. Per selezionare la modalita automatica, premere il campo
di regolazione della ventola (3 sec. circa) fino a quando
sul display compare una A per la modalita automatica.

3. Lafase di ventilazione viene ora controllata
automaticamente in base alle regolazioni di cottura
impostate.

I modo automatico regola leggermente ritardato e
gradualmente in base ai livelli di cottura impostati.

E possibile tornare alla modalitd manuale in qualsiasi
momento premendo il campo di regolazione.

Suggerimento

Perché l'aspirazione funzioni bene anche con pentole alte
(ad es. per asparagi), si pud mettere un cucchiaio da cucina
sotto il coperchio della pentola di cottura dalla parte del
ventilatore.
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4.26.2 Tempo di alimentazione successiva

Il ventilatore lavora anche dopo lo spegnimento per
eliminare gli odori di cottura. Oltre a cio si asciugano i filtri
nel ventilatore.

Regolazione del tempo di alimentazione successiva del
ventilatore

1. Selezione il livello di potenza del ventilatore sul campo di
regolazione.

2. Premere contemporaneamente i tasti Piu > e Meno <
fino a che non si accende il simbolo 3 dell’indicatore
del ventilatore.

3. Per lI'impostazione del tempo premere il tasto Pit > o
Meno < . Dopo pochi secondi I'impostazione ¢ stata
memorizzata e inizia il decorso. Il punto decimale
lampeggia.

4. La ventola si spegne allo scadere del periodo di tempo
impostato. Vine emesso un breve segnale acustico che
puo essere disattivato premendo i tasti Piu > e
Meno < .

Indicazioni

Se una zona di cottura € attivata, il timer funziona solo dopo
che la zona di cottura ¢ stata disattivata.

Se il piano di cottura viene spento durante i tempo di
alimentazione successiva del ventilatore, il livello del
ventilatore torna a 1, ma pud essere aumentato nuovamente
tramite il campo di regolazione.

4.26.3 Tempo di alimentazione successiva

Il motore del ventilatore dovrebbe rimanere acceso per 10 -
20 minuti dopo ogni processo di cottura. Se il ventilatore € in
funzione, dopo lo spegnimento ha luogo un funzionamento
automatico a un livello basso

per garantire un funzionamento ottimo e I'eliminazione
completa dei vapori.

Per raggiungere una ottimale rimozione degli odori, regolare
il funzionamento successivo del ventilatore sempre a 10 - 60
minuti.

| casi molto rari pud succedere che al momento della
riaccensione del ventilatore le molecole di odore
memorizzate si connettono con il vapore d'acqua e sono
puoi di nuovo percepibili. Questi odori residui scompaiono
durante il funzionamento successivo.

Importante

In modalita ventilata occorre provvedere a un sufficiente
ricircolo dell’aria al fine di dissipare I'umidita.

Cambiamento del filtro

Se un filtro a carbone esistente deve essere pulito o
sostituito, questo € indicato sul display del ventilatore con il
simbolo [

All'accensione del ventilatore viene cancellata la
visualizzazione di un processo di cottura.

Per azzerare I'indicazione del ventilatore, premere il campo
di regolazione per circa 3 secondi.

Se non viene utilizzato alcun filtro a carbone, anche il
display L' deve essere azzerato.

17



Pulizia e manutenzione

5 Pulizia e manutenzione

» Lasciare raffreddare la superficie di cottura prima di
procedere alla pulizia.

» |l piano di cottura non deve assolutamente essere
pulito utilizzando apparecchi di pulizia a vapore o
simili!

» Fare attenzione a strofinare soltanto brevemente
sul tasto di accensione/spegnimento. per evitare di
accendere involontariamente il piano di cottura.

5.1 Dimensioni del piano di cottura in
vetroceramica

Importante! Per la pulizia non utilizzare mai detergenti
aggressivi, come prodotti o spugne abrasive, prodotti
antiruggine, smacchiatori, ecc.

Pulizia dopo l'uso

1. Pulire sempre il piano di cottura quando & sporco,
preferibilmente dopo ogni uso. Per la pulizia servirsi di
un panno umido e di un po' di detersivo per stoviglie
a mano. Asciugare quindi il piano di cottura con un
panno pulito per rimuovere i possibili resti di detersivo
dalla superficie in vetroceramica.

Manutenzione settimanale

2. Pulire e curare il piano di cottura una volta la
settimana con un prodotto normale per la pulizia
della vetroceramica. Rispettare sempre le indicazioni
del produttore. Il silicone presente in questi prodotti
genera una pellicola protettiva idrorepellente
e antisporco. Tutte le impurita rimangono sulla
pellicola e possono essere quindi rimosse con
facilita. Asciugare quindi la superficie con un panno
pulito. Fare attenzione a che non rimangano resti
di detergente sulla superficie di cottura perché
avrebbero un effetto aggressivo quando la si riscalda
e potrebbero quindi modificarne la struttura.
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5.2 Particolari tipi di sporco

Eliminare lo sporco piu difficile e le macchie persistenti
(ad es. di calcare) al termine della
cottura, quando la zona di cottura &
ancora tiepida. Usare un detersivo
comune reperibile in commercio e
procedere come descritto al punto 2.
Rimuovere inizialmente i cibi
incrostati dalla superficie di cottura
con un panno bagnato ed eliminare
quindi quanto rimane servendosi di uno speciale
raschietto per superfici in vetroceramica. Continuare
quindi la pulizia come descritto al punto 2.

Rimuovere immediatamente zucchero o materiale
plastico dalla superficie di cottura ancora calda con un
raschietto per vetro. Continuare quindi la pulizia come
descritto al punto 2.

| granelli di sabbia che possono essere caduti sul
piano di cottura durante la pulizia di insalata o patate,
potrebbero graffiarla quando si spostano le pentole!
Rimuovere quindi immediatamente i possibili granelli
dalla superficie di cottura.

| cambiamenti cromatici non influiscono sul
funzionamento e la stabilita della vetroceramica. Non
si tratta, infatti, di modifiche del materiale del piano di
cottura, ma di semplici residui non rimossi che si sono
quindi carbonizzati.

Lo sfregamento dei fondi delle pentole sulla superficie
potrebbe causare la formazione di aree lucide,
specialmente se le pentole sono d’alluminio o se si sono
utilizzati detergenti non appropriati. La loro rimozione,
abbastanza difficile, pud essere eseguita con comuni
detergenti. Pulire quindi, se necessario, piu volte il piano.
L'utilizzo di detergenti aggressivi, o la frizione con il
fondo delle pentole, potrebbe smerigliare nel tempo le
decorazioni del piano di cottura e potrebbe contribuire
alla formazione di macchie scure.
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6 Che fare in caso di problemi?

Modifiche e riparazioni all'apparecchio non a regola d’arte
possono essere pericolose, perché si corre il rischio di
scosse elettriche e cortocircuiti. La non osservanza di
questa regola potrebbe provocare danni alla persona e
all'apparecchio. Fare pertanto eseguire i lavori soltanto
da un elettricista specializzato come ad es. da uno del
Servizio Tecnico.

Nota bene!

Se dovesse mai verificarsi un guasto, consultare
innanzitutto il presente manuale d'uso per verificare se
puod essere rimosso personalmente.

Seguono alcuni consigli su come eliminare i possibili
problemi.

| fusibili scattano ripetutamente?
Interpellare il Servizio Tecnico o un'elettricista.

Il piano di cottura ad induzione non si accende?

» \Verificare che non sia scattato il fusibile domestico.

« Controllare che sia stato collegato il cavo di
alimentazione.

* Viene visualizzata una L? Controllare che non sia
attiva la sicurezza bambini.

» | tasti sono parzialmente coperti da un panno umido,
un liquido o un oggetto metallico? Rimuovere
I'oggetto.

« Sono state utilizzate delle pentole non adatte? Vedi
capitolo «Pentole per il piano di cottura ad induzione».

Il simbolo ,-' comincia a lampeggiare e viene emesso
un breve segnale acustico.

Si & in presenza di un azionamento dei tasti a sensore
causato da cibi caduti sul piano di cottura, da pentole o
da altri oggetti,

pulire la superficie o rimuovere |'oggetto. Per disattivare
il simbolo [~ premere ancora una volta lo stesso tasto o
spegnere e accendere il piano di cottura.

E’ visualizzato il codice di errore E2?

L'elettronica & troppo calda. Controllare l'incasso del

piano di cottura ed assicurarsi che la ventilazione sia
sufficiente.

Vedi capitolo «Protezione da surriscaldamento». Vedi
capitolo «Ventilazione».

@

E’ visualizzato il codice d'errore E8?

Errore al ventilatore destro o sinistro. L'apertura di
aspirazione € bloccata o coperta oppure € difettoso il
ventilatore.

Controllare I'incasso del piano di cottura ed assicurarsi
che la ventilazione sia sufficiente.

Vedi capitolo «Protezione da surriscaldamento». Vedi
capitolo «Ventilazione».

E visualizzato il codice d'errore U400?

Il piano di cottura non & stato collegato in modo corretto.
| comandi si disattivano dopo 1 sec. e viene emesso

un segnale acustico. Collegare la corretta tensione di
alimentazione.

E visualizzato un codice di errore ERxx o Ex?

Si é in presenza di un difetto tecnico. Mettersi in contatto
con il Servizio Tecnico.

E visualizzato il simbolo /2

E stata accesa una zona di cottura, ma non vi & stata
ancora appoggiata una pentola (riconoscimento pentola).
La zona si riscaldera solo in presenza della pentola.

Continua ad essere visualizzato il simbolo ’:'
nonostante sia stata appoggiata una pentola sulla
zona di cottura?

La pentola non € idonea alla cottura ad induzione o ha
un fondo troppo piccolo.

Le pentole usate emettono rumori?

| rumori sono dovuti a motivi tecnici. Non ci sono pericoli
per il piano di cottura o la pentola.

Il ventilatore di raffreddamento continua a funzionare
anche dopo lo spegnimento del piano di cottura?

E normale perché si deve raffreddare I'elettronica.

Si sentono rumori come se qualcosa scricchiolasse
o scattasse?

E dovuto a motivi tecnici e non pud essere evitato.

Sono presenti rotture o incrinature sul piano di
cottura?

Pericolo di scosse elettriche in presenza di incrinature,
crepe o se la superficie di cottura in vetroceramica

si dovesse rompere. Spegnere immediatamente
I'apparecchio. Disinserire il fusibile ed interpellare il
Servizio Tecnico.
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7 Istruzioni di montaggio

7.1 Indicazioni di sicurezza per il montaggio dei

mobili da cucina

» Impiallacciature, collanti o rivestimenti plastici sui
mobili adiacenti devono essere termoresistenti (min.
75°C). Se non sono sufficientemente termoresistenti,
potrebbero deformarsi nel tempo.

» Ad apparecchio montato deve anche essere
assicurata la protezione dal contatto accidentale con i
cavi elettrici.

» Se sirispettano le distanze minime prescritte &
permesso applicare dei pannelli decorativi in legno
massiccio sul bordo posteriore del piano di lavoro.

» Devono anche essere rispettate le distanze minime
dei ritagli del piano sul lato posteriore come indicato
nelle illustrazioni di montaggio.

* Mantenere una distanza di sicurezza laterale dai
pensili di almeno 50 mm. |l rivestimento laterale del
pensile deve essere di materiale resistente al calore.
Per esigenze tecniche di lavoro, la distanza laterale
dai pensili deve essere di almeno 300 mm.

» La distanza minima da osservare tra le cappe
aspiranti e la superficie di cottura deve corrispondere
come minimo a quella indicata nelle istruzioni di
montaggio della cappa aspirante.

» | materiali di imballo (p.es. fogli di plastica, polistirolo
espanso, chiodi, ecc.) devono essere tenuti lontani dai
bambini, perché potrebbero risultare pericolosi per la
loro incolumita. Potrebbero, infatti, inghiottire le parti
piccole o rischiare il soffocamento giocando con le
pellicole di plastica.

7.2 Ventilazione

* |l piano di cottura ad induzione & dotato
di un ventilatore che si accende e spegne
automaticamente. Si avvia a bassa velocita appena
i valori di temperatura dei dispositivi elettronici
superano una determinata soglia. Quando il piano
ad induzione viene usato intensamente, la ventola
funziona ad alta velocita. La ventola funziona piu
lentamente appena i dispositivi elettronici si sono
sufficientemente raffreddati.

» Ladistanza tra il piano di cottura ad induzione e i
mobili da cucina o gli apparecchi da incasso deve
essere tale da garantire una sufficiente ventilazione
ed un sufficiente scarico dell'aria.

» Se la potenza di una zona di cottura aumenta e riduce
automaticamente (v. il capitolo Protezione contro il
surriscaldamento), questo significa che possibilmente
il raffreddamento non risulta sufficiente. Occorre aprire
la parete posteriore del mobile nell’area dell’apertura
del piano di lavoro e di rimuovere la traversina
frontale del mobile affinché si crei un’apertura per la
circolazione dell'aria sotto il piano di lavoro per tutta la
larghezza dell'apparecchio.

min. 5 mm

Fﬁ
5 5 % Raccomandiamo uno
i spazio anteriore di almeno
( | 5 mm, onde permettere
} una corretta areazione
( dell’apparecchio.
T T
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7.3 Incasso
Avvertenze importanti

« Evitare un eccessivo surriscaldamento inferiore,
causato per esempio da forni sprovvisti di ventilatore
a corrente trasversale.

* Non utilizzare il piano di cottura se nel forno € in corso
il processo di pirolisi.

» Realizzando il montaggio sopra un cassetto, si deve
prestare attenzione che possibilmente non ci sono
oggetti appuntiti. Questi oggetti potrebbero angolarsi
alla parte inferiore del piano di cottura e bloccare il
cassetto.

» Se si trova una parete intermedia al di sotto del
piano di cottura essa deve essere montata con una
distanza minima di 20 mm dal fondo inferiore del
piano di cottura per garantire una circolazione ottimale
dell'aria attorno al piano di cottura.

» Il montaggio del piano di cottura sopra refrigeratori,
lavastoviglie e lavatrici o asciugatori non & permesso.

» A causa del rischio d'incendio, assicuratevi che non
ci siano mai oggetti infiammabili o deformabili per
apporto di calore sotto o in diretta prossimita del piano
di cottura.

Guarnizione del piano di cottura

Controllare, prima del montaggio, che la guarnizione del
piano di cottura sia collocata a dovere.

» Si devono evitare infiltrazioni di liquidi tra la cornice
del piano di cottura e il piano di lavoro, oppure tra il
piano di cottura e la parete, che potrebbero ricadere
sugli elettrodomestici sottostanti.

» Se il piano di cottura € montato in una superficie
di lavoro non piana, come p.e. quelle con
rivestimenti di ceramica o simili (piastrelle etc.), si
deve provvedere alla rimozione della guarnizione
che si trova eventualmente sul piano di cottura
e all'ermetizzazione della superficie di cottura
utilizzando materiali per guarnizione di plastica.

* Non fissare il piano di cottura utilizzando silicone! Tale
fissaggio danneggerebbe, infatti, il piano di cottura se
lo si dovesse smontare.

Intaglio del piano di lavoro

Ritagliare il piano di lavoro in modo preciso servendosi
di una sega dalla lama rettilinea e resistente o di una
fresatrice verticale. Le superfici dell'intaglio devono quindi
essere sigillate per evitare la penetrazione di umidita.

Il piano di cottura deve essere ritagliato attenendosi agli
schemi allegati. La superficie di cottura in vetroceramica
deve essere in perfetta posizione orizzontale e a filo con
il perimetro dell'intaglio. Un'installazione sotto tensione
potrebbe significare la rottura della piastra. Controllare
che la guarnizione del piano di cottura sia collocata a
dovere.
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7.4 Montaggio variabile:
incasso appoggiato
Misure in mm

RS @ 830 @

\ (2) 805+1 >

| o

3|5

<t

2)|@)
gmln.50 @ @ min.50

Inserire ed allineare il piano di cottura.

(1) Distanza minima dalle pareti adiacenti
(2) Dimensione di ritaglio

@ Dimensione di fresatura

@ Misure esterne del piano di cottura

Importante!

Se il supporto dovesse essere inclinato o sotto
tensione, il piano di cottura in vetroceramica si
potrebbe rompere durante il montaggio.

%I ‘ [ [ 1

7.5 Montaggio variabile:
montaggio per I'incasso a paro

834+1 3)
2) 805+1

Incollare il nastro ermetico nell'angolo dello spigolo
d'appoggio del piano di lavoro, in modo che la colla
siliconica non possa fuoriuscire da sotto il piano di
cottura.

Inserire il piano di cottura nel ritaglio del piano di lavoro e
allineare. Eventualmente mettere una piastra spessore.

Compilare la fessura tra piano di cottura e piano di lavoro
con un collante resistente al calore .

Importante!

La colla siliconica non deve fuoriuscire da sotto il
piano di cottura. Piu avanti, una eventuale estrazione
del piano di cottura non sara piu possibile. La
garanzia perde di validita se non sono osservate le
presenti indicazioni.

\ ]
gI == |
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7.6 Incasso del sistema di ventilazione

22

L'allacciamento alle rete elettrica e il collegamento
degli allacciamento per I'aria di scarica del prodotto
puod essere eseguito solo da un tecnico specializzato
e abilitato e in base alle norme in materia valide!
L'installatore & responsabile per il corretto
funzionamento nel luogo di installazione!

Fare attenzione alle norme e disposizioni per il
montaggio dei singoli paesi e dell’ente responsabile
per 'approvvigionamento dell'energia.

La cappa / ventilatore funziona a sfiato e ad aria di
ricircolo.

Condurre l'aria di scarico in un apposito canale
attraverso il muro all'esterno.

Non condurre I'aria in un camino di sfiato e per il fumo
gia usato. In caso di dubbi, chiedere lo spazzacamino
responsabile.

Se nelle vicinanze del ventilatore vengono gestiti
dispositivi di combustione collegati ad un camino
come stufe a carbone o olio e caldaie a gas,
assicurarsi che affluisca sempre sufficiente aria
fresca, altrimenti si corre il rischio di avvelenamento.

Il funzionamento sicuro del ventilatore del piano
cottura & garantito se la pressione negativa causata
dal ventilatore del piano cottura non supera 0,04 mbar
(4 Pa) e se nella stanza puo affluire sufficiente aria di
alimentazione.

| condotti di scarico dei fumi devono essere conformi
alla classe di incendio B 1 DIN 4102.

Prestare attenzione a che la larghezza nominale
minima del supporto di allacciamento dell’apparecchio
non venga ridotta.

Dovrebbe essere sempre impiegato il sistema

di ventilazione, consigliato e compatibile con
'aspirazione del piano cottura. Raccomandiamo
l'uso di componenti optimAIRoO’ per un flusso d'aria
ottimale.

La larghezza nominale dei tubi di ricircolo dell’aria non
dovra essere inferiore a 150 mm.

| condotti di scarico dei fumi dovranno essere il piu
corti possibile, non dovranno avere una forma a
gomito di 90 gradi ma dovranno descrivere un ampio
arco e non dovranno avere riduzioni della sezione.
Non scegliere mai tubi con diametro minore di 150
mm. A 50 cm davanti all’elemento ventola non
dovranno essere posate curve/gomiti.

Tra due gomiti/curve inserire sempre un pezzo diritto
di ca. 50 cm.

@

Le cassette in muratura, cosi come I'intaglio nella
mascherina che fa da zoccolo, dovranno avere una
sezione che corrisponda almeno al condotto di scarico
dei fumi. Deve essere presente un’uscita del tubo di
almeno 500 cm?. Accorciare i listelli dello zoccolo in
altezza oppure apportarvi adeguate aperture.

Durante I'installazione, fare attenzione a lasciare
accessibile I'unita di ricircolo dell’aria anche quando il
montaggio della cucina sia completo.

Se necessario, spostare i piedi zoccolini degli armadi.

AVVERTENZA

In modalita ventilata occorre provvedere
a un sufficiente ricircolo dell’aria al fine di
dissipare 'umidita.
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7.7 Connettore a 6 poli per I'allacciamento al
ventilatore

@

7.8 Collegamento contatto finestra / relé di
collegamento

PERICOLO
Lesione da corrente elettrica
Collegare il ventilatore prima

dell'allacciamento alla rete elettrica!

Prima di aprire i connettori &€ necessario
disconnettere I'apparecchio dalla rete
elettrica. Realizzare il collegamento alla rete
elettrica sempre sopo il collegamento dei
connettori.

Accendere il piano di cottura solo dopo
l'inserimenro del ventilatore e della
sicurezza del connettore.

Procedimento

Per il collegamento al ventilatore abbinare i due
connettori a 6 poli.

Aprire la sicurezza al connettore a 6 poli del ventilatore
del piano di cottura e poi inserire il controconnettore fino
a che incastra.

ATTENZIONE! ENERGIA ELETTRICA!
PERICOLO DI MORTE!

Questo simbolo mette in guardia dalle parti
sotto tensione. Solo un tecnico autorizzato
ha il permesso di rimuovere tali coperchi
contrassegnati.

Attenzione! Il collegamento del relé potrebbe essere sotto
tensione di rete! Danni alle persone a causa di scosse
elettriche! Scollegare il piano cottura dalla rete elettrica
prima di collegare il sistema di commutazione.
L'allacciamento elettrico deve essere effettuato soltanto
da un tecnico autorizzato.

Osservare le istruzioni riportate al punto 7.9
Collegamento elettrico!

Interruttore a contatto finestra (A)
Tensione DC 16V, max. DC 20V
Al circuito di contatto possono essere collegati solo
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interruttori a finestra omologati con contatto a potenziale
\\:‘% zero. |l contatto deve essere chiuso quando la finestra &
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7.9 Collegamento elettrico

ATTENZIONE! ENERGIA ELETTRICA!

PERICOLO DI MORTE!

Questo simbolo mette in guardia dalle parti
sotto tensione. Solo un tecnico autorizzato
ha il permesso di rimuovere tali coperchi

contrassegnati.

» L'allacciamento elettrico del piano di cottura deve
essere effettuato da un tecnico autorizzato.

» Devono essere osservate le norme di legge e le
disposizioni di collegamento dell'azienda elettrica
locale.

» Per l'allacciamento bisogna utilizzare un dispositivo
che consenta di separare tutti i poli dell'apparecchio
dalla rete per mezzo di un angolo di apertura
di contatto di almeno 3 mm. Come dispositivi di
sconnessione si possono utilizzare gli interruttori LS,
i fusibili e le sicurezze. Staccare I'apparecchio dalla
corrente elettrica, utilizzando uno di questi dispositivi,
quando lo si vuole collegare all'alimentazione o
riparare.

« |l filo di messa a terra deve avere una lunghezza
maggiore a quella dei fili di conduzione della corrente,
in maniera tale che, in caso di strappo della presa del
cavo di alimentazione, sia l'ultimo a staccarsi.

* Le parti del cavo in eccesso devono essere estratte
dalla zona ad incasso sotto I'apparecchio.

» Controllare che la tensione di rete corrisponda a
quella indicata sulla targhetta.

» Ad apparecchio montato deve anche essere
assicurata la protezione da contatto accidentale con
cavi elettrici.

« Attenzione! | controlli elettronici potrebbero
danneggiarsi irrimediabilmente se il collegamento non
viene eseguito a regola d'arte.

» L'apparecchio € ammesso solo per un raccordo fisso.
Semplici connettori provvisti di contatto per la messa
a terra non sono ammessi.

Valori di collegamento
Tensione di rete 380-415V 2N~, 50/60Hz
Tensione nominale dei componenti 220-240V

Possibilita di collegamento: collegamento a 6 poli

® 4 2 34 5D
N~ O—O O 0—0 O
‘ L1 N ‘ PE
2~
L1 L2
230 -240 V
1 2 34 5@ 1 2 34 5@
2N~ O O OO—0O O |[3N~0 O O O0—0O O
L1 L2 N PE L1 L2L3 N PE
230V
230V 230V
230V 230V

* In Svizzera, questo modo di collegamento non & ammesso da parte del SEV.

Collegamento da parte della fabbrica

» |l piano di cottura & dotato in sede di fabbricazione di
un cavo di linea resistente al calore.

» Il collegamento alla rete viene effettuato secondo lo
schema di collegamento.

» Se il cavo di collegamento alla rete di questo
apparecchio viene danneggiato, deve essere sostituito
con un cavo di collegamento speciale. Per evitare
I'esposizione a rischi, la sostituzione deve essere
effettuata unicamente dal produttore o dal suo servizio
clienti.

Possibilita di collegamento

220-240V 1~ 380-415V 2N~
[0]
e S 3|2 ol g
o5l <= ol g| 9
c|| e | @®©
= £
L1 N L1 L2 N

25



8 Dati tecnici

Dati tecnici

Dimensioni del piano di cottura
Altezza /larghezza /profonditamm

192,5 x 830 x 515

Zone di cottura

tutte...ooveeeee @ cm/ kW 19x22/ 2,1 (3,7)*
Ventilatore .........cccovvveeeeeeeeenne. kW 0,168
Piano di cottura...................... kW 7,2

* Potenza con funzione Power attiva

9 Messa in funzione

Dopo il montaggio del piano e dopo I'allacciamento
dell'alimentazione (collegamento alla rete) viene eseguito
innanzitutto un test automatico dell'unita di comando

e viene visualizzata un’informazione di servizio per il

Servizio Tecnico.

Importante! Assicurarsi che non si trovino oggetti sui
sensori durante il collegamento alla rete elettrica!

Pulire la superficie di cottura con una spugna umida e

quindi asciugarla.
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Messa fuori servizio, smaltimento

10 Messa fuori servizio, smaltimento

10.1 Mettere fuori servizio

Quando I'apparecchio un giorno cessa il suo servizio
giornaliero, avviene la sua messa fuori servizio.

» Per evitare scosse elettriche, spegnere il fusibile di
casa.

*  Dopo lo smontaggio, smaltire I'apparecchio nel
rispetto dell'ambiente.

10.2 Smaltimento dell'imballo

Smaltire gli imballi per il trasporto nel rispetto
dell'ambiente. La rimessa dell'imballo nel circolo di
produzione consente di risparmiare le materie prime e di
diminuire la quantita di rifiuti.

10.3 Smaltimento degli apparecchi usati

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione

indica che il prodotto non deve essere

considerato come un normale rifiuto
domestico, ma deve essere portato nel punto
di raccolta appropriato per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Smaltendo in modo appropriato questo prodotto si
contribuisce alla salvaguardia dell'ambiente e alla salute
della collettivita. Si mettono in pericolo I'ambiente e la
salute delle persone smaltendo i prodotti in modo non
adeguato. Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio
di questo prodotto, contattare I'ufficio comunale, il
servizio locale di smaltimento rifiuti o il negozio in cui &
stato acquistato il prodotto.
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» Pouziti v penzionech se snidani
* Nesmi byt pouzivana k jinému ucelu a pouze pod
dohledem.
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2 Bezpecnostni pokyny a vystrahy
2.1 Pro pripojeni a funkci

Pristroje jsou konstruovany podle pfislusnych
bezpecnostnich predpisu.

Pfipojeni k siti, udrzbu a opravu pfistroje
smi provadét pouze autorizovany odbornik
podle platnych bezpecnostnich predpisu.
Neodborné provedené prace ohrozuji Vasi
bezpeclnost.

Je-li sitovy kabel tohoto pfistroje poSkozen,
musi byt vyménén vyrobcem nebo

jeho zakaznickym servisem Ci podobné
kvalifikovanou osobou, aby se snizilo
ohrozeni.

Pristroj nesmi byt provozovan s externimi
spinacimi hodinami ani s externim dalkovym
ovladanim.

2.2 Obecné pro varnou desku

Kvdli pfili§ rychlé reakci pfi vysokém
nastaveni stupné ohfevu nesmi byt indukcni
varna deska provozovana bez dozoru!

Pfi vareni sledujte vysokou rychlost ohfevu
varnych zon. Piedchazejte vyvareni hrncu
do sucha, protoze pfi tom vznika nebezpeci
prehfati hrncu!

Nestavte prazdné hrnce a panve na zapnuté
varné zony.

Pozor pfi pouzivani hrnct s dvojitym

dnem. Hrnce s dvojitym dnem se mohou
nepozorované vyvarit! To vede nasledné

k posSkozeni hrnce a varné desky. Za tyto
pfipady nelze pfevzit zaruku!

Varnou zonu vypnéte po pouziti
bezpodminecné pomoci tlaCitka minus a ne
pouze pomoci funkce rozpoznani hrnce.

Prehraté tuky a oleje se mohou samy vznitit.
Jidla s tuky a oleji pfipravujte pouze pod
dohledem. Vznicené tuky a oleje nikdy
nehaste vodou! Pfistroj vypnéte a pak
plameny opatrné zakryjte napf. vikem nebo
hasicim rounem.

Sklokeramicka plocha je velmi odolna. |
presto pfedchazejte padu tvrdych predmétu
na sklokeramickou plochu. Bodova narazova
zatizeni mohou vést k prasknuti varné desky.

)

» V pfipadé vyskytu lomu, prasklin, trhlin nebo

jinych poSkozeni sklokeramiky existuje
nebezpeci Urazu elektrickym proudem.
Pristroj ihned vypnéte. Okamzité vypnéte
pojistky v domacnosti a zavolejte zakaznicky
servis.

Pokud by kvuli zavadé senzorového ovladani
nebylo mozno varnou desku vypnout,
okamzité vypnéte domovni jisti€ a zavolejte
zakaznicky servis.

Pozor pfi pracich s domacimi pfistroji!
Napajeci kabely nesmi pfijit do styku s
horkymi varnymi zonami.

Nebezpecli pozaru: Na varné plose
neskladujte zadné predméty.
Sklokeramicka varna deska nesmi byt
pouzivana jako odkladaci plocha.

Na varné zény nepokladejte hlinikovou

folii ani plasty. Zabrante kontaktu varné
zény se v§im, co se muze roztavit, napf. s
plasty, foliemi, zejména cukrem a pokrmy
obsahujicimi velké mnoZstvi cukru. Cukr
okamzité odstrarite ze sklokeramické varné
desky pomoci specialni Skrabky na sklo,
dokud je horky, aby se pfedes$lo poskozeni.
Kovové predméty (kuchyriské nadobi,
pfibory...) nesmi byt nikdy odkladany na
indukéni varnou desku, protoze se mohou
zahrat. NebezpecCi popaleni!

Hoflavé, snadno zapalné nebo
deformovatelné predméty nepokladejte
pfimo pod varnou desku.

Kovové pfedméty, noSené na téle, se
mohou v bezprostiedni blizkosti indukéni
varné desky zahfivat. Opatrné, nebezpeci
popaleni. Pfedméty neschopné magnetizace
(napf. zlaté nebo stfibrné prstynky) tim
nejsou dotceny.

Na varnych zénach nikdy neohfivejte
konzervy a potraviny ve vicevrstvych
obalech. Pfivod energie muze zpusobit jejich
prasknuti!
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Senzorova tlacitka udrzujte Cista, protoze
znecisténi muze byt pfistrojem rozpoznano
jako kontakt prstem. Na senzorova tlacCitka
nikdy nepokladejte predméty (hrnce, utérky
atd.)!

Pokud hrnce pfekypi az na senzorova
tlacitka, stisknéte tlaCitko pro vypnuti.

Horké hrnce a panve neposouvejte do
blizkosti senzorovych tlaCitek, respektive

je jimi nezakryvejte. V takovém pripadé se
pristroj automaticky vypne.

Hrnec vzdy postavte doprostied varné zény.
Pokud je to mozné, pouzivejte velké hrnce
na zadnich varnych zénach, aby nedoslo

k pfehfati senzorovych tlaCitek (pfehrati
dotykového ovladani; chybové hlaseni E2,
vypnuti Touch-Control).

Pokud jsou v byté domaci zvirata, ktera
mohou dosahnout na varnou desku, je tfeba
aktivovat détskou pojistku.

Pokud u vestavnych sporaku probiha rezim
pyrolyzy, nesmi se induk¢ni varna deska
pouzivat.

Sklokeramicka varna deska nesmi byt za
zadnych okolnosti CiSténa parnim CistiCem
nebo podobnymi pfistroji!

Dbejte na to, aby se v bezprostfedni blizkosti
odtahu varné desky nenachazely zadné
predméty (napf. Cistici utérky). Proudéni
vzduchu byl je mohlo nasat. Zasadné brante
kontaktu kapalin a malych dila s pFistrojem.
Pristroj nikdy neprovozujte bez pouziti filtru
mastnoty.

Filtry s nadmérnym mnozstvim tuku
predstavuji nebezpeci pozaru!

Fritovani je dovoleno pouze za neustalého
sledovani, flambovani neni dovoleno!

Pfi provozu ohnist na dfevo, uhli, plyn nebo
olej zavislych na kominu, je tfeba zajistit
dostatecny pfivod vzduchu. Maximalni
pfipustny podtlak vyvolany digestofi v
prostoru ohnisté zavislého na kominu nesmi
prekroCit 4 Pa (0,04 mbar), v opacném
pfipadé hrozi nebezpedi otravy.

€

2.3 Pro osoby
» Tyto pfistroje mohou pouzivat déti od 8 let i

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby
bez patficnych zkuSenosti anebo znalosti,
pokud nad nimi bude mit dozor znala osoba
nebo byly pouéeny v bezpecném pouzivani
pristroje a pochopily mozna nebezpedi
vyplyvajici z pouzivani pfistroje. Déti si
nesmi s pristrojem hrat. Cisténi a udrzbu ze
strany uZivatele nesmi provadét déti, jediné
za dohledu dospélé osoby.

Povrchy u ohfevnych a varnych mist jsou pfi
provozu horké. Z tohoto divodu je zasadné
tfeba zabranit malym détem, aby se dostaly
do blizkosti pristroje.

Mohou byt pouzity jen ochranné mfize nebo
kryty varnych desek vyrobcu danych desek
nebo ochranné mfize nebo kryty varnych
desek schvalené vyrobcem v navodu

k pouziti pfistroje. Pouziti nevhodnych
ochrannych mfizi nebo krytl varnych desek
muZze vést k nehodam.

Osoby s kardiostimulatorem nebo
implantovanymi insulinovymi pumpami se
musi ujistit, Ze jejich implantaty nebudou
indukéni varnou deskou negativné ovlivnény
(frekvenéni rozsah indukéni varné desky je
20-50 kHz).
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2.4 Vysvétleni symboll a pokynu
Pristroj byl vyroben podle aktualniho stavu techniky.
Pfesto jsou stroje zdroji rizik, kterym nelze konstrukéné

predejit.

Pro zajisténi dostatecné bezpec€nosti pro obsluhu byly
vydany dodatecné bezpecnostni pokyny, které jsou
oznaceny dale popsanymi textovymi zdGraznénimi.
Dostate€nou bezpec€nost pfi provozu Ize zajistit pouze,
kdyz je budete dodrZovat.

Oznacéena mista v textu maji rdzny vyznam:

NEBEZPECI

Poznamka, ktera upozorfiuje na
bezprostfedné hrozici nebezpedi, jejichz

zranéni.

OPATRNE

Poznamka, ktera upozorfiuje na potencialné
nebezpecénou situaci, jejimZ moznym

POZOR

Poznamka, ktera upozorfiuje na
nebezpecnou situaci, jejimz moznym
nasledkem jsou lehka zranéni nebo
poskozeni pfistroje.

@ > b P

UPOZORNENI
Poznamka, jejiz dodrzeni usnadriuje
zachazeni s pfistrojem.

)

Déle jsou na nékolika mistech pouzity nasledujici
vystrazné symboly:

VAROVANI PRED ELEKTRICKOU
ENERGII!

HROZi NEBEZPECi OHROZENI
ZIVOTA!

V blizkosti tohoto symbolu jsou
nainstalovany dily vedouci napéti. Kryty,
které jsou takto oznaCeny, smi odstrarfiovat
pouze kvalifikovani elektrikafi.

OPATRNE! HORKE POVRCHY!

Tento symbol je umistén na povrSich, které
se zahfivaji. Hrozi nebezpeci tézkého
popaleni nebo opafeni.

Povrchy mohou byt horké i po vypnuti
pfistroje.

>

RIDTE SE PREDPISY O ZACHAZENI
S ELEKTROSTATICKY CITLIVYMI
KONSTRUKCNIMI PRVKY A
SKUPINAMI (ESD).

Za kryty oznacenymi symbolem uvedenym
vedle se nachazeji elektrostaticky
ohrozené konstruk&ni prvky a skupiny.
Bezpodminecné predchazejte dotyku
zasuvkovych a konektorovych pfipojek,
vodivych drah a kolik konstrukénich dild.
Takové zasahy smi provadét pouze odborny
personal se znalostmi ESD!
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3 Popis pristroje

Popis pristroje

3 - . \
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Dekor se mlize odchylovat od vyobrazeni.

Indukéni varna zéna vpredu

Indukéni varna zéna vzadu
Sklokeramicka varna deska

Dotykové spinace TOUCH CONTROL
Ovladani ventilatoru

Ventilator

Tlagitko ZAP/VYP (varna deska)
Senzorické pole

Zobrazeni stupné ohfevu

© XN rWDN
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10.Tlagitko pro uzamdceni

11. Tlagitko udrzovani teploty

12.Ukazatel stupné udrzovani teploty (3 stupné)
13.Tlacitko STOP (symbol pauzy)

14.Tlagitko Minus / Plus Casovace

15.Indikace Casovace

16.Ukazatel odpocitavani ¢asu

17.Ukazatel pro ¢asovac varné plochy
18.Funkce mustku




Popis pristroje

3.1 Ovladani pomoci senzorovych tlacitek
Sklokeramicka varna deska se ovlada senzorovymi
tlaCitky Touch Control. Senzorova tlacitka funguji
nasledujicim zpusobem: Spi¢kou prstu se kratce dotknéte
symbolu na sklokeramickém povrchu. Kazdy spravny
dotek je potvrzen signalnim tonem.

Dale je senzorové tlacitko Touch Control oznac¢ovano
jako "tlacitko".

Trvalé rozpoznani hrnce

Pokud je varna deska vybavena funkci trvalého
rozpoznani hrnce, je mozné pomoci senzorovych
tlagitek zapnout varny stupen poté, co je na varném

poli rozpoznan hrnec a na indikatoru varného stupné je
zobrazena hodnota 0.

Tlagitko ZAPIVYP O (7)

Timto tlagitkem se pfistroj zapne do provozni
pohotovosti. Tlagitko je vlastné hlavnim vypinaéem.

Zobrazeni stupit ohievu E,' (9)
Zobrazeni stupnl ohfevu indikuje zvoleny stupen ohfevu

nebo:
Lt

R Zbytkové teplo
]
/‘ .................. Stupen Power
]
': .................. Rozpoznani hrnce
A o Nahfivaci automatika
l' .................. Funkce Stop
L, Funkce udrzovani tepla
|
Lo Détska pojistka
Symboly
555 555 ivnnnns Udrzovana teplota 42 °C /70 °C /94 °C
B Funkce ¢asovace, vypinaci automatika
B, Minutka
UN., Funkce mustku

Tlacitko pro uzamceni 6 (10)
Tla€itkem pro uzamceni je mozné tlaCitka uzamknout.

Tlaéitko udrzovani teploty & (11)
K udrzovani teploty a pomalému vareni

Stupei Power v senzorovém poli _——ms@!
Stupen Power poskytuje indukénim varnym zénam
dodatecny vykon.

Tlacitko STOP sz (13)

Proces vareni Ize kratkodobé prerusit pomoci funkce
STOP.

Funkce Recall (13) = (funkce obnoveni)

Po nechténém vypnuti varné desky muzete obnovit
posledni nastaveni.

)

3.2 Co byste méli védét o posuvniku
(senzorickém poli)

Posuvnik funguje zasadné jako senzoricka tlacitka s tim
rozdilem, Ze prst se polozi na sklokeramickou desku a
poté se posouva. Senzorové pole tento pohyb rozpozna
a zvySuje nebo snizuje zobrazenou hodnotu (varny
stupen) podle pohybu.

Pojem posuvnik - slider [engl. slide: posouvat, nechat
klouzat] se v nasledujicim textu bude oznacovat jako
senzoroveé pole.

—

Senzorické pole

Na co je tireba dbat pfi ovladani?

Prst nepokladejte na povrch sklokeramické desky
pfili§ naplocho, aby sousedni tlacitka/senzorova pole
nereagovala omylem.

nespravné spravné

Kliknéte na senzorové pole nebo posurnte pfitisknuty
prst

Na senzorické pole Ize prstem tuknout — pak se
zobrazena hodnota (varny stuperi) méni po krocich.
Jestlize nasadite prst na senzorické pole a poté ho
posunete doprava nebo doleva, zobrazena hodnota se
méni plynule.

Cim rychlejsi je pohyb, tim rychleji se méni zobrazeni.

tuknout

posunout

—fi
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Obsluha

4 Obsluha

4.1 Indukéni varna deska

Varna plocha je vybavena induk&ni varnou deskou.
Indukéni civka pod sklokeramickou varnou plochou
vytvari elektromagnetické stfidaveé pole, které pronika
sklokeramikou a ve dné nadobi indukuje proud,
vytvarejici teplo.

U indukéni varné zoény se teplo nepfenasi z topného
prvku pfes varnou nadobu na vafeny pokrm, nybrz
potfebné teplo je pomoci indukénich proudd vytvareno
pfimo ve varné nadobé.

Vyhody indukéni varné desky

» Energeticky Setrné vafeni diky pfimému pfenosu
energie na hrnec (je nutné vhodné nadobi z materialu,
které Ize magnetizovat),

» zvy8ena bezpeclnost, protoZe energie se pfenasi
pouze tehdy, kdyZ je postaven hrnec,

» pfenos energie mezi indukéni varnou zénou a dnem
hrnce se zvySenym stupném ucinnosti,

» vysSi rychlost zahfivani,

* nebezpeci popaleni je malé, protoze varna plocha
se ohfiva pouze dnem hrnce, preteklé jidlo se
nepfripaluje,

* rychla, jemna regulace pfivodu energie.

4.2 Rozpoznani hrnce ':'

Neni-li pfi zapnuté varné z6né na varné zéné zadny nebo
prili§ maly hrnec, nedojde k pfenosu energie. Upozoriuje
na to blikajici ':' v ukazateli stupné ohfevu.

Pokud se na varnou zénu postavi vhodny hrnec, zapne
se nastaveny stupen a ukazatel stupné ohfevu sviti.
Pfivod energie se prerusi, jestlize se hrnec odstrani,

v ukazateli stupné ohfevu se objevi blikajici /.

JestliZze jsou na zénu postaveny menS$i hrnce nebo
panve, u kterych je vSak rozpoznani velikosti hrnce

jesté zapnuté, deska dodava pouze takovy vykon, jaky
pottebuji.

Upozornéni

Trvalé rozpoznani hrnce identifikuje, na které varné zéné
je postaven hrnec a zobrazi na pfisluSném indikatoru
stupné ohfevu hodnotu 0.

Hranice rozpoznani hrnce

Primeér varné zény (mm) | Doporuc¢eny minimalni

pramér dna hrnce (mm)

220 x 190 115

Priimér dna nadobi nesmi byt mensi nez ur¢eny priimér
dna, protoZe se jinak nezapne indukce. K docileni
nejlepsi u€innosti hrnec vZzdy postavte doprostied varné
zony.

Dulezité: V zavislosti na kvalité hrnce se muze potfebny
minimalni prdmér pro aktivaci rozeznani hrnce lisit!
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4.3 Omezeni provozni doby

Indukéni varna deska ma automatické omezeni provozni
doby.

Nepfetrzita doba pouzivani kazdé varné zony je zavisla
na zvoleném stupni ohfevu (viz tabulku).

Predpokladem je, Ze v pribéhu doby pouzivani nebudou
provadély zmény nastaveni varné zony.

Kdyz se aktivuje omezeni provozni doby, varna zéna se
vypne, zazni kratky signalni ton a na ukazateli se
zobrazi H.

Vypinaci automatika ma vuc¢i omezeni provozni doby
prednost, tzn. Ze varna zona se vypne teprve tehdy, kdyz
ubéhne €as vypinaci automatiky (napf. je mozna vypinaci
automatika s 99 minutami a stupném ohrevu 9).

Omezeni provozni doby

Nastaveny stupen Omezeni doby provozu v
ohievu minutach

S 58588 U 120
520
402
318
260
212
170
139
113
90
10

T © N O O A WN

4.4 Jiné funkce

PFi dlouhém nebo sou€asném stisknuti jednoho nebo
vice senzorovych tlagitek (napf. hrncem omylem
postavenym na senzorova tlaCitka) neprobéhne zadna
spinaci funkce.

Blika symbol ,-' a zazni ¢asové omezeny nepferudovany
signalni ton. Po nékolika sekundach se vypne. Odstrarite
prfedmét ze senzorovych tladitek.

Pro zruseni symbolu ,-' stisknéte stejné tlacitko nebo
varnou desku zapnéte a vypnéte.

4.5 Ochrana pred prehiatim (indukce)

PFi delSim pouzivani varné zény na plny vykon nemize
byt pfi vysokych teplotach mistnosti elektronika v
potfebném rozsahu chlazena.

Aby nedochéazelo k vyskytu pfilis vysokych teplot v
elektronice, vykon varné zoény se pfipadné automaticky
snizi. Pokud by pfi normalnim pouzivani varné desky a
normalni teploté mistnosti bylo ¢asto zobrazovano E2,
potom je pravdépodobné nedostacujici chlazeni.
PFicinou mohou byt chybéjici chladici otvory v nabytku.
Pfipadné je nutno zkontrolovat zpusob vestavby (viz
kapitolu Vétrani).



Obsluha

4.6 Nadobi pro indukéni varnou desku

Varna nadoba pouzivana pro induk&ni varnou zénu musi
byt z kovu, musi mit magnetické vlastnosti a dostatecnou
plochu dna.

Pouzivejte pouze hrnce se dnem vhodnym k induk&nimu
ohfevu.

Vhodné varné nadoby | Nevhodné varné nadoby

Nadoby z médi, nerezové
oceli, hliniku, varného
skla, dfeva, keramiky popfr.
terakoty

Smaltované ocelové
nadoby se silnym dnem

Litinové nadoby se
smaltovanym dnem

Nadoby z vicevrstvé oceli,
nerezové feritové oceli
popf. hliniku se specialnim
dnem

Vhodnost nadoby miizete zjistit nasledovné:
Provedte nasledné popsany test magnetem nebo se

ujistéte, Ze nadoba nese znacku vhodnosti k vareni

s induk&nim proudem.
\‘@/f
< A\

Test magnetem:

PfiloZte magnet ke dnu Vasi varné
nadoby. Pokud je pfitahovan, muzete
varnou nadobu pouzivat na indukéni
varné zoné.

Upozornéni:

Pfi pouzivani hrnct s vhodnymi indukénimi vlastnostmi
nékterych vyrobcll se mohou vyskytnout zvuky, které
zpusobuje druh konstrukce téchto hrnct.

- N

i fa \
"\"l 1y
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Nespravné: dno nadobi je vyboulené. Elektronika
nedokaze spravné urcit teplotu.

)

4.7 Tipy pro usporu energie

Dale najdete nékolik dulezitych pokynu, jak zachazet

s Va$i novou indukéni varnou deskou a varnym nadobim

efektivné a s Usporou energie.

* Prdmér dna hrnce by mél byt stejné velky jako priimér
varné zony.

» Pri koupi hrncli nezapomerite, Ze se ¢asto udava
horni pramér hrnce. Ten je obvykle vétsi nez dno
hrnce.

» Tlakové hrnce jsou diky uzavienému varnému
prostoru a pretlaku obzvlasté Casové a energeticky
Usporné. Pri kratké dobé varu zlstavaji zachovany
vitaminy.

* Vzdy dbejte na dostateCné mnozstvi tekutiny
v tlakovém hrnci, protoze po vyvareni se v disledku
prehfati muze poskodit varna zéna i hrnec.

* Varné hrnce vzdy podle moznosti pfikryvejte vhodnou
pokli¢kou.

* Pro kazdé mnozstvi jidla pouzijte hrnec spravné
velikosti. Velky, témérf prazdny hrnec, spotiebuje
mnoho energie.

4.8 Stupné ohievu

Topny vykon varnych zén maze byt nastaven ve vice
stupnich. V tabulce najdete pfiklady pouZiti jednotlivych
stuprid.

Stupen Vhodny
ohrevu pro
0 Poloha VYP, vyuZiti zbytkového tepla
o Rozmrazovani 5 42 °C
u Udrzovani teploty $5 70 °C
(] Pomalé vareni $$ 94°C
1-2 Vafeni malych mnozZstvi
3 Var
4-5 Vareni vétSich mnozstvi, pe€eni vétSich
kus(
6 Peceni, vyroba jiSky
7-8 Peceni
9 Onhrev, opékani, peceni
P Stuperi Power (nejvyssi vykon)

U hrncli bez poklicky musi byt eventualné zvolen vyssi
varny stupen.

4.9 Ukazatel zbytkového tepla H

Sklokeramicka varna deska je vybavena ukazatelem
zbytkového tepla H.

Dokud H po vypnuti sviti, Ize zbytkové teplo pouzit k
rozpousténi potravin a udrzovani teploty pokrma.

Po zhasnuti pismena H muze byt varna zéna jesté horka.
Trva nebezpedi popaleni!

U induké&ni varné zony se sklokeramika nezahfiva pfimo,
nybrz se ohfiva pouze zpétnym teplem od nadoby.
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4.10 Trvalé rozpoznani hrnce

Pokud je varna deska vybavena funkci trvalého rozpoznani
hrnce, je mozné pomoci senzorovych tlacitek zapnout varny
stupeni poté, co je na varném poli rozpoznan hrnec a na
indikatoru varného stupné je zobrazena hodnota 0.

4.11 Stisknuti tlaitek

Ovladani zde popsané vyZaduje po stisknuti jednoho
(vybérového) tlacitka nasledné stisknuti daliho tlacitka.
Stisknuti nasledujiciho tlacitka musi byt zahajeno zasadné
bé&hem 10 vtefin, jinak se vybér zrusi.

1

-
=3

4.12 Zapnuti varné desky a varné zény

1. Tlagitko ZAP/VYP (D pridrzte tak dlouho (cca 1 s), dokud
se na ukazateli stupné ohfevu nezobrazi 0 a nezazni
kratky signalni ton. Ovladani je pfipraveno k provozu.

. Hned poté pouzijte senzorické pole _ sl nékteré
varné zony. Zapne se varny stupen.
@l ......VIEVO.....o stuperi ohfevu 0

@ ... uprostfed .............. stupen ohfevu 6

3 @) VPravo ..........cccceeee stupen ohfevu P*
e asEl

\/
g

Viz odstavec ,,Co byste méli védét o posuvniku
(senzorickém poli)*
vhodné pro indukéni ohiev Chcete-li zménit varny stupen nebo zapnout dalSi varnou
zonu, pouzijte odpovidajici senzorické pole .
3. lhned na to postavit pro indukci vhodné varné nadobi na
varnou zonu. Rozpoznani velikosti hrnce zapne indukéni
civku. Nadoba se zahfiva.
Dokud neni na varnou zénu postaven hrnec, zobrazuje
se na displeji stfidavé nastaveny stupef ohfevu a
symbol (.
Bez hrnce se varna zéna z bezpecénostnich davodi po
10 minutach vypne. K uvedenému dodrZujte pokyny
uvedené v kapitole Rozpoznani hrnce.

}
3

4.13 Vypnuti varné zény

4. a) Pouzijte senzorické pole (@)=l zcela vlevo nebo
b) na senzorickém poli <4=.@)mm posurite prst zcela
doleva a snizte varny stupefni na 0
c) pouzijte tlacitko ZAP/VYP (D. Odpovidajici varné zony

4c. % se vypnou.

4.14 Vypnuti varné desky

5. % 5. Pouzijte tladitko ZAP/VYP (D. Varna deska se vypne
nezavisle na nastaveni.

!
\/
3

Upozornéni:

Jestlize vypnete vSechny varné zény (varny stupen 0) a
poté nepouzijete Zadné dalSi tlaCitko/senzorické pole, varna
deska se po 10 sekundach automaticky vypne.

*Stupen Power se ihned aktivuje.
Viz odstavec ,Stuperi Power*

36



A A ~ A A N
s s mme)

6 sek.

\
-~

---------

oy
o] [

6 sek.

©

Obsluha D)

4.15 Funkce STOP

Proces vareni Ize kratkodobé prerusit pomoci funkce
STOP, napf. pokud nékdo zvoni u dvefi. Pro pokracovani
vafeni se stejnym stupném ohfevu musi byt funkce
STOP zruSena. Pfipadné nastaveny ¢asovy spinac se
pozastavi a potom bézi dale.

Z bezpecnostnich divodu je tato funkce k dispozici
pouze 10 minut. Potom se varna deska vypne.

1. Varné nadobi stoji na varnych zénach a jsou
nastaveny zvolené stupné ohrevu.

2. Stisknéte tlacitko STOP £. Misto vybranych stupnd
ohfevu se rozsviti symbol pauzy / ,'

3. PreruSeni se ukon¢i tak, Ze se nejprve stiskne tlacitko
STOP %, a poté blikajici senzorické pole
vlevo vedle tlagitka STOP.

Pfi aktivaci senzorového pole (slide) pfejedte pfes
celé senzorové pole.

Stisknuti druhého tlacitka musi nasledovat do

10 sekund, jinak zUstane funkce STOP aktivni.

4.16 Funkce Recall &
(funkce obnoveni)

Po nechténém vypnuti varné desky mizete obnovit
posledni nastaveni.

Funkce Recall je funkéni pouze za predpokladu, Ze je
zapnuta minimalné jedna varna zona.

1. Vypnuli jste omylem varnou desku pomoci tlagitka
ZAPIVYP .

2. Do 6 s po vypnuti znovu stisknéte tlacitko ZAP/VYP
. Rozsviti se dioda LED tlacitka STOP. Hned poté
stisknéte tlaCitko Casovace %.

Obnovi se plivodni stupné ohfevu. Proces vareni
pokracuje.

Obnoveny jsou tyto charakteristiky:

* Varné stupné u v8ech varnych zén

* Minuty a vtefiny naprogramovanych ¢asovaci
jednotlivych varnych mist

* Nahfivaci automatika

e Stupen Power

Obnoveny nebudou tyto charakteristiky:

» pocitadlo omezeni doby provozu (pocita se opét od
hodnoty 0)
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4.17 Détska pojistka |

Détska pojistka ma zabranit tomu, aby déti z nedopatieni
nebo umysiné zapnuly indukéni varnou desku. Za timto
ucelem je ovladani zablokovano.

Zapnuti détské pojistky

1. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP D (cca 1 s), abyste
zapnuli celou varnou desku.

2. Hned poté stisknéte soucasné tladitko zablokovani 8
a tlacitko STOP sg.

3. Nasledné stisknéte tlacitko zablokovani 8 pro aktivaci
détské pojistky. Na ukazateli stupné ohfevu se zobrazi
L jako znak pro Child-Lock; ovladani je zablokovano a
varna deska se vypne.

Vypnuti détské pojistky

4. Pouzijte tlagitko ZAP/VYP .

5. Hned poté stisknéte soucasné tlacitko zablokovani 8
a tlacitko STOP sz.

6. Nasledné stisknéte tlacitko STOP = pro vypnuti
détské pojistky. L zhasne.

ZruSeni détské pojistky pouze pro jeden proces
vareni
Predpoklad: Détska pojistka je zapnuta podle bodu 1-3.

« Pouzijte tlacitko ZAP/VYP .

+ Hned poté stisknéte soucasné tladitko zablokovani 6
a tlacitko STOP .
Nyni mUze uzivatel zapnout jednu varnou zénu.
Po vypnuti varné desky je détska pojistka opét aktivni
(zapnuta).

Upozornéni
* PFi vypadku sité se détska pojistka odblokuje, tzn.
deaktivuje.

4.18 Funkce mustku J[

Pfedni a zadni varnou zénu mUiZzete pro nékteré zplsoby
vafeni aktivovat spole¢né (funkce propojeni mistkem).
Diky tomu budete moci pouzit vétSi nadobi.

1. Zapnéte varnou desku.

2. Pro zapnuti funkce mustku stisknéte senzorické pole
el Piedni @ zadni varné zény soucasné.
Funkce mustku je zapnuta, zobrazi se symbol un
. Obsluhu provadite pomoci senzorického pole
——ll pfedni varné zony.

3. K deaktivaci opét soucasné stisknéte obé senzoricka
pole _ sl Nebo varnou desku vypnéte.

Upozornéni

Aby funkce rozeznavani hrncl rozeznala hrnec nebo
pekac, musi byt pouzivané varné zony zakryty alespon
do poloviny!
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4.19 Vypinaci automatika (€asovac)

Vypinaci automatikou se kazda zapnuta varna zéna po ub&hnuti

nastaveného ¢asu automaticky vypne. Lze nastavit doby vareni

10 s (0.10) az 1 hod. 59 min (1.59).

1. Zapnéte varnou desku. Zapnéte jednu nebo vice varnych zon
a nastavte pozadované stupné ohfevu.

2. Stisknéte soucasné tlacitka Plus > a Minus < , dokud se
nerozsviti symbol pro pozadovanou varnou zénu.

3. Pro nastaveni doby stisknéte tlacitko Plus > nebo Minus < .
Po nékolika sekundach je zadani zpracovano a proces se
rozbéhne. Desetinna ¢arka blika.

4. Po uplynuti ¢asu se varna zéna vypne. Zazni Casové
omezeny signalni ton, ktery Ize vypnout tlacitkem Plus > a
Minus < .

Upozornéni

* Pro naprogramovani automatického vypnuti dal$i zény
opakujte kroky 2 az 3.

* Pro kontrolu uplynulého ¢asu (vypinaci automatika) stisknéte
soucasné tlacitka Plus > a Minus < tolikrat, dokud se
nerozsviti odpovidajici symbol & pro pozadovanou varnou
zénu. Zobrazovanou hodnotu je mozné odecist a zmeénit.

» PfedCasné zruseni vypinaci automatiky: Sou¢asnym
stisknutim tlacitek Plus < a Minus < zvolte doty¢nou varnou
z6nu a ¢as smazte tlacitkem Minus (,0%).

» Je-li naprogramovano nékolik varnych zén s vypinaci
automatikou, ukazatel Casovace zobrazuje stale varnou zénu
s nejkrat§im nastavenym ¢asem.

4.20 Budik (minutka)
Varné zény jsou vypnuté
1. Zapnéte varnou desku.

2. Stisknéte soucasné tlacitka Plus > a Minus < , dokud se pod
ukazatelem ¢asovace nerozsviti symbol 5.

3. Pro nastaveni doby stisknéte tlacitko Plus > nebo Minus < .
Po nékolika sekundach je zadani zpracovano a proces se
rozbéhne. Desetinna Carka blika.

4. Po ubé&hnuti Casu zazni Casové omezeny signaini ton, ktery
Ize vypnout tlagitkem Plus > nebo Minus < .

Nastaveni minutky pokud jsou jiz varné zény v provozu

» Stisknéte souCasné tlacitka Plus > a Minus < tolikrat, dokud
se pod ukazatelem ¢asovace nerozsviti symbol 5.

* Pro nastaveni doby stisknéte tlaCitko Plus > nebo Minus < .

* Po ubé&hnuti Casu zazni €asové omezeny signalni ton, ktery
Ize vypnout tlaitkem Plus > nebo Minus < .

Upozornéni:

Budik zUstava v provozu i po vypnuti sklokeramické varné desky.
Pro zménu ¢asu zapnéte varnou desku.
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Nahfrivaci automatika
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4.21 Nahfrivaci automatika F,'

U nahfivaci automatiky nasleduje nahfivani se stupném
ohfevu 9. Po urcité dobé automaticky dojde k pfepnuti na
nizsi stupen nasledného ohfevu (1 az 8).

PFi pouziti nahfivaci automatiky je tfeba zvolit pouze
stupen nasledného ohfevu, pfi kterém se ma jidlo vafrit
dale, protoze elektronika snizi stuperi samocinné.
Nahfivaci automatika je vhodna pro jidla, ktera se na
desku postavi studena, vysokym vykonem se ohfeji a
pro dalSi vafeni na nasledny stuperi ohfevu nemusi byt
neustale sledovana (napf. vareni polévkového masa).

1. Zapnéte varnou desku.

N

. Stisknéte dlouze senzorické pole _.@@)mmm (cca 3 s)
pro aktivaci funkce a pro soucasné zvoleni urcitého
stupné nasledného ohfevu.

@ ...VlEVO........... stupefi nasledného ohfevu 1
—=@mm ... uprostied.....stupen nasledného ohfevu 6
e @)... vpravo......... stupen nasledného ohfevu 8

A a zvoleny stuperi nasledného ohfevu stiidave blika.

3. Nahfivaci aut omatika bézi podle programu.
Po urcité dobé (viz tabulku) bude proces vareni
pokracovat stupném nasledného ohfevu. Symbol A
zhasne.

Upozornéni

» Béhem chodu nahfivaci automatiky je mozné
zvySit stupen nasledného ohfevu. Snizeni stupné
nasledného ohfevu vypne nahfivaci automatiku.

4.22 Funkce ohfivani
Funkce ohfivani umozriuje udrZzovat urcitou teplotu

hotovych jidel. Varna zéna je provozovana na maly
vykon.

1. Varna nadoba stoji na varné zéné a je zvolen varny
stupen (napf. 3).

2. Nékolikanasobnym stisknutim tlaitka udrzovani
teploty & zvolte pozadovany stupefi udrzovani
teploty:

S odpovida cca 42 °C
55, odpovida cca 70 °C
89 . odpovida cca 94 °C

3. K vypnuti pouzijte senzorické pole (@)l vievo
nebo tladitko udrzovani teploty & .

Funkce udrzovani tepla je k dispozici po dobu 120 minut,
potom se varna zéna vypne.
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4.23 Zablokovani ©

Pomoci blokovani Ize zablokovat ovladani tladitek a
nastaveni varného stupné. Dale je ovladatelné pouze
tlaCitko ZAP/VYP, aby bylo mozno varnou desku vypnout.

1 -p 8 8 0= Zapnuti blokovani
’ 1. Stisknéte tladitko zablokovani 8. Rozsviti se dioda

LED v tlacitku zablokovani.

Vypnuti zablokovani
2. Stisknéte tladitko zablokovani 8. Dioda LED nad

2. tlacitkem zablokovani zhasne.
Upozornéni

Zapnuté zablokovani zGstava aktivni i pfi vypnuté varné
desce. Proto se pro dalSi vafeni musi nejprve vypnout!

Pfi vypadku sité se blokovani zrusi, tzn. vypne.

4.24 Stupeii Power
Stupen Power poskytuje induk&énim varnym zénam

1. @ dodate&ny vykon. Je mozno rychle uvafit velké mnoZstvi
vody.
1. Zapnéte varnou desku.
2. K zapnuti pouzijte senzorické pole _ @I zcela
2. - vpravo pfi max. pozadovaneé varné zény. Ukazatel
stupné ohfevu zobrazi F. Stuperi Power je zapnuty.

; l 3. Po 10 minutach se stupen Power automaticky vypne.

P zhasne a provede se piepnuti zpét na stupen
ohfevu 9.

Upozornéni
Pro pfed€asné vypnuti stupné Power stisknéte pfislusné
senzorickeé pole .

10 min

4.25 Power-management

Vzdy dvé varné zony jsou — technicky podminéné —
spojeny do jednoho modulu a disponuji maximalnim
vykonem.

— - — Jestlize je tato oblast vykonu pfi zapnuti vysokého stupné
ohfevu nebo funkce Power prekro¢ena, redukuje Power-
management stupen ohfevu pfislusné modulové varné
zony.

Indikace této varné zony nejprve blika, poté se
konstantné zobrazuje maximalni mozny stupefi ohfevu.

<>
. a [T 1

Modul (Power-management)
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4.26 Pouziti ventilatoru

Uprostied varné desky se nachazi ventilator s odtahem dolU.
Dulezité:

Kryt neodkladejte na indukéni varnou desku! Nebezpedi
popaleni!

4.26.1 Zapnuti a vypnuti ventilatoru

1. Tlacitko vypinace ZAP/VYP (D pridrzte tak dlouho
(cca 1 s), dokud se na ukazateli ventilatoru nezobrazi
hodnota 0 a nezazni kratky zvukovy signal. Ovladani je
pfipraveno k provozu.

2. Nasledné stisknéte senzorické pole ——==mmll  75pne se
vykonovy stupen ventilatoru.

- vlevo.......... stuperi vykonu 0
—Qm uprostied... stupefi vykonu 5
— vpravo....... stupefi vykonu P

Pro nastaveni ¢asu stisknéte senzorové pole.

Automaticky rezim

1. Vyberte varné plotny a nastavte varny stuperni..

2. Kvybéru automatického rezimu podrzte senzorické pole
ventilatoru (cca 3 s), dokud se nezobrazi hlaseni A, které
informuje o automatickém rezimu.

3. Nyni dojde k automatické regulaci vykonového stupné
ventilatoru v souladu s nastavenym varnym stupném.

Automaticky rezim reguluje v souladu s nastavenym varnym
stupném s mirnou prodlevou a postupné.

Stisknutim senzorického pole mizete opét kdykoliv pFejit do
ruéniho rezimu.

Tip

Aby odtah dobfe fungoval i u vysokych hrncli (napf. hrnec

na chrest), mizete na strané ventilatoru polozit pod poklicku
hrnce varecku.
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Obsluha D)

4.26.2 Dobéh ventilatoru

Dobéh ventilatoru se pouziva po vareni pro odstranéni
zapachu z vareni. Kromé toho se vysusi filtry ve ventilatoru.

Nastaveni dobéhu ventilatoru
% 1. Pomoci senzorického pole vyberte stuperi ventilatoru.
2. Stisknéte soucasné tlac¢itka Plus > a Minus < , dokud
se nerozsviti symbol 3 v ukazateli ventilatoru.

Ay 3. Pro nastaveni doby stisknéte tlacitko Plus > nebo
Agt Minus < . Po nékolika sekundach je zadani zpracovano

-p a proces se rozbéhne. Desetinna Carka blika.
‘T . Po uplynuti ¢asu se ventilator vypne. Zazni asové
1x 2')'(' ax omezeny signalni ton, ktery Ize vypnout tlacitkem
P Plus > nebo Minus < .

'_-, 2] Upozornéni
. < - C Ll . . . .. . . . .
Pokud je zapnuta néktera varna zéna, dobéhne Casovac az
po vypnuti varného mista.

Pokud se béhem dobé&hu ventilatoru vypne varna deska,
pfepne se stuperi ventilatoru zpatky na 1, Ize jej vSak
pomoci senzorického pole zvysit.

% > 4.26.3 Doba dobéhu

Po kazdém vareni by mél dobéh motoru ventilatoru probihat
10 — 20 minut. Pokud je ventilator v provozu, probéhne po
vypnuti automaticky dobé&h na nizky stuper.

Tak je zajiSténa optimalni funkce a odstranéni zbytkovych
vyparu z vareni.

P¥i provozu s filtrem cirkulaéniho vzduchu po vafeni, prosim,
vzdy vyuzZijte dobu dobé&hu 10 - 60 minut, abyste dosahli
optimalniho odstranéni zapachu.

PFi opétovném zapnuti ventilatoru mize fidce dojit k tomu,
ze se molekuly zapachu zachycené ve filtru spoji s vodni
parou a budou opét citit. Tyto zbytkové pachy pfi dalSim
provozu zmizi.

N

Dulezité
PFi provozu s ob&hem vzduchu je tfeba zajistit dostate¢né
vétrani a odvétravani, aby se odvedla vzdusna vlhkost.

Vyména filtru

Pokud je nutné pfipadné instalovany uhlikovy filtr vycistit
nebo vyménit, je tato informace indikovana na indikatoru
ventilatoru hlaSenim [”.

Zapnutim ventilatoru bude vymazana indikace procesu
vareni.

Pro reset indikatoru ventilatoru je tfeba stisknout senzorické
pole na cca 3 s.

Pokud je pouzivan uhlikovy filtr, bude rovnéz resetovana
indikace [
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Cisténi a péce

5 Cisténi a péce

» Pfed Cisténim varnou desku vypnéte a nechte ji
vychladnout.

» Sklokeramicka varna deska nesmi byt za Zzadnych
okolnosti ¢isténa parnim CistiCem nebo podobnymi
pfistroji!

» P¥i Cisténi dbejte na to, abyste tlaitko ZAP/VYP
otirali jen kratkou dobu. Tim pfedejdete necht&énému
zapnuti!

5.1 Sklokeramicka varna deska

Dulezité! Nikdy nepouzivejte agresivni Gistici prostfedky,
jako napf. hruba abraziva, draténky na hrnce,
odstrafiovac rzi nebo skvrn atd.

Cisténi po pouziti

1. Celou varnou desku dgistéte vzdy, kdyz je zaSpinéna
- nejlépe po kazdém pouziti. Pouzijte k tomu vihky
hadfik a trochu prostfedku na ru¢ni myti nadobi.

Potom varnou desku vytfete suchym hadfikem, aby
na povrchu nezlstaly zbytky myciho prostfedku.

Tydenni oSetfovani

2. Celou varnou desku jednou tydné ddkladné
vyCistéte a oSetfete béznym prostfedkem na &isténi
sklokeramiky. Dodrzujte bezpodminecné pokyny
daného vyrobce. Cistici prostfedky vytvareji po
naneseni ochranny film, ktery odpuzuje vodu a
necistotu. VeSkeré nedistoty zlstavaji na filmu a Ize
je potom snadnéji odstranit. Plochu potom dosucha
vytrete Cistou utérkou. Na povrchu nesmi zUstat zadné
zbytky Cisticich prostfedk, protoZe pfi zahrati pusobi
agresivné a méni povrch.
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5.2 Specialni necistoty

Silné znecisténi a skvrny (vapenaté skvrny, perletove se
lesknouci skvrny) Ize nejlépe
odstranit, dokud je varna deska jesté
mirné tepla. Pouzijte k tomu bézné
Cistici prostfedky. Postupujte tak, jak
je popsano v bodu 2.

Vytekla jidla nejprve zmékcete
mokrym hadfikem a poté zbytky
necistot odstrante specialni
sklenénou Skrabkou pro sklokeramické varné desky.
Potom plochu vycistéte jak je popsano v bodé 2.
Pripaleny cukr a roztaveny plast odstrarite ihned - jesté
za horka - pomoci sklenéné Skrabky. Potom plochu
vyCistéte jak je popsano v bodé 2.

Zrnka pisku, ktera pfipadné spadnou na varnou plochu
pfi loupani brambor nebo Cisténi salatu, mohou pfi
posunovani hrncl vytvofit Skrabance. Dbejte proto, aby
na povrchu nezustala zrnka pisku.

Barevné zmény varné desky nemaji zadny vliv na funkci
a stabilitu sklokeramiky. Nejedna se o poSkozeni varné
desky, nybrz o neodstranéné a proto pfipalené zbytky.
Leskla mista vznikaji otérem dna hrnce, zejména pfi
pouzivani varného nadobi s hlinikovym dnem nebo
nevhodnymi Cisticimi prostfedky. BéZznymi Cisticimi
prostfedky je Ize odstranit jen obtizné. Pfipadné je tfeba
Cisténi opakovat nékolikrat. Pouzivanim agresivnich
Cisticich prostfedk( a drsnymi dny hrnct se dekor ¢asem
setfe a vznikaji tmavé skvrny.




Co délat pri problémech?

6 Co délat pri problémech?

Nekvalifikované zasahy a opravy pfistroje jsou
nebezpecné, protoze hrozi nebezpecli zasazeni proudem
a zkratu. Nesmi byt provadény, aby bylo zabranéno
télesnému poskozeni nebo Skodam na pfistroji. Proto je
tfeba takové prace nechat provést pouze odbornikem na
elektrické prace, napf. zakaznickym servisem.

Upozornéni

Pokud se na Vasem pfristroji vyskytnou zavady,
presvédcte se za pomoci tohoto navodu k pouziti, zda
nemUzete pfi¢inu odstranit sami.

Dale najdete tipy na odstranéni zavad.
Vypadavaji ¢asto jistice?
Zavolejte zakaznicky servis nebo elektroinstalatéra!

Nelze zapnout indukéni varnou desku?

» Zareagoval jisti¢ v domovni instalaci (pojistkova
skFin)?

» Je pfipojen sitovy kabel?

» Je détska pojistka zapnuta, tzn. zobrazuje se L?

* Jsou senzorova tlaCitka CasteCné zakryta vihkym
hadfikem, tekutinou nebo kovovym pfedmétem?
Odstrarite je.

* Pouziva se Spatné nadobi? Viz kapitolu ,Nadobi pro
induk&ni varnou desku®.

Blika symbol ,-' a zazni Casové omezeny
neprerusovany signalni ton.

Doslo k trvalé aktivaci senzorovych tlagitek Touch-Control
vyteklym jidlem, nadobim nebo jinymi pfedméty.
Naprava: Vycistéte povrch nebo odstrante pfedmét. Pro
zrudeni symbolu ' stisknéte stejné tlagitko nebo varnou
desku zapnéte a vypnéte.

Zobrazuje se chybovy kéd E27?

Elektronika je pfilis horka. Pfekontrolujte zabudovani
varné desky, zejména dbejte na dobré vétrani.

Viz kapitolu Ochrana pred prehfatim. Viz kapitolu
Ventilace.

)

Zobrazuje se chybovy kéd E8?

Porucha ventilatoru vpravo nebo vlevo. Saci otvor je
blokovan resp. je zakryty nebo je defektni ventilator.

Prekontrolujte zabudovani varné desky, zejména dbejte
na dobré vétrani.

Viz kapitolu Ochrana pred pfehratim. Viz kapitolu
Ventilace.

Zobrazuje se chybovy kéd U400?

Varna deska je chybné pfipojena. Ovladani vypne po
1 sekundé a zazni nepferuSovany signalni ton. PFipojit
spravneé sitové napéti.

Zobrazuje se chybovy kéd (ERxx nebo Ex)?

Doslo k technické zavadé. Zavolejte prosim zakaznicky
servis.

Zobrazil se symbol hrnce '_-' ?

Byla zapnuta varna zéna a varna deska ¢eka na
postaveni vhodného hrnce (rozpoznavani hrnce). Teprve
poté je zajistén vykon.

Znak hrnce ':' je zobrazen i nadale, i kdyz byla varna
nadoba postavena?

Varna nadoba je nevhodna pro indukci nebo ma pfili§
maly pramer.

Pouzivané varné nadoby vydavaji zvuky?
Je to podminéno technicky, nebezpeci pro indukéni
varnou desku popf. nadobu nehrozi.

Po vypnuti dobiha vétrak chlazeni?
Je to normailni, protozZe se chladi elektronika.

Varna deska vydava zvuky (tukani, resp. praskani)?
Je to technicky podminéno a neda se tomu predejit.

Varna deska ma trhliny nebo praskliny?

V pfipadé vyskytu lomd, prasklin, trhlin nebo jinych
poSkozeni sklokeramiky existuje nebezpedi urazu
elektrickym proudem. Pfistroj ihned vypnéte. Okamzité
vypnéte pojistky v domacnosti a zavolejte zakaznicky
servis.
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Montazni navod

Montazni navod

7.1 Bezpecnostni pokyny pro montéra

ku

chyniského nabytku

Dyhy, lepidla, resp. plastové povrchy sousedniho
nabytku musi byt tepelné odolné (min. 75°C). Pokud
nejsou dyhy a povrchy dostateéné teplotné odolné,
mohou se zdeformovat.

Dotykova ochrana musi byt zabezpe&ena vestavbou.
PouZiti koncovych nasténnych list z masivniho dieva
na pracovni desce za varnou deskou je pfipustné,
pokud jsou dodrZzeny minimalni vzdalenosti podle skic
pro vestavbu.

Je tfeba dodrzet minimalni vzdalenosti vyfezl
smérem dozadu podle nakresu pro vestavbu.

PFi vestavbé pfimo vedle vysoké skfinky je tfeba
dodrzet bezpeénostni vzdalenost nejméné 50 mm.
Boc&ni plocha vysoké skfifiky musi byt potazena
tepelné odolnym materialem. Z pracovné technickych
ddvodu by vSak méla vzdalenost €init alespon 300
mm.

Vzdalenost mezi varnou deskou a odsavacem

par musi byt minimalné tak velka, jak je uvedeno

v montaznim navodu odsavace par.

Obalové materialy (plastové folie, polystyren, hfebiky,
atd.) musi byt odstranény z dosahu déti, protoze tyto
soucasti pfedstavuji mozné zdroje nebezpedi. Malé
dily mohou byt spolknuty a hrozi nebezpeci zaduseni.

7.2 Odvétrani

46

Indukéni varna deska se automaticky zapina a

vypina prostfednictvim ventilatoru. Pokud teplota

v elektronickém systému prekroci ur&itou prahovou
hodnotu, bude aktivovan ventilator na nizky vykon.
Je-li indukéni varna deska intenzivné vyuzivana,
ventilator se pfepne na vyssi rychlost. Je-li elektronika
dostate€né ochlazovana, snizi ventilator svou rychlost
a zase se automaticky vypne.

Vzdalenost mezi induk&ni varnou deskou a
kuchyrniskym nabytkem popf. vestavnymi pfistroji musi
byt zvolena tak, aby bylo zajisténo dostatecné vétrani
a odvétravani indukce.

Dochazi-li Casto k samovolnému zapinani nebo
vypinani varné zony (viz kapitola Ochrana proti
prehrati), pak pravdépodobné neni chlazeni
dostate¢né. V tom pfipadé se doporucuje otevrit zadni
sténu dolni skfifky v oblasti vyfezu pracovni desky,
jakoz i odstranit pfedni nabytkovou traverzovou listu v
celé Sifi varné desky, aby byla zajisténa lepSi vyména
vzduchu.

min. 5 mm

g G == AN

S

o o

i K lepSimu odvétravani
( | varné desky se vpredu
| doporuéuje vzduchova

( Stérbina min. 5 mm.
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7.3 Vestavba
Dulezité pokyny

Je tfeba pFedejit nadmérnému vyvijeni tepla zespodu
napf. z pecici trouby bez pficného vétraku.

Pokud u vestavnych sporakl probiha rezim pyrolyzy,
nesmi se indukéni varna deska pouzivat.

PFi vestavbé nad zasuvku je nutné dbat na to, aby

v zasuvce nebyly skladovany pokud mozno zadné
Spicaté predméty. Tyto by se mohly zaklinit o dolni
stranu varné desky a zablokovat zasuvku.

Nachazi-li se pod varnou deskou mezilehlé dno,
musi vzdalenost od dolni strany varné desky Cinit
minimalné 20 mm, aby bylo zajisténo dostatecné
vétrani varné desky.

Vestavba varné desky nad chladni¢ky, mycky nadobi,
pracky a suSicky neni pfipustna.

Z duvodu nebezpedi pozaru je treba zajistit, aby pfimo
vedle varné desky nebo pod ni nebyly umistény,
resp. polozeny, hoflavé, snadno zapalné nebo teplem
deformovatelné pfedméty.

Tésnéni varné desky

Pfed vestavbou je tfeba bez mezery vloZit pfiloZzené
tésnéni varné desky.

Musi byt zabranéno vniknuti kapalin, jez by mohly
protéci mezi okrajem varné desky a pracovni deskou
nebo mezi pracovni deskou a sténou, do elektrickych
pristroju, které jsou pfipadné vestavény pod pracovni
desku.

PFi vestavbé varné desky do nerovné pracovni desky,
napr. s keramickym nebo podobnym povrchem
(kachle apod.) je tfeba tésnéni u varné desky odstranit
a varnou desku a pracovni plochu utésnit plastickym
tésnicim materialem (tmel).

Varnou desku v Zadném pfipadé nelepte silikonem!
PozdéjSi nedestruktivni vymontovani varné desky uz
potom neni mozné.

Vyiez pracovni desky

Vyfez v pracovni desce by mél byt co nejpfesnéjsi,
provedeny dobrou, rovnou pilou nebo horni frézkou.
Rezné plochy by potom mély byt utésnény, aby do nich
nemohla vnikat vihkost.

Vyfez pro varnou desku provedte podle zobrazeni.
Sklokeramicka varna deska musi dosedat
bezpodminecné rovné a tak, aby licovala. Pnuti maze
vést k prasknuti sklenéné desky. Je tfeba pfekontrolovat
bezvadnou pfiléhavost a dosednuti varné desky bez
mezer.



Montazni navod

7.4 Variabilni moznosti vestavby:
ulozena vestavba
Miry v mm

R5 @ 830 @
=~ 2) 805+1 g

gmln.50 @

Nasadte a vyrovnejte varnou desku.

(1) Minimalni vzdalenost od sousednich st&n
(2) Rozmér vyfezu

(3) Rozmér vyfrézovani

@ VnéjSi rozmér varné desky

Dulezité!

Sikmé dosednuti nebo pnuti zplisobuje pfi vestavbé
sklokeramické desky nebezpeci rozlomeni!

\
gI ) S 1

7.5 Variabilni moznosti vestavby:
plosné licujici vestavba

834+1 3)
2) 805+1

R7TQ <

fmin.50 @

<>

Tésnici pasku vlepte do rohu dosedaci hrany pracovni
desky tak, aby se pod varnou desku nemohlo protlacit
zadné silikonové lepidlo.

Varnou desku vlozte bez lepidla do vyfezu pracovni
desky a vyrovnejte. Pfipadné podloZte destiCkami pro
vySkové vyrovnani.

Mezeru mezi varnou deskou a pracovni deskou vypliite
silikonovym lepidlem odolnym proti teplu.

Dulezité!

Silikonové lepidlo se nesmi na zadném misté
protlacit pod dosedaci plochu varné desky. Pozdéjsi
vyjmuti varné desky pak jiz neni mozné. Pfi
nedodrzeni zanika narok na zaruku!

4,5-0,5
—

\ ]
gI — . Mo |

47



Montazni navod

7.6 Vestavba ventilatoru varné desky

48

Vyrobek smi pfipojit pouze kvalifikovany odbornik s
prihlédnutim k mistnim platnym pfedpisim, to samé
plati pro pfipojky na odvadéni vzduchu. Instalatér
odpovida za bezvadné fungovani na misté instalace!
Pfi vestavbé dodrzuijte pfislusné pfedpisy stavebniho
nafizeni zemi a energetického podniku.

Ventilator varné desky Ize provozovat v odvadéném i
cirkulujicim vzduchu.

Odvadény vzduch vedte do k tomuto ucelu zfizené
ventilaCni Sachty nebo skrze sténu domu ven.

Odvadeény vzduch nesmi byt veden do pouzivaného
komina pro vedeni spalin a koufe. V pfipadé
pochybnosti kontaktujte kominika.

Pokud se v blizkosti ventilatoru varné desky provozuje
ohnisté zavislé na kominu (uhli, dfevo, olej, plyn),

pak je tfeba zajistit dostatek pfivadéného vzduchu, v
opacném pripadé hrozi nebezpeci otravy. Bezpelny
provoz ventilatoru varné desky je zajistén, kdyz neni
prekraCovan podtlak vyvinuty ventilatorem varné
desky 0,04 mbar (4 Pa) a do mistnosti mGze proudit
dostatek pfivadéného vzduchu.

Vedeni odvadéného vzduchu musi odpovidat tfidé
pozaru B 1 DIN 4102.

Dbejte na to, aby nedoslo ke snizeni minimalni
jmenovité svétlosti pfipojovaciho hrdla pfistroje.

Je tfeba vzdy pouZit systém doporu€eny k vedeni
vzduchu kompatibilni s odtahem varné desky. Pro
optimalni vedeni vzduchu doporucujeme pouzivat
konstrukéni dily optimAIRo".

Jmenovita svétlost trubky cirkulaéniho vzduchu nesmi
byt nizsi nez 150 mm.

Vedeni odvadéného vzduchu by méla byt co mozna
nejkratsi, vedena bez Uhli 90°, nybrz v mékkych
obloucich a bez zmenseni prifezu.

Pramér trubky nevyberte nikdy méné nez 150 mm. 50
cm pfed konstruk&nim celkem ventilatoru nesmi byt
Z&adné oblouky/uhly.

Mezi dva uhly/oblouky vzdy vlozte rovny kus cca 50
cm.

Vétraci skfinky a vyfez v krytu podstavce musi
prufezem odpovidat minimalné vedeni odvadéného
vzduchu. K dispozici musi byt vyfukovy otvor
minimalné 500 cm?. Zkratte délku list soklu nebo
provedte odpovidajici otvory.

€

PFi instalaci dbejte na to, aby jednotka obé&hového
vzduchu zUstala pFistupna i po dokonéeni montaze
kuchyné.

Pfipadné se musi posunout patky kuchyriskych skfini.

Pfi provozu s obéhem vzduchu je tfeba
zajistit dostateCné vétrani a odvétravani,
aby se odvedla vzdusna vihkost.

6 UPOZORNENI
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Vestavény recirkulaéni systém s mfiZzkou pro
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7.7 6polovy konektor pripojky ventilatoru

f NEBEZPECI

Nebezpeci zasazeni elektrickym
proudem

PFipojeni konektorl ventilatoru musi
probé&hnout pfed pfipojenim do sité!

Pfed dal$im otevienim konektorového
pfipojeni pfistroj bezpodminecné odpojte od
napajeni elektrickym proudem. K pfipojeni
do sité smi dojit teprve poté, co bylo
provedeno konektorové pfipojeni.

Varna deska se smi zapnout teprve, kdyz
je parovy konektor ventilatoru bezpecné
zapojen a je uzaviena pojistka.

Postup

Pro pfipojeni ventilatoru pouzijte oba 6polove konektory.
Otevrete pojistku na 7pdlovém konektoru (ventilator)
varné desky a pfipojte 6polovy parovy konektor
ventilatoru, az zacvakne.

G
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7.8 Pripojeni okenniho kontaktu/reléové
pripojky

VAROVANI PRED ELEKTRICKOU
ENERGII!

HROZi NEBEZPECiI OHROZENI
ZIVOTA!

V blizkosti tohoto symbolu jsou
nainstalovany dily vedouci napéti. Kryty,
které jsou takto oznaceny, smi odstrariovat
pouze kvalifikovani elektrikafi.

Pozor! Pfipojeni relé mlze byt pod napétim sité!
Nebezpeci urazu zasazenim elektrickym proudem! Pfed
pfipojenim systému spinact musite odpojit varnou desku
od elektrické energie.

PFipojeni smi provést pouze autorizovany odbornik!

Dodrzujte pokyny v ¢asti 7.9 Elektrické pfipojeni!

Okenni kontaktni spinac (A)

Napéti DC 16 V, max. DC 20 V

K indukéni smyc&ce se smi pfipojit pouze schvalené
okenni kontaktni spinace s bezpotencialovym kontaktem.
Pfi otevieném okné musi byt kontakt sepnuty.

Reléova pfiipojka (B)
Max. spinaci vykon 240 V, 4 A

Bezpotencialovy kontakt relé

Elektricka zasuvka (C)
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Montazni navod D)

7.9 Elektricka pripojka

VAROVANI PRED ELEKTRICKOU Moznosti pfipojeni: 6 pélové pripojeni
ENERGIi! 4 2 34 5@
I:IROZi NEBEZPECi OHROZENI N~ OO O 0—0 O
ZIVOTA! 2n ‘ L1 N ‘ PE
V blizkosti tohoto symbolu jsou L1 L2
nainstalovany dily vedouci napéti. Kryty, 230240 V

které jsou takto oznaceny, smi odstrafiovat

pouze kvalifikovani elektrikafi.

1 2 34 5@ 1 2 34 5@
2N O O O 0O—0O O [3N~0 O O 0—0 O
L1 L2 N PE L1 L2 L3 N P

» Elektricka pfipojka smi byt provedena pouze 230V
230V

autorizovanym odbornikem! 230V
« Musi byt kompletn& dodrzeny zakonné predpisy 230V 230V
a podminky pro pfipojeni mistniho podniku, .
dodévaj iciho elektrickou energii. * Tato varianta pfipojeni neni povolena pfedpisy SEV ve Svycarsku.
« P¥i pfipojovani pfistroje je tfeba pocitat se zafizenim,
které umozni pfistroj o Sifce kontaktniho otvoru Napajeci kabel je k dispozici z vyroby
minimaln& 3 mm odpojit ve v8ech pdlech od sité. Za » Varna deska je z vyroby vybavena teplotné odolnym
vhodna odpojovaci zafizeni se povazuji spinace LS, napajecim kabelem.
pojistky a stykace. Pfi pfipojovani a opravé odpojte « Sitovy pfivod je proveden podle pfipojovaciho
pfistroj od proudu pomoci nékterého z téchto zafizeni. schématu.
* Ochranny vodiC¢ musi byt vyméfen tak dlouhy, aby byl « Pogkozeny sitovy pFivod tohoto pfistroje musi byt
pFi selhani odleh¢eni v tahu namahan tahem teprve nahrazen Speciémim napéjecim kabelem. Aby
az po zilach prVOdnth kabelu, které vedou proud. nedoslo k ohrozeni, smi V)’/ménu provést pouze
» Prebyte¢na délka kabelu musi byt vytazena z prostoru vyrobce nebo jeho zakaznicky servis.
vestavby pod pfistrojem.
+ Dbejte laskavé na to, aby stavajici sitové napéti Moznosti pfipojeni
souhlasilo s nap,et|,m uveden)im na typovem’ Stitku. , 220240V 1~ 380415V 2N~
* Vestavbou musi byt zabezpeCena kompletni dotykova
ochrana. )
* Pozor: Chybné pfipojeni mize vést ke zni¢eni >l |3 : % s 2 =)
” P . c Tl | o ho] >N
vykonové elektroniky. sl 2 g 8 < qEJ 9| 2 o
» Pristroj je schvaleny pouze pro pevné pfipojeni. = © Al < 2
Nesmi byt pfipojen zastrCkou s ochrannymi kontakty. N
Instalovany prikon L N ® Lr 12 N ®

Sitové napéti: 380-415V 2N~, 50/60Hz
Jmenovité napéti komponentl: 220-240V
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Technické udaje

8 Technické udaje

Rozméry varné desky

Vyska/sSitka/hloubka ............. mm | 192,5x 830 x 515
Varné zény

vSechny .......cccceeeennn cm/kW | 19x22/2,1 (3,7)*
Ventilator.......ccoooevvvvvveeeeeennnnnn. kW 0,168

Varna deska........ccccceeeeeeenennn. kW (7,2

* Vykon pfi zapnutém stupni Power

9 Uvedeni do provozu

Po vestavbé desky a pfipojeni napajeciho napéti (sitova
pfipojka) nejprve probé&hne autotest ovladani a zobrazi
se servisni informace pro zékaznicky servis.

Dulezité: K pfipojeni sité nesmi byt na senzorovych
tlaCitkach Touch Control zadné predméty!

Povrch varné desky kratce pretfete vodou a houbou a
potom jej dosucha otfete.
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Vyrazeni z provozu, likvidace

10 Vyrazeni z provozu, likvidace

10.1 Vyfazeni z provozu

Kdyz pfistroj jednoho dne doslouZzi, probéhne vyfazeni z

provozu.

*  Vypnéte domovni pojistku, abyste vylou€ili ohroZeni
elektrickym proudem.

* Varnou desku po demontazi ekologicky zlikvidujte.

10.2 Likvidace obalu

Pfepravni obal zlikvidujte pokud mozno ekologickym
zpUsobem. Vraceni obalovych materiall do
materialového kolob&hu usetfi suroviny a snizi vyskyt
odpadu.

10.3 Likvidace starych pfristroju
Symbol na vyrobku nebo jeho obalu poukazuje
na to, ze s timto vyrobkem nelze zachazet jako
s béznym domovnim odpadem, nybrz je tfeba
jej odevzdat ve sbérném misté k recyklaci
elektrickych a elektronickych pfistroju.

Spravnou likvidaci tohoto vyrobku chranite Zivotni
prostfedi a zdravi svych spoluob&an(i. Nespravna
likvidace ohroZuje Zivotni prostfedi a zdravi. DalSi
informace k recyklaci tohoto vyrobku ziskate od vaseho
obecniho Ufadu, firmy zabezpecujici svoz odpadu nebo
obchodu, ve kterém jste vyrobek zakoupili.
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